Profilo

Da commis di cucina, a chef: I'evoluzione lavorativa di Mauro Caccianiga &
stata intensa e brillante. Neodiplomato alla scuola alberghiera a fine degli
anni Ottanta, intraprende la sua carriera destreggiandosi tra brigate di
cucina e mansioni di responsabilita direzionale per quanto riguarda I’area
ristorativa del Nord Italia presso grandi aziende di servizi come “Sodexo”.
Non trascura ’ambito formativo ed insegna in vari istituti della regione
Piemonte. In seguito, il salto verso l'internazionalita: si dedica alle
consulenze per aperture di attivitd ristorative ed alimentari in genere
all’estero. Dalla Lituania, all’Uruguay, dove il “San Maurizio Gourmet”
rappresenta oggi una delle realta di tipica ristorazione italiana pit fedeli
alla tradizione e la prima ad ottenere il marchio “Ospitalita Italiana” nel
paese.

Studio di mercato, acquisto di materiali ed attrezzature, ricerca e
formazione del personale, creazione della carta dei vini e molto altro
ancora: Mauro Caccianiga in veste di start up chef offre una gamma di
servizi articolata. Per diffondere al meglio la cultura enogastronomica
italiana nel Mondo.



