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COSTIGLIOLE . UNA NUOVA DIRIGENZA E PROGETTI AMBIZIOSI PER LA SCUOLA DI ALTA CUCINA

Llcit e sempre piu cittadino del mondo

Dopoi giorni difficili della vicenda Grinzane il rilancio. In 20 anni ha specializzato cinquemila chef

ELISA SCHIFFO
COSTIGLIOLE

E’ giorno d’esame al castello.
Uno dei test che gli allievi del-
listituto di alta cucina Icif,
che ha sede nel castello, devo-
no sostenere per superare il
master. Ai fornelli ci sono ot-
to chef coreani che arrivano
da Hong Kong. Devono de-
scrivere le loro creazioni e poi
farle assaggiare alla giuria di
professionisti che valuta ogni
aspetto, presentazione com-
presa. Poi partiranno periva-
ri stage nei ristoranti conven-
zionati, 260 in tutta Italia, di
cui circa 40 in Piemonte.
Non solo allievi con occhi a
mandorla, ai fornelli ci sono
anche messicani, venezuela-
ni, peruviani, brasiliani che
frequentano le lezioni di «cu-
cina e enologia delle regioni
d’Italia in lingua spagnola.
Master che durano 6 mesi (3
mesiicorsibrevi), 4 nelle aule
e nei laboratori della scuola,
altri 4 di pratica. Tempo di
rinnovamento nella scuola
del castello che, dopo il perio-
do poco felice delle vicende
legate al calderone Grinzane
(«noi non ci siamo mai ferma-
ti, abbiamo sempre continua-
to a crederci e a crescere» ci
tengono a precisare gli addet-
ti) pensa in grande con una
nuova dirigenza e una serie di
iniziative che si aprono anco-
ra di pitt al mondo. «Ci cono-
scono grazie alle numerose
sedi che abbiamo nel mondo,
siamo presenti in modo capil-
lare con 24 uffici di rappre-
sentanza in 32 Paesi nel mon-

Coreani
Allievi coreani
nella cucina
dell'lcif impe-
gnati nei test
che devono
sostenere per
superare il
master. Sa-
ranno giudi-
cati da una
giuria

do, apriremo presto nuovi uffi-
ciin Grecia, Turchia e Pakistan
- dice la responsabile dei corsi
Tlaria Scalet - Solo nel 2014
aspettiamo 200 chef, in 20 anni
si sono gia specializzati in cin-
quemila. Lavoriamo anche in
vista di Expo 2015, coordinere-
mo gli eventi a Palazzo Sforze-
sco. In programma anche corsi
per appassionati di gelateria,
cioccolateria, pizza, cucina
senza glutine, dieta mediterra-
nea e cucina salutistica». A pie-
no ritmo anche l'avventura in-
ternazionale: Icif ha recente-
mente coordinato la settimana
della cucina regionale in Brasi-
le ed & impegnato in Pakistan
per la promozione dei prodotto
agroalimentari italiani.

«Non sono qui
per comandare»

domande
a

Piero Sassone

neo presidente

Qualche legame con I'Astigia-
no ce l'aveva gia: nel 1986
quando a 18 anni aveva girato
ilmondo e era diventato il pit
giovane «chef de rang» di
Germania e Svizzera, fu chia-
mato a fare il militare ad Asti
«Di giorno in caserma e alla
sera all’'Old River e poi da
Francese. E’ Ii che ho respira-
to la passione per il territorio
e per i grandi vini. Il Monfer-
rato allora era il cuore pulsan-
tex. Piero Sassone, originario
della Basilicata, saluzzese per
amore, titolare di due alber-
ghi e tre ristoranti e presiden-
te dell’associazione provin-
ciale ristoratori e albergatori,
editore de «la Gazzetta di Sa-
luzzo» & il nuovo presidente
Icif.

«Come ha conosciuto la

scuola?
«Era il 2002, ero presidente
di una fondazione culturale,
per valorizzare la frutticoltu-
ra inventammo «mela gusto»
e chiamai I'lcif per interna-
zionalizzare i prodotti. In se-

guito ho sempre ospitato gli
stagisti nei miei ristoranti e al-
berghiy.
Un passaggio di testimone
impegnativo dopo le vicende
legate al Grinzane...
«Chifail cuoco non & un faccen-
diere. L'Icif per me & e rimane
un motore di culturax.
Qualinovita portera conlasua
dirigenza?
«Non sono qui per comandare.
Metterd a disposizione la mia
esperienza, se vuoi comandare
devi prima conoscere tutti i
passaggi, io sono partito dall’al-
berghiera, ho lavorato nei gran-
di hotel all’estero per poi porta-
re a casa “il lusso accessibile”».
Qualii progetti?
«Lavoreremo su piu fronti, un
percorso di certificazione pro-
fessionale riconosciuto nel
mondo, una piattaforma per
formazione a distanza in ma-
drelingua, la creazione di una
struttura per produzione tele-
visiva per Rai e Mediaset, l'in-
serimento della figura di nutri-
zionista che affianchi gli allievi
insieme all'interpretey.
L'orangerie?
«La struttura nel parco del ca-
stello sara presto operativa.
Ilavori si concluderanno per
fine anno, i laboratori s’inaugu-
reranno a febbraio. [E.SC]
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Pierino Sassone & il nuovo presidente dellTcif

Pubblicato il 26 giugno 2015
L'Icif, I'ltalian Culinary Institute for
Foreigners, con sede a Costiglicle d'Asti ha
una nuova Governance per I'Istituto. Pierino
Sassome & il nuovo presidente. Albergatore e
ristoratore & fra l'altro, presidente deghi
Albergatori della Provincia di Cuneo e vice
Presidente di Confecommercio Cuneo.
Dal 1980 sviluppa le sue doti e la sua naturale
propensione alle relaziconi interpersonali
lavorando e formandosi nell'ambito
dell'accoglienza e della ristorazione,con
esperienze che lo impegnano sia in [talia che
all'estero e gli consentono di acquisire una visione completa e globale del settore.
Molto attento alle tematiche che interessano oggi il sistema alimentare globale, il valore del cibo,
trends della produzione e del consumo e gli effetti sulla salute e sull'ambiente, Pierino Sassone
intende operare nella direzicne dello sviluppo sostenibile orientando la didattica in questa
direzione.
Questi aspetti della cultura alimentare dovranno, secondo Pierino Sassone, far parte del bagaglio
culturale di ogni professionista di cucina.
Giovedi 27 giugno, alle 17, nella sede Icif di Costigliole d'Asti ci sara la presentazione ufficiale
con 'illustrazione di nuovi ed ambiziosi progetti, che grazie al completamento dell'Orangerie,
che garantira pii spazi e nuovi laboratori didattici, aumenteranno la valorizzazione dell'Tcif,
confermando il suo ruclo di eccellenza a livello internazionale nella formazione di professionisti
della ristorazione.

In tale occasione si seguira in diretta web I'inaugurazione della nuova Sencla Ieif di San Paoclo.
L'Icif, gia presente in Brasile da cltre 11 anni, & stato chiamato dal Centro Paula Souza a fornire
tutto il know how formativoe e su richiesta del Governo di San Paclo ha dato vita alla prima
“Senocla di Ospitalitd”: I'obiettivo & formare professionisti meno abbienti del settore ristorativo
alberghiero.

Questo nuove Centro di cultura e di formazione sullo stile di vita italiano, di 4000 mq., nasce
nella terza citta italiana del mondo fuori dell'Ttalia. L'influenza della cultura italiana & percepita
in tutte le aree, principalmente nella gastronomia. San Paolo annovera 12.500 ristorantd, 6.000
pizzerie, 15.000 bar, 42.000 camere d'albergo e 90.000 eventi e fiere all’anno.

Tutti i corsi gratuiti dipendono dalla Segreteria per lo Sviluppo dello Stato, organo del Governo
che ha per finalitd quella di intensificare lo sviluppo sostenibile e stimolare le imprese e gli
imprenditori a diventare sempre piil competitivi. Uno scenario prospero di grandi opportunita,
che negli ultimi anni ha visto uno sviluppo del turismo e un aumento del tenore di vita non
indifferente.

Le Istituzioni italiane presenti in Brasile hanno sostenuto il progetto sin dall'inizio, assicurando
la centralita dell'ICIF, gia operante da tempo in Brasile nello Stato di Rio Grande del Sud, e di
molte aziende italiane fornitrici dei laboratori didattici; quindi & stato favorito un ruolo di
primo piano ai partners italiani.

11 Governo di San Paclo & impegnato a favorire le imprese italiane che hanno contribuito e
contribuiranno all'affermazione del Centro. In specifico verra messo a disposizione all'interno
della scuola uno show room, ove verranno esposti permanentemente prodott italiani, che potra
ospitare iniziative delle Istituzioni e delle aziende italiane. I prodotti agroalimentari verranno
utilizzati durante le lezioni ottenendone un'ultericre accrescimento di immagine e contrastando
le “falsificazioni” che stanno arrecando gravi pregiudizi alle esportazioni italiane nel mondo.

La Scucla diventerd un punto di riferimento per le aziende italiane gia presenti nel mercato o
che intendono entrare a pieno titolo nel mercato brasiliano grazie alla possibilita di promuovere
i propri prodott in un contesto di prestigio, incontrando buyers ed importatori e di presidiare
permanentemente il mercato.
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Pierino Sassone é il nuovo presidente dell’lcif

Cazzetta d'Asti ;| WE 1 | 2882012

L'lcf, Mtalian Culinary Institute for Foreigners, con sede a
Costigliole d°Asti ha una nuova Govermance per lstituto. Pierina
Sassone & il nuovo presidents. Albergatore e ristoratore & fra I'...
Laggi la notizia
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Presentata la nuova governance dell'ICIF,
I'lstituto di Cucina ed Enologia delle Regioni
d'italia

Il nuovo Presidente, Pierino Sassone, ha illustrato i progetti futuri dellIstituto piemontese

Muzirato wun eliro impordanfe progeffo: la creaziona del BLOG ICIF, denominafe “Cucinal’, sppena nafo e che pemmetferd & tufti gl
appazsionali ed inferazzali di Cucing ed Enclogia ifaliana di scopnre [s nceffe del famoso lsfifuto: vne finestra sulls mighon nceffe della
tradiziona regionale talana

Costiglicle d'Asti 1 luglio 2013. Lo sorso giowedi, 27 giugno, presso 'Encteca
del Castallo di Costiglicle d'Asti, =ala degustazione delllCIF, il prestigioso
Istituto di Cucina ed Enologia delle Regioni d'ltalia, si & svolta la Conferenza
Stampa di presentazione della nuowa governance con lillustrazione dei progetti
futuri delllstiuta.

Il nuove Presidente ICIF, Pierino Sassone, ha spiegalo limportanza di questo
ricambio generazionale perconsolidare gli importanti risultati ottenuti fino ad ora
nel campo della promozione dei prodotti di eccellenza dellencgastronomia
italiana, attrawerso la formazione di professionisti stranier, ed anche per
affrontare con nuove forze ed energie le nuove sfide che prospetta il futuro. Lo

2 2 - skogan del nuovo management & “Rinnoviamo per stare al passo coi tempi ma
non distruggiameo il passato e le tradizioni che | padn hanno lasciato!™

|l primo passo da compiere sard [ultimazione delOrangerie: questa struttura ospiterd modemi laboratori che permetteranno allICIF, dal
2014, di offrire nuovi percorsi formativi, che prepareranno professionisti sul Food & Beverage Management, mastr ciococolatai @ gelatier.
Inoltre sara possibile realizzare corsi specifici sulla pizza, la panetteria, la cucina salutistica: una formazione allavanguardia per qualificare,
tutelare & promuovere limmagine della cucina taliana, del terrtario & dei prodotli tipici delle Regioni d'litalia.

Pierino Sassone, Maria Elena Rossi, Antonello Angeleri @ il Sindaco Giovanni Boerriere durante il brindisi

Sono intervanuti il Dr. Antenelle Angeleri, Consigliere della Regione Piemonte, che ha portato i saluti e l'appoggio del Presidente della
Regione Piemonte, Roberto Cota & dellAssessore Regionale Ghiglia, oltre al Sindaco di Costigliols d'Asti, Giovanni Borriaro, che ha
ribadito limportanza della collaborazione delllCIF con il Comune, per la promozione dal terrtario astigiano in tutto il monda.

A causa dei disordini che stanno colpendo il Brasile in guesti giomi & stata cancellata improvwisamente la diretta web, in guanto i
govamator del Brasile sono stati convoeati urgantemente in riunione, annullands tutti gli impagni precedentamants presi. || nuovo Cantro in
San Paol sard comunque operativo & breve e oltre alla scuola sard allestite uno Show-Room, ove weranno esposti permanentamante
prodotti taliani, che potrd ospitare iniziatve delle lstituzioni e delle aziende taliane. | prodotti agroalimentan wveranno utilizzati durante le
lezioni oftenendone un'ulteriore accrescimento di immegine e contrastando le “falsificazioni’ che stanno amecando gravi pregiudizi alle
esporazioni taliane nal monda.

Un altro imporante progetto che & stato illustrato & le creazione del BLOG ICIF, denominato “Cucinal”, appena nato e che pametiara a
tutti gli appassionati ed interessati di Cucina ed Enclogia ltaliana di scoprire le ricette del nostro lstiuto: una finestra sulle miglion ricette
della tradizione regionale taliana. Oitre a parmettere un continuo & diretto contatto dell|CIF con gli oltre 5.000 ex studenti straniar, maolti
cuochi inomati e chef di prestigiosi Ristoranti ltaliani nei diversi paesi del mondo.

Par informazioni i com oppure tel. 0141962171
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LICIF s1 rinnova

Llstituto di cucina,
cultura ed enologia di
Costigliole st presenta con
una nuova governance,
nuovi progetti formativi,
un centro di cultura e
formazione a San Paolo di
Brasile e una partnership
con il Lincoln Culinary
Institute.

«Il ricambio generazionale si é re-
so opportuno per consolidare gli im-
portanti risultati ottenuti fino ad ora
nel ecampo della promozione dei pro-
dotti di eccellenza dell'enogastrono-
mia italiana, attraverso la formazio-
ne di professionisti straniert, ed an-
che per affrontare con nuove forze ed
energie le nuove sfide che prospeita
il futuros. Cosi si @ espresso Pleri-

Itaviax CuLiNary INSTITUTE
rorR FOREIGNERS

Unia STORIA ITALIANA NEL MONDO

no Sassone, neo-presidente dell'ICIF
- [talian Culinary Institute for Fo-
reigners — albergatore e ristoratore,
nonché presidente degli Albergatori
della Provincia di Cuneo e vice presi-
dente di Confeommercio Cuneo.

Lo slogan del nuove management
& “Rinnaviamo per stare al passo coi
fempi ma non distruggiamo il passa-
to e le tradizioni che i padri hanno
lasciato”,

[l primo passo da compiere sarad
l'ultimazione dell’Orangerie: questa
struttura ospitera moderni laboratori
che dal 2014 permetteranno all'ICIF
di offrire nuovi percorsi formativi,
che prepareranno professionisti sul

Sempre piU internazionale

Un aliro tassello del nuove programma di espansione dell'ICIF nel mondo &
slalo messo a punto in Grecia durante lo svolgiments della 78¢ edizione della
Fiera internazionale di Salonicco, un evento espositivo multisetioriale, conside-
rato il punto di riferimento pil importante per ‘area dei Balcani. Gui FICIF ha
organizzato una serie di eventi consclidands la collaborazione con la Came-
ra di commercio ialo-ellenica e l'associazione cuochi di Salonicco, che si stan.
no adoperando ora per aftivare una serie di progetti formativi sulla cucina re-
gionale italiana. Inclire un nuove ufficio di rappresentanza ICIF aprira presto a
Praga e alire iniziofive sono annunciate in Germania, Russia, Stati Unifi (dave

sono iniziali i corsi di
cucina italiana al Lin-
coln Culinary Institute
di West Palm Beach) e
Cinag, con un progetio
premozionale del vino
piemontase.

Il presidente (CIF Fiering
Sossone fol centol con
uno degll chef defll’asso-
ciozione cvochi di Salo-
niceo o lo chef ICIF Gian-
carlo Piccarret.

|l Barolo & Co. » 4/2013

Food & Beverage Management, ma-
stri cioceolatai e gelatierd. Inoltre sa-
ra possibile realizzare corsi specifici
gulla pizza, la panetteria, la cucina
salutistica.

Un altro progetto & la creazio-
ne del blog ICIF, denominato “Cuci-
na!™ una finestra sulle migliori ricet-
te della tradizione regionale italiana.

Tra i progetti all'estero, I'ICIF ha
recentemente rafforzato la sua pre-
senza in Brasile con linaugurazio-
ne del nuovo Centro Formativo Pau-
la Souza di San Paoclo, che si affianca
alla Scuola di Flores da Cunha, nello
stato di Rio Grande do Sul, operativa
ormai da diversi anni.

La “Scucla di ospitaliti”™ di San
Paolo ¢ nata con l'obiettive di for-
mare professionisti meno abbienti
del settore ristorativo-alberghiero. Il
Governo di San Paolo & impegnato a
favorire le imprese italiane che con-
tribuiranno all'affermazione del een-
tro. Nello specifico verra messo a di-
sposizione all'interno della scuola
uno show room, ove Verranno esposti
permanentemente prodotti italiani,
La scuola diventera un punto di ri-
ferimento per le aziende italiane gia
presenti nel mercato o che intendo-
no entrare a pieno titolo nel merca-
to brasiliano.

Dal 1991, data della sua nasci-
ta, VICIF organizza nella sua sede
presso il castello di Costigliole d'A-
sti master, corsi brevi e corsi di ap-
profondimento per gruppi di profes-
sionisti stranieri che intendano ac-
guisire una specializzazione in cuci-
na ed enologia italiana. In questi an-
ni ha diplomate studenti provenienti
da Australia, Bermuda, Brasile, Ca-
nada, Cina, Cipro, Corea, Filippine,
Germania, Giappone, Hong Kong,
India, Israele, Libano, Messico, Pern,
Russia, Stati Uniti, Singapore, Sve-
zia, Thailandia, Taiwan, Venezuela,
oltre ovviamente dall'Ttalia.

Info: www.icif.com. o
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Pierino Sassone ¢ il nuovo Presidente dell'ICIF
- Italian Culinary Institute for Foreigners

Il rinomato Istituto di Cucina ed Enologia delle Regioni d'ltalia si apre ad una fase di rilancio

Nuowi impegni allesfero: MCIF, gis presente in Brasle da oltre 11 anni, & sfafo chiamato dal Ceniro Paula Souza a fomire tuifo ¥ know how
formative e su nchiesia del Govemo dif 5an Pacolo he dafo vite alla pnma “Scucls dif Ospitalia™ Fobwetive & formare professionisli meno
abbianti del setfore nsforative alberghieno

| Costigliole d'Asti 28 giugne 2013, L'ICIF — ltalian Culinary Institute for Foreigners- &
listo di annunciarvi una nuova Govemance par lstiuto. Pierno Sassone & il nuovo
Presidente: albergatore e ristoratore & fra l'altro, Presidente degli Albergator della
Provincia di Cuneo e Vice Presidente di Confcommercio Cuneo.

Dal 1980 sviuppa l@ sue doti @ la sua naturele propensione alle rmelazioni
interpersonali lavorando e formandosi nelfambito dellaccoglienza e dela
ristorazione,con esperanze che kb impegnano sia in lalia che allestero & gl
consentono di acquisire una visione completa e globale del settore.

Molto attento alle tematiche che interessano oggi il sistema alimentare globale, il
valore del cibo,i trends della produzione e del consumo e gli effetti sulla salute &
sullfambiente, Pierno Sassone intende operare nela direzione dello sviuppo
sostenibile onentando la didattica in questa direzione.

Questi aspetti della cultura alimentare dovranno, secondo Pierino Sassone, far parte del bagaglio culturale di ogni professionista di cucina.

Giovedi 27 giugno, alle ore 17:00, presso la sede ICIF di Costigliole d'Asti ci sard la presentazione ufficiale con lilustrazione di nuovi ed
ambiziosi progetti, che grazie al completamento del’Orangerie, che garantid pil spazi @ nuovi laborator didattici, aumenteranno la
valonzzazione delllCIF, confermando il suo ruok dieccellenza a lvello intermazionale nella formazione di professionisti della nstorazione.

In tale occasione si seguira in diretta web lNinaugurazione della nuova Scuola ICIF di San Pascl.

L'ICIF, gia presants in Brasile da oltre 11 anni, & stato chiamato dal Cantro Paula Souza a fornire tutto il know how formative & su richiesta
del Governo di San Paocl ha dato vita alla prima "Scuola di Ospitalitd™ l'obiettive & formare professionisti meno abbienti del settore
ristorative alberghiero.

Questo nuovo Centro di cultura e di formazione sulle stile di vita italiano, di 4000 mg., nasce nella terza cittd taliana del mondo fuor
dellltalia. Linfluenza della cultura taliana & percepita in tutte e aree, principalmente nella gastronomia. San Paclo annovera 12.500
ristoranti, 6.000 pizzerie, 15.000 bar, 42.000 camere d'albergo & 90.000 eventi & fiare all'anno.

Tutti i corsi gratuiti dipendono dalla Segreteria per ko Sviuppo delle Stato, organo del Govemo che ha perfinalitad quella di intensificare o
sviluppo sostenibile e stimolare le imprese & gli imprenditon a dventare sempre pid competitivi. Uno scenano prospero di grandi opportunita,
che negli ultimi anni ha visto uno sviuppo del turismo & un aumento del tenore di vita non indifferente.

Le Istituzioni taliane presanti in Brasile hanno sostenuto il progetto sin dallinizio, assicurando la cantralita dellICIF, gis operante da tempo
in Brasile nallo Stalo di Rio Grande del Sud, & di molte aziende italiane fornitrici dei laborator didattici; quindi & stato favorito un ruoke di
primo piano ai partners italiani.

Il Governo di San Paok & impegnalo a favorire le imprese italiane che hanno contribuito & contribuiranno allaffermazione del Centro. In
specifico varrd messo a disposizione allinterno della scuola uno show room, ove verranno esposti permanentemente prodotti daliani, che
potré ospitare inziative delle Istituzioni e delle aziende taliane. | prodotti agroalimentan wemanno utilizzati durante le lezioni ottenendone
un'ulteriore accrescimento di immagine e contrastando le “falksificazioni” che stanno amecando gravi pregiudizi alle esportazioni taliane nel
mondao.

La Scuola diventera un punto di rferimento per ke aziende taliane gia presenti nel mercato o che intendono entrare a pieno titok nel
mercato brasiliano grazie alla possibilita di promuovere | propr prodotti in un contesto di prestigio, incontrande buyers ed importaton e di
presidiare parmanentemente il mercato.

Per infermazioni icif@icif.com oppure tal. 0141962171
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9 26/06/2013 @ 16:10 (£ Fonte della notizia: Gazzetta d'Asti 9 Notizia da: Provincia di Asti, Italia
Pierino Sassone ¢ il nuovo presidente
dell’Icif

Llcif, lltalian Culinary Institute for Foreigners, con sede a Costigliole d'Asti ha una
nuova Governance per lIstituto. Pierino Sassone e il nuovo presidente. Albergatore e
ristoratore & fra l'altro, presidente degli Albergatori della Provincia di Cuneo e vice
Presidente di Confcommercio Cuneo. Dal 1980 sviluppa le sue doti e la sua naturale
propensione alle relazioni interpersonali lavorando e formandosi nellambito
dell'accoglienza e della ristorazione,con esperienze che lo impegnano sia in Italia che
allestero e gli consentono di acquisire una visione completa e glo...
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Fai un prestito

L’ltalian Culinary Institute for Foreigners si rinnova.
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L’Icif nel mondo, tra passato e futuro

29 giv 2013 o webmaster. Nessun commento
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Giovedi 27 giugno, nel Castello di Costigliole d'Asti, nella
sala degustazione dell'ICIF, & stata presentata alla stampa
la nuova governance con lillustrazione dei progetti futuri
dell'Istituto.

Il nuovo Presidente ICIF, Pierino Sassone, ha spiegato
'importanza di questo ricambio generazionale per
consalidare gli importanti risultati ottenuti fino ad ora nel campo della promozione
dei prodotti di eccellenza dell’enogastronomia italiana, attraverso la formazione di
professionisti stranieri, Continua la lettura

Inserito in: Enogastranomia, Gastronomia.
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PAESI E CITTA

ICIF (italian Culinary Instiute for Foreigners) in colaborazione con il Comune di Costigliole
d'Astirpropone "Sapori di Cinema”: 4 sere di mezza estate dedicate a 4 menu ispirati ad altrettanti fim a
carattere gastronomico. Un appuntamento imperdibile per tutti gli appassionati di cucina e di cinema, un
piacevole pretesto per vivere ko splendido Castellh medicevale di Costigliole d'Asti, che spalanchera le
proprie porte per ospitare gli intervenuti nel cortile, allestito per loccasione da sale cinematografica sotto
Par4 venerdi consecutivi, dal 5 al 28 luglo 2013 la cultura del cibo sara ospite tra le dolci coline delle
Langhe & del Monferrato. Ogni serata comincera alle 20:30 con una cena presso la sala rnstorante ICIF,
con portate ispirate al film che verrd proiettato quella sera alle 21:45. | menu sono curati dagli iscrittuon e
dagli studenti stessi. | titoli in cartellone: "Chef', "Ratatouille”, "La Pare degli Angel” & "La Cuoca del
Presidente”.

ICIF, lalian Culinary Institute for Foreigners, associazione senza fini di lucro, nasce a Torno nel 1991,
per lintuizione & la volntd di un limiato e selezionato un gruppo di chef taliani, di prestigio
intermazionale e di opinion leader del settore, con lintento di qualficare, tutelare & promozionare
limmagine della cucina & dei prodotti tipici taliani, dffondendone la conoscenza e l'applicazione presso |
professionisti internazionali, desiderosi di apprendeme la genesi e ‘operativita perapplicame i principi e
le ricette presso la ristorazione allestero.

A distanza di 20 anni, lstituto si é consolidato, ha ampliato la propria offerta formatiea, articolata in Corsi
Brevi di avvicinamento, Corsi di Aggiomamento e Master di pedezionamento, per gruppi di giovani
professionisti  stranier  (chef, pasticcer, sommelier, nstoralon) che intendano acguisie una
specializzazione "italiana

Pierino Sassone & il nuovo Presidents: albergatore & nstoratore, & fra laltro, Presidents degli Albergaton
della Provincia di Cuneo & Vice Presidente di Confoommercio Cuneo.
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28 lugno 2013 - 20:30
HOVITA' DAL MONDO - Letto: 229 volte

L'ICIF (Italian
Culinary Institute
for Foreigners) si
rinnova

L'Istituto di Cucina, Cultura ed Enologia delle Regioni d'Ttalia si
Presenta con Una nuova goVernance, nuovi progetti formativi e nuovi
laboratori.

lIeri, giovedi 27 giugno, presso Q= eloe

I'Enoteca del Castello di Costigliole COUPON
d'Asti, sala degustazione dell'ICIF, il RISTORANTI
prestigioso  Istituto di Cucina ed
Enologia delle Regioni d'Ttalia, si &
svolta la Conferenza Stampa di

presentazione della TO0VaE
governance con lillustrazione dei g
progetti futuri dell Tstituto.

Il muovo Presidente ICIF, Pierino
Saszsone, ha spiegato l'importanza di
questo ricambio generazionale per
consolidare gli importanti risultati
ottemuti fino ad ora nel campo della
promozione dei prodotd  di
eccellenza dell'enogastronomia
italiana, attraverso la formazione di
professionisti stranieri, ed anche per
affrontare con nuove forze ed energie le nuove sfide che prospetta il futuro. Lo
slopan del nuovo management ¢ "Rinnoviamo per stare al passo col templ ma
non distruggiamo il passato e le tradizioni che i padri hanno lasciato!".

Il primo passo da compiere sard lultimazione dell'Orangerie: questa struttura
ospiterd moderni laboratori che permetteranno all'ICIF, dal 2014, di offrire
muovi percorsi formativi, che prepareranno professionisti sul Food & Beverage
Management, mastri cioceolatai e gelatieri. Inoltre sard possibile realizzare
corsi specifici sulla pizza, la panetteria, la cucina salutistica: una formazione
all'avanguardia per qualificare, tutelare e promuovere limmagine della cucina
italiana, del territorio e dei prodotti tipici delle Regioni d'Ttalia.

Sono intervemuti il Dr. Antonello Angeleri, Consigliere della Regione Piemonte,
che ha portato i saluti e l'appoggio del Presidemte della Replone Piemonte,
Roberto Cota e dell'Assessore Regionale Ghiglia, oltre al Sindaco di Costigliole
d'Asti, Giovanni Borriero, che ha ribadito limportanza della collaborazione
dellt':?[F con il Comune, per la promozione del territorio astigiano in tutto il
mondo.

A causa dei disordini che stanno colpendo il Brasile in questi giorni & stata
cancellata la diretta web prevista con il nuovo Centro Formativo Paula Souza di
San Paolo, che vede I'ICIF impegnato in prima linea, in quanto i governatori del
Brasile somo stati comvocatl urgentemente in riunione, annullando tutti gli
impegni precedentemente presi. I nuove Centro in San Paolo sard comungue
operativo a breve e oltre alla scuola sard allestito uno Show-Foom, ove VEFTANNo
esposti permanentemente prodotti italiand, che potrd ospitare iniziative delle
Istituzioni & delle aziende italiane. 1 prodotti agroalimentari verranno utilizzati
durante le lerioni ottenendone un'ulteriore accrescimento di immagine e
contrastando le "falsificazioni” che stanmo arrecando pgravi pregindizi alle
esportazioni italiane nel mondo.

I'n altro importante progetto che & stato illustrato & la creazione del BLOG ICIF,
denominato "Cucina!”, appena creato e che permetterd a tutti gli appassionati ed
interessati di Cucina ed Enologia Ttaliana di scoprire le ricette del nostro Istituto:
una finestra sulle migliori ricette della tradizione regionale italiana. Oltre a
permettere un continuo e diretto comtatto dell'ICIF com gli oltre 5.000 ex
studenti stranieri, molti cuochi rinomati e chef di prestigiosi Ristoranti Italian
nel diversi paesi del mondo.

Per informazioni icifi@icif.com oppure tel. 0141062171
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MAGAZINE MEWYS ITALIAN TASTE

Sono le 12:47:24 di Martedi 02 / 07 / 2013 ltaly Food 24 & un Maga
Regioni Eventi Gusto Top Italia Rubriche Greentour

L’'Italian Culinary Institute for Foreigners si rinnova.
BEY ITALY FOOD 24 - 29/06/2013
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L'lstituto di Cucina, Cultura ed Enclogia delle
Regioni d'ltalia si presenta con una nucva
governance, nuovi progetti formativi e nuowvi
laborateri. leri, giovedi 27 giugno, presso
I'Emoteca del Castello di Costigliole d'Asti, sala
degustazione dell'ICIF, il prestigioso Istituto di
Cucina ed Enologia delle Regicni d'ltalia, si é
swolta la Conferenza Stampa di presentazione
della nuova governance con l'illustrazione dei
progetti futuri dell’lstituta.

Il nuovo Presidente ICIF, Pierine Sassone, ha
spiegato I'impertanza di questo ricambic
generazionale per consclidare gli importanti
risultati ottenuti fino ad ora nel campo della promozione dei prodotti di eccellenza dell'enogastronomia
italiama, attraverso la formazione di professionisti stranieri, ed anche per affrontare con nuove forze ed
energie le nuove sfide che prospetta il futuro. Lo slogan del nuovo management ¢ “Rinnoviamo per stare
al passo coi tempi ma non distruggiamo il passato e le tradizioni che i padri hanno lasciatal™. |l primo
passoc da compiere sara ['ultimazione dell'Orangerie: guesta struttura ospitera moderni laboratori che
permetteranno all’lCIF, dal 2014, di offrire nuovi percersi formativi, che prepareranno professionisti sul
Food & Beverage Management, mastri cioccolatai e gelatieri. Inoltre sard possibile realizzare corsi
specifici sulla pizza, la panetteria, |la cucina salutistica: una formazione all'avanguardia per gualificare,
tutelare e promuovere I'immagine della cucina italiana, del territorio e dei prodotti tipici delle Regioni
d’ltalia.

Sono intervenuti il Dr. Antonello Angeleri, Consigliere della Regione Piemonte, che ha portato i saluti e
I'appoggio del Presidente della Regione Piemonte, Roberto Cota e dell’Assessore Regionale Ghiglia, oltre
al Sindaco di Costiglicle d"Asti, Giovanni Borriero, che ha ribadito l'importanza della collaborazione
dell'lCIF com il Comune, per la promozione del territoric astigiano in tutto il mendo.

A causa dei disordini che stanno colpendo il Brasile in gquesti giorni & stata cancellata la diretta web
prevista con il nuowvo Centro Formativo Paula Souza di San Paclo, che vede I'ICIF impegnato in prima linea,
in guanto | governatori del Brasile sono stati convocati urgentemente in riunione, annullando tutti gli
impegni precedentemente presi. |l nuovo Centro in San Paolo sard comunque operativo a breve e oltre
alla scuola sara allestito uno Show-Room, ove verrannao esposti permanentemente prodotti italiani, che
potra ospitare iniziative delle Istituzioni e delle aziende italiane. | prodotti agroalimentari verranna
utilizzati durante le lezioni cttenendone unulteriore accrescimento di immagine e contrastando le
“falsificazioni” che stanno arrecando gravi pregiedizi alle esportazioni italiane nel mondo.

Un altro importante progetto che @ stato illustrato @ la creazione del BLOG ICIF, denominate "Cucinal”,
appena creato e che permettera a tutti gli appassionati ed interessati di Cucina ed Enologia Italiana di
scoprire le ricette del nostro Istituto: una finestra sulle migliori ricette della tradizione regionale italiana.
Oltre a permettere un continuo e diretto contatto dell’ICIF con gli oltre 5.000 ex studenti stranieri, molti
cuochi rinomati e chef di prestigiosi Ristoranti laliani mei diversi paesi del moendo.

Infa: icifi@icif.com oppure tel. 0141962171
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UNA STORIA ITALIANA NEL MONDO

Salone “Sapori da Sfogliare”

Genova, 21-23 giugno 2013
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SILVIA GILIOLI

NEL MAGGIO del 2012 due scosse
diterremoto fraMirandola, Medolla
eSan Felice sul Panaro fecero 28 vit-
time, oltre 300 feriti e 45milasfolla-
ti. Lo stato d’emergenza postsisma &
stato prorogato per un altro anno e
mezzo, ma questo lembo d’Emilia
puo gioire per la prima Serie B del
Carpinellastoria.I 500milaabitanti
dellazona producono circa il 2% del
Pil nazionale: Mirandola ha uno dei
distretti biomedicali piti avanzati al
mondo, mai71milacarpigiani trova-
no lavoro nelle duemila aziende del
settore tessile, in particolare diabbi-
gliamento giovanile (Denny Rose,
Anna Molinari, Liu.Jo).

11 patron biancorosso & Stefano
Bonacini, 48 anni, mister Gaudi, gia
sponsor del Genoa e dell’'Udinese,
mancato acquirente del Modena.
«Spero in una stagione di assesta-
mento - racconta - senza proclami.
Mi piacerebbe prendere Leonardo

LE FAVOLE DI EMILIANI E ABRUZZESI

CarpieL’Aquila, cheriscatto

Dalle macerie dei terremotl aIIa gioia per due storiche promozioni

della festa

io a Carpi. Alla sera ci sono stati i fuochi d’artificio

'VANNI ZAGNOLI

ALL’AQUILA il terremoto fu 4 anni
fa,con 309 vittime e oltre 1.500 feriti.
Elarinascita della Marsica passa an-
che attraverso lo sport.

La federazione di rugby aveva
iscritto d’ufficio alla top ten i nero-
verdi, espressione di una piazza sto-
ricadellapallaovale, un mese fa perd
un clamoroso errore nello spareggio
dei playoutlihaportati allaretroces-
sione in serie A (di fatto B), a favore
dei Crociati Parma. Ora la citta si
consolaconil calcio, risalitoin Prima
divisione, e la festa ¢ andata avanti
tutta la notte. «Non capita spesso»,
scrive su facebook la scrittrice locale
Patrizia Tocci.

L’Aquila fu la prima squadra
abruzzese a raggiungere la B, nel
1934, un anno dopo l'inaugurazione
dello stadio Fattori; da un decennio
mancavadallaex C1LNel palloneico-
lori sociali sono rossoblu, anche per
distinguersi dal neroverde della vici-

DOPO GLIINCIDENTI
Lecce, arresti
e4giornate
aporte chiuse

LECCE. Un giovane di 27 anni, Vir-
gilio Coppola, di Mesagne, & stato
arrestato e altri due denunciatia
piede libero per gli incidenti avve-
nuti domenica allo stadio di via del
Mare, dopo la mancata promozio-
nein B del Lecce che ha scatenato
gli ultra. «Disordini inaccettabili»
ha detto il prefetto Giuliana Per-
rotta. Il giudice sportivo ha inflitto
ai pugliesi 4 gare a porte chiuse e
15mila euro di ammenda. Il presi-
dente del Lecce, Savino Tesoro, fa-
raricorso: «In questa vicenda sia-
mo vittime». Tesoro ha imposto al-
la squadra di allenarsi oggi pome-
riggio allo stadio e di restare al
lavoro fino al 30 giugno, ma ora
molti giocatori hanno paura.

ABBONAMENTI
Fiorentina

egia bo_om
primadi Gomez

Pavoletti, centravanti del Sassuolo na Chieti. La promozione porta un FIRENZE. Ab-

decisivo perlapromozione in A, con pizzico di serenitd dopo la tragedia bonamenti- 3 ‘5
11 reti. Andrebbe bene anche come del 6 aprile 2009. Dietroallasplendi- boom per la

modello per le nostre creazioni». A dacoreografiadella curvacisonoan- Fiorentina. Do-

Carpi ¢ il problema stadio, con il cora case puntellate e un centro sto- po laprima

Cabassi rimasto chiuso nel 2011-12 rico piegato e ferito, le bandiere si af- settimana so-
perlavoridi ampliamento. «Chiede- facciano su piazze sempre abbando- no state ven-

teal Comune dove giocheremonsili-
mita a dire Bonacini. «Bastano altri

nate, desolate.
Larisalitaémeritodiimprenditori

dute oltre cin-
quemila tesse-

400 posti per ottenere I'agibilita per locali che cosirestituisconoil sorriso re, come nep- i 24
laB-replicail sindaco Luigi Campe- a gente che aveva utilizzato i campi pure nelle Mario Gomez
delli, domenica in calzoncini corti sportivi per le tende, sospendendo a stagioni della

davanti al maxischermo montato al
Cabassi - confidiamo di essere pron-
tiperl'avviodistagione». Unritorno
a Reggio Emilia ¢ impossibile, ora
che il Sassuolo ha firmato il contrat-
to di affitto per due anni con la Reg-
giana. Al Braglia di Modena cisareb-
belostilita dei tifosi canarini, perun
derbyineditoin Bmaassaipitisenti-
to rispetto a quello con il Sassuolo,
mentre il Martelli di Mantova ¢ di-
stante 45 chilometri.

A Lecce c’erano 200 tifosi, poco
pit del doppio domenica notte han-
noattesolasquadradi Fablo Brml in
piazzaMartiri, frale pi ied’Eu-

ropa con 52 colonne. Il duomo ha
ponteggi ovunque, é transennato e
inagibile al pari del teatro, al caffe
del quale & stata baldoria sino alle 2.

Carpi & una capitale della musica,
con Luciano Ligabue e il fratello
Marco, abitanti a Correggio, distan-
te appena 5 chilometri, Checco dei
Moda, che dal paese modenese si &
trasferito in Lombardia, e i Ridillo: il
cantante Bengi ¢ di Novellara, appe-
na oltre il confine, pure nel Reggia-
no. Carpigiano ¢ lo showman Paolo
Belli, proprio ieri in sala d’incisione
conlaPlanetRecord perilsuonuovo
disco. «Domenica - racconta - gio-
cavo a Cesenatico con la nazionale
dei cantanti, per il cinquantenario
dei Nomadi, fremevo ascoltando la
radio. Lapromozionearrivaaunan-
no dallimmane tragedia nella no-
strazona, perlagente segnail riscat-
to. Ci voleva questo momento, va
moltoaldiladel semplicesaltoinB».

Carpigiano ¢ anche Gregorio Pal-
trinieri, che ai Mondiali di nuoto di
Barcellona cerchera una medaglia
negli 800 e nei 1500. Eroe di una
squadra che nel 2010 era ancora in
serie D ¢ Mehdi Kabine, autore del-

il meglio dalla pro

specialita emgastrm:xnlche reguonml @

Saperi da sfoglare

SALONE del LIBRO e delle ECCELLENZE
ENOGASTRONOMICHE

Pesce a metro Zero

la paranza cucinata a vista e pronta da mangilare

lungo i campionati regionali. Oltre
ventimila aquilani aspettano di tor-
nare a casa, 1 disoccupati in zona au-
mentano, complicela crisi. Servireb-
be un nuovo impianto, invece la so-
cieta del capoluogo abruzzese al li-
mite potra ripiegare sui campi di
Acquasanta o Centi Colella. «Per la
finale conil Teramo - raccontail pre-
sidente Corrado Chiodi - avevamo
chiesto di ampliare la capienza abi-
tuale dei 5mila posti del Fattori. Al-
tre 2-3 mila persone volevano soste-
nerci, sono andate davanti al maxi
schermo dell’Auditorium di Renzo
Piano al parco del Castello».

11 tecnico della promozione & Gio-
vanni Pagliari, 52 anni, dal look assai
meno eccentricorispetto agli infiniti
capelli e barba del fratello maggiore
Dino, sconfitto conil Pisanellafinale
playoff di Prima divisione girone B, a
Latina. Questo Pagliari ¢ arrivato in
Abruzzo a cinque giornate dallafine,
subentrando a Ianni, a sua volta so-
stituto di Archimede Graziani, dal-
'8¢ giornata.

«Il gruppo era demoralizzato -
racconta Giovanni Pagliari - era co-
me se non ci fosse. In questo mese e
mezzosi é creatoun feeling straordi-
nario. Il successo & meritato, ci fa
commuovere per questacitthmarto-
riata, distrutta dal terremoto, di cui
porta ancora segni evidenti». Capo-
cannoniere & 'attaccante napoleta-
no Umberto Improta, 12 gol. «Abbia-
mo ca _ellato la delusi dello

Champions League. Molti pensano
che Farrivo di Mario Gomez, blocca-
to in attesa degli sviluppi della vi-
cenda-Jovetic, potrebbe far supe-
rare quota ventimila. Intanto la Vio-
laha acquistato dall'Udinese la me-
ta di Cuadrado per 5 milioni.

SERIEB

Il Sassuolo
giochera
aReggio Emilia

MODENA. |l Sassuolo giochera le
partite in casa del suo primo cam-
pionato di Serie A a Reggio Emilia.
Lo rende noto il sito internet della
societa, che dopo i cinque annia
Modena ha stipulato un contratto
biennale con la Reggiana per lo
stadio “Citta del Tricolore”. «A se-
qguito dell'intesa tra i due club - si
legge nella nota - allo stadio ver-
ranno effettuati diversi interventi
infrastrutturali migliorativi, tra i
quali pannelli Led bordocampo,
panchine, spogliatoi, palchi, finaliz-
zati in particolare a sviluppare una
serie di politiche commerciali e di
marketing». | neroverdi continue-
ranno comunque ad allenarsi allo
stadio “Enzo Ricci” di Sassuolo.

scors anno, incuifallimmoinaspet-
tat” .ente lingresso ai playoff. I1
1 oblico ha risposto in modo sor-
_rendente, ne siamo orgogliosi».
Nella finale d’andata il Teramo
aveva perso 1-0, al ritorno esce scon-
fitto 2-1, segnandosoloa 5’ dallafine.
AlcontrariodellagazzarradiLecceil

Iran, Australia
eSudCorea
quasi qualificate

I'1-0sul Lecce e dell’l-1al viadel Ma- Dira, faro o mangiar: . presidio dei 500 poliziotti & risultato ROMA. Tre

re: «La mia famiglia a fine anni 70 si HW"I 5'1“‘:::':;“:‘:;":2?"& :‘I:rllulslﬂmi piatti raccontati, preparati e degustati superfluo, nonostante il derby fosse ~ nazionali asia-
@&trasferitadal Marocco nel Caserta- 99 deg Largo al Blogger molto sentito. tiche potreb- I M
noedopo7anniaUdine,lasonocre- 1 cucina passa dal web La maggioranza dei giocatori del- bero qualifi- 2
sciuto anche calcisticamente». In L '-"1;;’!;‘;;' 108 dllllbrllt;rllcleltte‘ Cooking Academy I’Aquila sono marchigiani, abruzzesi  carsi oggi per

difesa & stato titolare nei playoff, a . MAAZHNE d Lezioni ci cuding . epugliesi, inparticolare ¢ un filodi- il Mondiale in

sorpresa, Riccardo Gagliolo, %’3 an- Inceintsl con gH autort ¢ buona' auturs LezTo-mGt con‘l mighod chef ielCI rettglcon il Lecce, ora raggiunto in Brasile del

ni, di Imperia, mentre Fabrizio Poli, A Ll'lilell h aut r"':' iekise he. Prima. Unici gia protagonistiinserie ~ 2014. Sono

24enne di Bordighera, ha segnato 4 il turismo enogastronomico he |etture, che gusio, che passione.. Bil centrocampista Pomante, retro- Corea del Sud

gol in 3 stagioni emiliane, dopo le presentazione F’"?’ tor, viaggl virtuali, Show cooking cesso un anno fa con la Nocerina, e (gruppo A),

due alla Sanremese e una al Savona. intrattenimenti ¢ folclare: la preparazione ded platti: uno spettacolol l’attaccante Ciotola, 5 gol nell'ultimo Australia Fortaleza, I’Arena
Tl genovese Fabio Concas, 26 anni, & 11 detto. Nel 2004 la societd (gruppo B) e

fragliesterni miglioridel campiona-
to: si riveld a Savona, mentre Leo-
nardo Crafa, spezzino di 22 anni, &
arrivato a gennaio. Insomma anche
tantiliguri perlaprima B dellaBassa
Emiliana.

N [ = [ ———

v

o=

falll e rimase 5 anni in Eccellenza.

@

Abbi iniziato piregiona-
li-raccontal’ad Elio Gozzi - perrisa-
lire avevamo beneficiato di ripescag-
gi. Stavolta festeggiamo sul campo,
grazie a mister Pagliari».

una tra Uzbekistan, Iran e Oman.
Corea del Sud e Iran, che guidano il
gruppo A, si incontreranno a Ulsan.
All'lran basta un pari. Nel gruppo B
I’Australia deve battere a Sydney)
I'lraq, ultimo del girone.
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Saperi da sfogliare

SALONE del LIBRO e delle ECCELLENZE
ENOGASTRONOMICHE
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Tre giorni dedicati al wé

I'meglio della produzione alimentare
italiana e non solo

specialita enogastronomiche regionali e piatti tipici,
salumi, formaggi, vini, liquori, assaggi,
dequstazioni ed eventi dimostrativi

L’editoria enogastronomica

presentazioni di libri e ricette,

incentri con gli autori e ‘buona’ cultura

Le proposte di turismo enogastronomico
presentazione di territori, viaggi virtuali,
intrattenimenti e folclore

Crbo, liér e...
)

Pesce a metro Zero

la paranza cucinata a vista e pronta da mangiare
Dire, fare e mangiare

agnolotti e salsiccia raccontati, preparati e degustati
Largo ai Blogger

la cucina passa dal web, si racconta e si fa mangiar
Cooking Academy

lezioni di cucina per tutti con i migliori chef dell'ICIF
Libri, autori e ricette

che letture, che gusto, che passione... che autoril
Show cooking

la preparazione delle ricette dal vivo: uno spettacolo!
| sapori della cucina genovese

focaccia al mattino e poi ... pranzo, merenda,
aperitivo e cena

Conversazioni, seminari e assaggi
conoscere le tradizioni, le tendenze e i gusti
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Crbo, libr e...

Pesce a metro Zero

la paranza cucinata a vista e pronta da mangiare
Dire, fare e mangiare

agnolotti e salsiccia raccontati, preparati e degustati
Largo ai Blogger

la cucina passa dal web, si racconta e si fa mang
Cooking Academy

lezioni di cucina per tutti con i migliori chef dell'ICIF
Libri, autori e ricette

che letture, che gusto, che passione... che autori!
Show cooking

la preparazione delle ricette dal vivo: uno spettacolo!
| sapori della cucina genovese

focaccia al mattino e poi ... pranzo, merenda,
aperitivo-e cena

Conversazioni, seminari e assaggi
conoscere |e tradizioni, le tendenze e i gusti
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IN UN RAPPORTO DI TRE ANNI FA LA PRIMA SEGNALAZIONE SU GIULIANO DELNEVO

Tradito dal sito estremista
con decapitazioni e omicidi

Cosi lbrahim e finito nell’elenco dei sorvegliati speciali

ILRETROSCENA

MARCO GRASSO

UN SITO internet per jihadisti “fai
date”, con istruzioni per azioni mi-
litari, sermoni e anche video molto
cruenti,comeladecapitazione diun
infedele e l'uccisione di nemici in
diretta. Parte daquil'interesse degli
inquirenti per Ibrahim Giuliano
Delnevo, dalla consultazione di do-
cumentiche ne certificanoil salto di
qualitd, da musulmano convertito a
fondamentalista.

Ilrapporto, cherisaleatreannifa,
¢ allorigine dell'inserimento del
giovane in una lista di sorvegliati
speciali, individui sospettati di gra-
vitare in ambienti terroristi. Sono
proprio i suoi interessi, manifestati
anche attraverso Facebook e altri
social network, e i contatti intratte-
nuti con islamisti noti anche alivel-
lointernazionale,ad aver portato gli
inquirenti a monitorarlo e a iscri-
verlo sul registro degli indagati in-
sieme ad altre tre persone con'ipo-
tesi di associazione sovversiva con
finalita di terrorismo.

Non ¢ arruolamento per la guer-
racivilein Siria, o meglio, non ésolo
quello a interessare gli investigato-
ri,cheariguardoipotizzanoeancheil
reato diarruolamentoneiconfronti
dei contatti che avrebbero aggan-
ciato Delnevo. L'ipotesié chel'inda-
gine, ancora in una fase iniziale,
possa portare alla scoperta di una
rete pericolosa per la sovversione
dell’'ordine’ democratico, e non

Giuliano Ibrahim Delnevo in un fermo immagine tratto da Youtube

sempliceniente un équipe che con-
vinee cittadini esteri a impegnarsi
nella guerra civile contro il regime
di Bashar al-Assad.

Gli accertamenti sul web subisco-
nounarrestoquandoil portale, bas-
sato all’estero, viene improvvisa-

mente chiuso, su iniziativa unilate-
rale delle autorita del posto. Poco
dopo pero, anche per via di un’altra
informativa, la Digos inizia a inter-
cettare Delnevo, la cui radicalizza-
zione non passa inosservata, anche
agliocchidichifinoaquelmomento

IL REATO CONTESTATO
L’attivita sul web
alla base dell’accusa
di associazione
sovversiva con
finalita terroristiche

BRUSCO STOP
La chiusura del sito
integralista da parte
delle autorita locali
ha di fatto bloccato
il filone d’indagine

lo frequenta.

Ei12010, quando lo indagano for-
malmente per «arruolamento con
finalita di terrorismo», il suo telefo-
no finisce insieme a quello di altri
genovesi stabilmente sotto control-
lo, raccontando soprattutto di scel-
te personali. Sono documentati al-
meno un paio di viaggi a Londra,
«per studiare e pregare con altri». I1
matrimonio con la moglie Fathia -
in cerimonia ipertradizionalista e
in Marocco - segue una conoscenza
via internet.

Enel 2012 che Ibrahim tenta una
primavolta di entrare in Siria attra-
versolaTurchia. Vienerespintouna
prima volta, ci riesce a novembre,
quando gli inquirenti, dopo un’in-
terruzione, riprendono ad ascoltar-
ne le comunicazioni, che si intensi-
ficano sempre di piu soprattutto
con il padre. «Qui nel compound di
addestramento vicino ad Aleppo -
racconta - a volte ci annoiamo, mi
insegnano a sparare manon c’é nul-
ladi pesante, stai tranquillo. E pen-
sachestopersinoingrassando. L’al-
tro giorno misono trovatovicinoun
carro armato, ma tunon ti preoccu-
pare: se mi succedera qualcosatiav-
vertira il mio comandante.

Eproprio la telefonata del milita-
re ad avvertire il padre della sua
morte (lamadre, assistita dall’avvo-
cato Emanuele Tambuscio, aveva
rapportipili tesi conil figlio). Tecni-
camente, fino a che non arrivera
unaconfermaufficiale,le accuse nei
confronti del giovane rimarra aper-
to. E si continua a indagare sugli al-
tri esponenti a lui vicini.
grasso@ilsecoloxix.it
©RIPRODUZIONE RISERVATA
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Tre giorni dedicati al gusto

Il meglio della produzione alimentare italiana e non solo
specialita enogastronomiche regionali e piatti tipici, salumi, formagai,
vini, liguori, assaggi, degustazioni ed eventi dimostrativi

L'editoria enogastronomica

presentazioni di libri e ricette, incontri con gli auteri e 'buona’cultura

Le proposte di turisme encgastronomico
presentazione di territori, viaggi virtuali, intrattenimenti e folclore
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Largo ai Bloegger |a cucina passa dal web, si racconta e sifa mangi .«
Cooking Academy lezioni di cucina per wtti con | miglior chef del| 1CIF
Libri, autor! e ricetle che letture, che gusto, che passione... che autoril
Show cooking la preparazione delle ricette dal vivo: uno spettacolo!
I'sapori della cucina genovese focaccia al mattino e poi _
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Crbo, libr e...

Pesce a metro Zero

la paranza cucinata a vista e pronta da mangiare
Dire, fare e mangiare

agnolotti e salsiccia raccontati, preparati e degustat’
Largo ai Blogger

la cucina passa dal web, si racconta e si fa mane
Cooking Academy

lezioni di cucina per tutti con i migliori chef dell'lCIF
Libri, autori e ricette

che letture, che gusto, che passione... che autori!
Show cooking

la preparazione delle ricette dal vivo: uno spettacolo!
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focaccia al mattino e poi ... pranzo, merenda,
aperitivo-e cena
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CRONACA POLITICA SPORT ECONOMIA CONSUMATORI SPE

ﬁmmoblllure.it

Restaurant Montecatini Tuscany Typical Plate | minut from Central Square www._4you-montecatini. it/
grembiuli da lavoro Grembiuli ristorazione, infanzia e grembiuli cucina. www.Isacco.it/Grembiuli-Isacco
Libreria Antiguaria Maspero Libri Antichi. Acquisto ¢ Vendita www.masperolibri.com

CIBI E LIBRI AL SALONE “SAPORI DA
SFOGLIARE” IN FIERA A GENOVA.
OGGI GIORNATA FINALE

() 23 GIVGNO 2013 0718 VISITE:

5]

Cialde Espresso Point —
Sconti Cialde Caffé. Acquista Ora! Prodotti Ufficiali e garantiti 0,21 g ‘
offertacialdecaffe.it/Cialde-Espresso-Point Scegli Tul [

GENOVA 23 GIU. Oggi in Fiera a Genova terzo e ultimo giorno
della “kermesse” “Sapori da Sfogliare™ una manifestazione a
ingresso gratuito, interamente dedicata al gusto, che ha poerato nel
padiglione B della Fiera di Genova volti, storie e assaggi di vini e di

cibi, ma non solo.

La rassegna presenta dibattiti e letture, novitd editoriali e mostra

mercato: il tutto per viaggiare, tra uno stand e uno “show-cooking”,

nel mondo del cibo d'eccellenza.

Patrocinato dalla Regione Liguria, dal Comune di Genova e da Unioncamer Piemonte, SdS ha raccolto
I'interesse di espositori del settore agroalimentare e dell’editoria enogastronc niea provenienti da tutta Italia.

In prima linea il Piemonte e le iniziative liguri: neit | sapori mediterranei, i ra. ~onti, le ricette e il folclore sono degnamente rappresentati dalla Puglia, con un
“Pesce a metro zero” il pescato compie un passo bret po]ogissimo programma di »venti tra taralli, vini, olio e formaggi, e poi dalla Calabria e dalla Sicilia che, oltre
poi servito al momento. La paranza, a cura della Le{ a4 essere rappresentate nell sposizione, vedono i loro piatti tipici cucinati dai migliori chef dell'ICIF, la
dello chef, scrittore e gastronomo Fabio Piechi, una gu0]a Internazionale di Co Italiana.

In questi giorni, in orario di pranzo e di cena, 121ra. 4 “Sapori da sfogliare” “Cooking Academy” per confrontarsi con gli chef e prendere lezioni da loro, incontri tra
i visitatori “I piatti della cucina genovese”, accompa, ihg e letteratura, tra pagine di cultura e gusti alimentari, tra libri da sfogliare e pagine web con spazio alle
pomeriggio sar la volta def “Dolei della tradizione | nyove forme di comunicazione e ai foodblogger: molti di loro sono presenti al salone per presentare i loro libri,
barman di Genova tentano il pubblico con fantastici J¢ |oro esperienze e per esibirsi in coinvolgenti ed interessantissimi “show-cooking”™: davanti ai fornelli danno
tutti genovesi. il meglio di sé, interagendo con il pubblico e creando un vero e proprio spettacolo della cucina. E ancora
dedicato alle food-blogger, affinché possano divulgare la cultura della qualiti anche sul web, ¢'& un corso per

imparare ad assaggiare e riconoscere qualitd, genuinita e tipiciti dell'olio extravergine d'oliva.

In questo microcosmo di eccellenze enogastronomiche italiane, sono parte integrante le presentazioni dei libri
di cucina e di vini, di tradizioni agroalimentari , di curiosita, di storia e cultura enogastronomica: dai libri
presentati dal “Salotto di Barolo & Co.", agli “StarBooks Lab”, dalle pubblicazioni Mondadori, DEAgostini o
Rai Eri alle ricette territoriali, dai piccoli gioielli di cultura della tradizione contadina alla modernissima

cucina del web.

L'ingresso ¢, come detto gratuito. Orario d'apertura odierno, domenica 23 giugno, dalle 10:00 alle 20:00.

Infoweb su www.saporidasfogliare.it

Marcello Di Meglio
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La Pennulara caccurese alla fiera
‘Sapori da sfogliare’ di Genova

Stand di Gal Kroton alla manifestazione dove l'olio di
oliva extravergine e’ protagonista

CACCURI venerdi 21 giugno 2013
Dal 21 al 23 Giugno si
terra a Genova la fiera
*Sapori da sfogliare” una
tre giorni interamente
dedicata al gusto,
dall'accattivante sotbotitolo
“Cibo, libri e...", che vedra
protagonist i prodotti
agroalimentari di
eccellenza, I'editoria
enogastronomica e un
vasto pubblico di
consumatori sempre pii
attenti alla qualita. Sapori da sfogliare rageruppa il meglio
dell'enogastronomia di tutto il territorio italiano, da assaggiare, da
conoscere, da acquistare & una vetrina specializzata dedicata ai libri di

ISOLA CAPO RIZZUTO  ALTRI COMUN
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cucina e di ricette, ai testi che trattano le origini e la cultura dei nostri piatti,

alle guide enogastronomiche e del territorio: un'esperienza da sfogliare e da
vivere. Il Gal Kroton sard presente con un proprio stand dedicato soprattutto
alla Pennulara (Nostrana di Caceuri) che con il suo olio, 1 suci produttori
biclogici ed il suo territorio sard protagonista indiscussa, in una
-nanifestazione dove l'olio di oliva extravergine avra i riflettori puntati di
artto il mondo. Non selo, il nostro olio di oliva crotonese avra la possibilita di
essere conosciuto, degustato ed utilizzato dagli chef della Senola
Internazionale di Cucina Italiana che impiegheranno il prezioso oro verde
per la preparazione di alcuni piatti durante la presentazione della “Coocking
Academy”. Per MNatale Carvello Presidente del Gal Kroton *nel microcosmo
delle eccellenze gastronomiche italiane presenti alla manifestazione di
Genova, l'clio di cliva e gli altri prodotti della gastronomia crotonese
avranno sicuramente le meritate soddisfazioni e gratificazioni, grazie
all'impegno ed all'ingegno di una classe di imprenditori agroalimentari
giovani, appassionati e di alta professionalita”. 51 visite

¢ Primo memorial Astorit
ricordo & commozions

¥ Squalo Vacca non smalti
bagnanti

¢ La Penmulara caccurese
sfogliare’ di Genova

¥ Salvato cucciolo di capri

¢ Arturo Crugliano Pantis
nazionale Anci

¥ Armi e droga, in manett
» Rinviato concerto di Gin

¥ Abusivismo, sequestrata
Strongoli

+E' iniziata la campaena
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"Scritto e mangiato” in Fiera
fino a domenica assaggi e leggi

Un salone del libro e delle eccellenze enogastronomiche con la possibilitd di degustare | platti degli
chef, ma anche incontrare | food blogger
di ERICA MANNA

Lo leggo dopo

Scritto e mangiato. Libri da sfogliare e pesci a metri zero
da assaggiare: solo, occhio a non invertire. Perché sard
uno scambio continuo, tra cibo e letteratura, quello che
y andra in scena fino a domenica alla Fiera di plazzale
Kennedy: “Sapori da sfogliare”, il salone del libro e
delle eccellenze enogastronomiche, dalle 10 alle 22
(domenica 10-20), a ingresso libero. E qui, ci sara da
shizzarrirsi: tra saggi e assagygi, dibattiti, letture, mostre
mercato e show cooking. La cucina fa spettacolo: ma in
gquesto caso — per tranquillizzare il Joe Bastianich-
Crozza di Bastardchef — qui non ci sara alcun
“diludendo™.

Eccole, infatti, le eccellenze provenienti da tutta Italia: il
Piemaonte mette in mastra i vini dell'alessandrino che
hanno partecipato al 3%esimo Concorso Enologico

. ol “Premio Marengo Doc™ e gli agnolotti e |a salsiccia

[ S Wl saranno raccontati, preparati e degustati al momento.

' Per la Liguria ci sara il *Pesce a metro zero™ il pescato
giornaliero servito a pranzo & a cena & proprio quello
che arriva dalle barche ormeggiate, e poic'é la
Paranza, a cura della Lega Pesca Liguria, ispirata a un
libro dello chef, scrittore e gastronomo Fabio Picchi. Al mattino, focaccia appena sfornata alle 10,
nell'area E-F Gusto Genova. A ogni pasto | piatti della cucina genovese saranno interpretati da dodici
fra | pil quotati ristoranti della citta.

E ancora: spazio ai food-blogger, le nuove star della rete. Saranno in tanti, al salone. Per presentare |
loro libri & @ mettersi alla prova in esibizioni ai fornelli

(gli orari degli incontri sono sul sito saporidasfogliare.it).
Olio extravergine d'oliva protagonista, con AL|5EI mAGGl o
I'Associazione Nazion le Citta dell'olio. E, oggi alle 17, 81 5| B b liis 50 /?SK
con uno spettacolo teai ale nello stand del Comune di |
Andria — Gal Casteldeln onte. P

le offerte migliori
Benvenuti (anche) al sud. spazio ai sapori mediterranei PEl' Ia t“ﬂ Estate

con racconti, ricette e dequ stazioni. Siviaggia in Puglia
tra taralli, vino, olio e form. i, Calabria e Sicilia sono
descritte in tavola con i piatt tipici realizzati dai migliori
chefdell'lcif, la Scunla Internazionale di Cucina Iltaliana.
Sempre loro, | cuochi lcif, saranno protagonisti dei corsi
della Cooking Academy: oggl alle 11, per esempio,
I'incontro & dedicato a *Flemonte: gnocchi di seirass al ragl d'anatra con crema di piselli™, a cura dello
Chef Franco Glacomino (nell’area C - Cooking Theatre). Un'opportunitd per gli appassionati di
prendere lezioni di cucina e confrontarsi con gli chef su complicate (e gustose) ricette regionali. Occhio,
perd: il diludendo & sempre in agguato.

(21 glugne 2013) & RIPRODUZIONE RISERVATA
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Taglio del nastro a “Sapori da sfogliare”. prerea neliArel
BY ITALY FOOD 24 - 21/0&6/2013

B— == Lj & aperta oggi alla Fiera di Genova la prima
edizione di “Sapori da sfogliare™ un taglio del
nastro informale e carico di entusiasmo dove
pubblico, espositori, giornalisti, autorita ed
organizzatori si sono umiti in wun fronte unico,
capeggiato dalla Referente Capaofila Gal
Prowvincia della Spesia Susanna Citi, per dare
I"awvio alla manifestazione. Un lungo applawso
inaugurale & poi via ai lawori.

Di grande interesse & stato "appuntamento di
apertura “La comunicazione delle eccellenze.
Muovi modi di sfogliare gusti e luoghi”
organizzate dall' Associazione Mazionale Citta
dell'Olic. Il presidente dell’Associazione
Enrico LUPI ha introdotto IMincontro segnalando come le Citta dell'Olio possono offrire nuove
opportunitd per scoprire | territori. Ottimi spunti sono stati forniti dagli interventi di Paolo
Massobrio, Ciornalista encgastronomo, di Giovanni Cocco, Direttore Generale dell'lstituto
Mazionale Ricerche Turistiche (I5.NA.R.T.), di Franco Ardissone, Presidente GAL Riviera dei Fiori,
e di Susanna Citi, Referente Capofila GAL Provincia della Spezia. con la conduzione di Egle
Pagano, Giornalista del Sacolo XIX.

Fin dalle prime ore di apertura, Sapor da sfogliare ha dimostrato di essere un'ottima occasione
per il pubblico che ha potuto incontrare ed “assaggiare” i produttori delle eccellenze
agroalimentari di tutta ltalia; conoscere gli autori di libri; ascoltare e sorridere con le food -
logger che hanno saputo intrattenere il pubblico raccontando | punti salienti dei loro libri ed
asibirsi in appassionanti show cooking. Grandissimo lo chef dell'lcif, (Scuola Internazionale di
Cucina ltaliana), France Giacomine che ha condotto le sue interessantissime lezioni di cucina
direttamente ai fornelli.

Ha esordito anche il “Pesce a metro zero™: sulla banchina numerosi visitatori hanno assaporato
la paranza, cucinata direttamente sul peschereccio. E pai i ristoratori, panificatori, pasticceri e
barman di Genova hanno dato "awvio alla rotazione di piatti ed assaggi che fino a domenica
saranno protagonisti a Sapor da sfogliare.

Anche gli espositori hanno potute farsi conoscere e confrontarsi con buyers, giornalisti ed
operatori turistici italiani e stranieri.

La kermesse continua, promettendo di scaldare gli animi, di allietare il palato e di arricchire la
mente anche sabato e domenica: ancora paranza, degustazioni di wvino, lezioni di cucina,
incontri e libri sempre nuovi, divertimento e cultura.

Sapori da sfogliare & una vetrina sul mondo del gusto tutta da assaggiare, da conoscere e da
acquistare. Assolutamente da non perdere.

wwew.saporidasfogliare. it

Lificio Stampa Saporn da sfogliare
Cristiana Candini - Mobile: 389 1460413 - E-mail: c.gandini@cioss.it
www.saporidasfogliare.com
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Inaugura venerdl 21 a Genova una nuova opporiunita di incontro tra cibo & ketteratura, tra pagine di
cultura & gusti alimentan. Tre giomate di festa, dense di attivita legate al mondo enogastronomico
italiano “racconiato, mangiato, schtto e parato”. Ecco be prime lines guida del programma.

Enogastronomia & letteratura si incontrano slla Fera di
Genova dal 21 al 23 gugno 2013, in occasions del
Salone del Libro & delle Eccellenze Encgastronomiche
Sapori da Sfogliare.

Lidea nasce dalla crescita imporiante dell’editona
enogastronomica degll ultimi anni; un modo per

festeqgiane una tre giomi allinsegna del gusto che sia in
grado di fondere cibo & cultura matenale, tra libe da

Saperi da sfogliare

sfogliare, degustazioni, incontri @ seminari | smatici.
L'evento presenterd momenti di assagg, dibe fitl, ketture,

4nnv|1-i editonall & mosira mercato, coloramdo i tulto
anciwe con esibzioni di show cooking e appunt: mentl gastronomici.

Espon de Sfoglisre

 sard spazio per | sapon mediterranel del Sud con racconti, ricette e degustazioni: in Puglia tra
aralli, vino, olio e formaggi; Calabria e Sicilia descritte in tavola con i loro piatti tipici realizzati dai
provenientl da utta la peniscla, cercando di val miglioni chef delll CIF, la Scucla Intemazionale di Cucina |talkiana.

La rassegna na comvollo espogiton del setione

A guesto proposito per il Plemonte saranno meg  Sempre i cuochi dellflCIF saranno protagonisti dei corsi della Cooking Academy, un'opportunitd per gi
pariecipato al 3§° Concorso Enclogico “Premio appassionati dil prendere kezioni di cucina e confrontarsi con gl chef sul tema delle ricette regionall.

prepgarall @ degusial al momento. Sapori da Sfogliare si presenta come appuntamento molto aperto anche alle nuove fonme di
comunicazione del monds encgasirenomico, & per questo ha riservato uno spazio alla categona
Per la Liguria saranno organizzate diverse inizig sempre pill in voga dei foodblogger. Molti del pil famosi blogger della rete saranno protagonisti al
giomaliers a pranzo @ a cena prego direttamenty salone per presentare i loro libri @ per medtersi alla prova in diverienti esibizioni ai fomelli.

cura della Lega Pesca Liguna, ispirata a un lilbng
u = ! Interessante anche la tematica di valorizzazione della qualita e della cultura encgasironomica sul web,

oltre ai pid iradizionali dibattiti e letture, novitd editoriall @ mostra-mercato di prodotti tipici: il tutto per

Molto presente nell'evento, naturalmente, anche )
ViaQquana, ira uno stand & uno am«-cmkmg. nel mondo del ciln deccellenza.

matiina la famosa focaccia appena sfomata e p
interpretati da 12 tra | pid quotati ristoranti della Grande spazio verra dato alle tipicita dellolio extravergine d'oliva che, insieme all Associazions
Mazionale Citta dell'olio sara tra | protagonisti del salone.

Oitre a tutto questo naturaimente la rassegna sard un ottima vetrina per be presentazioni di lion di
CUCIna, di vini, d tradizion agroaimentan, stona e cullura enogasironomeca, iradizione contading e
modemna cucing del wed.
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SAPORI DA SFOGLIARE ALLA FIERA DI GENOVA

Dal 21 al 23 giugno 2013 debutta a Genova il Salone del Libro e delle Eccellerze
Enogastronomiche “Sapori da Sfogliare’.

Tre giorni dedicati al gusto, con protagonisti i prodotti agroalimentari di eccellenza e
|*editoria enogastronomica.

PER TUTTA LA DURATA DEL SALOME:
Mastra-mercato della produzione alimentare italiana ed estera, dedicata alle specialita
enogastronomiche regionali, i piatti tipici dolci e salati, i salumi, i formaggi, i vini, i liquori,

i prodotti da forno, con assaggi, degustazioni eventi dimostrativi delle aziende espositrici a
rotazione ogni ora

Mastra-mercato dell*editoria enogastronomica con presentazioni di libri, ricette, incontri
con gli autori e "buona’ cultura

Mostra-mercato di proposte di turismo enogastronomico regionale italiano ed internazionale,
con presentazione di attrattori turistici, dibattiti, viaggi virtuali, cultura dell'accoglienza,
incontri con testimonial, approfondimenti giornalistici, estrazione premi per i visitatori.

UTTI | GIORMI:

- "Cooking Academy’ - Lezioni di cucina a cura dei docenti dell*l.C.I.F.- Italian Culinary
Institute for Foreigners di Costigliole d*Asti (vedi programma)

- A rotazione, per tutti e tre i giorni: ‘Dire, fare e mangiare’. Agnolotti e gelato raccontati, preparati e degustati
- Eventi dimostrativi e degustazioni delle aziende espositrici

- Dimostrazioni a cura dell* Accademia delle Tradizioni Enogastronomiche del Piemante:

a) dimostrazione di preparazione, cottura e degustazione degli agnolotti tipici piemontesi (alle tre carni)
b) preparazione della salciccia tradizionale piemontese
- Degustazioni dei vini della provincia di Alessandria vincitori del 3%* Concorso Enologico ‘Premio Marengo Doc’

Orari: Venerdi e Sabato dalle 10,00 alle 22,00; Domenica dalle 10,00 alle 20,00.
Ingresso gratuito.
Info e programma completo su: www.saporidasfogliare.it

Quando: Venerdi, 21 Giugno, 2013 - Domenica, 23 Giugno, 2013
— = Dettagli Luogo/ Posizione

Luogo: Fiera di genova Pad. Blu

— = Dati generali

Adatto per: tutti
Rilevanza: regionale
Evento pubblico: 5l
Evento esaurito: WO
Ingresso: libero

— = Contatti
Indirizzo web: http://www.saporidasfogliare.it
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"Sapori da sfogliare" arriva a
Genova il 21-22-23 giugno
glovedi 20 glugno 2013

FiMipiace 0 W Tweet 0 3+ O f:'l

Genova - "Sapori da sfogliare”, il salone del libro e
delle eccellenze enogastronomiche, offre a Genova, dal
21 al 23 giugno, una nuova opportunita di incontro tra
cibo e leteratura, tra pagine di cultura e gusti
alimentari.

Lidea nasce dalla crescita imporiante dell'editoria
enogastronomica degli ultimi anni: un modo per festeggiare
una tre giomni allinsegna del gusto che sia in grade di
fondere cibo e cultura materiale, tra libri da sfogliare,
degustazioni, incontri & seminari tematici.

La rassegna ha coinvolto espositori del settore
agroalimentare e dell'editoria enogastronomica provenienti
da tutta la penisola, cercando di valorizzare le singole realta
e eccellenze regionali.

Molto presente nell'evento limpronta genovese, che mettera
in scena dalla mattina la famosa focaccia appena sfornata e
poi ad ogni pasto i piatti della cucina genovese interpretati
da 12 tra i pil quotati ristoranti della citta.

Ci sara spazio anche per i sapori mediterranei del Sud con
racconti, ricette e degustazioni: in Puglia tra taralli, vino, clio

e formaggi; Calabria e Sicilia descritte in tavola con i loro
piatti tipici realizzati dai migliori chef dell'ICIF, la Scuocla
Internazionale di Cucina ltaliana. =
Sempre i cuochi dell'lCIF saranno protagonisti dei corsi della
Cooking Academy, un'opportunitd per gli appassionati di
prendere lezioni di cucina e confrontarsi con gli chef sul
tema delle ricette regionali.

Oltre a tutto questo naturalmente la rassegna sara un ottima
vetrina per le presentazioni di libri di cucina, di vini, di
tradizioni agroalimentari, storia e cultura enogastronomica,
tradizione contadina e moderna cucina del web.

La manifestazione sard aperta venerdi e sabato dalle 10.00
alle 22.00, e domenica dalle 10.00 alle 20.00; lingresso &
gratuito. Per conoscere nel dettaglio tutti gli appuntamenti
del salone visitare il sito www.saporidasfogliare.it
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14 65 6 7 ; 29 Sapori da sfogliare: cibi e libri alla Fiera di Genova
1011 1243 12 15 16 Tutto pronto alla Fiera di Genova per il salone “Sapori da
;f.: ;ﬁ ;g gg g; gg gg sfogliare”. Da domani a domenica una tre giomni a ingresso
- gratuito, interamente dedicata al gusto, che portera nel
Carca nel sito: - padiglione B della Fiera di Genova volti, storie e assaggi di vini
@ e di cibi, ma non solo. La rassegna presentera dibattiti e
‘ letture, novita editoriali e mostra mercato: il tutto per
viaggiare, tra uno stand e uno show cooking, nel mondo del cibo
Accesso utente d'eccellenza.
Patrocinato dalla Regione Liguria, dal Comune di Genova e da
Mome utente: * Unioncamere Piemonte, il salone ha raccolto linteresse di
espositori  del settore  agroalimentare e  dell'editoria
Password: * enogastronomica provenienti da tutta ltalia. In prima linea il
Piemonte e le iniziative liguri: tutti i giorni, negli orari di pranzo e
di cena, ad esempio, con il “Pesce a metro zero" il pescato
— Ricordami compird un passo breve: dalle barche ormeggiate al tavolo dello
chef per essere poi servito al momento. Tutti i giomi in orario di
Accedi pranzo e di cenz. 12 tra i pil quotati ristoranti di Genova, a
Crea nuove profilo rotazione cuciner.nno per i visitatori “l piatti della cucina
Richiedi una nuova genowvese”, accom »agnati da un bicchiere di vino ligure. A meta
password pomeriggio sard la \ olta dei “Dolci della tradizione genovese”,
per arrivare all'ora d l'aperitivo: i pil esperti barman di Genova
si daranno da fare ccn cocktail, aperitivi e drink. Presenti anche
W i sapori di Puglia, la  alabria e dalla Sicilia che, oltre a essere
o —— rappresentate nell'esposizione, vedranno i loro piatti tipici
PER LE IHPRESE E LE COMUNITA cucinati dai migliori chef dell'lcif, la Scuola internazionale di
wemmpa cucina italiana.

A “Sapori da sfogliare” “Cooking Academy” per confrontarsi
con gli chef e prendere lezioni da loro, incontri tra ciboe
letteratura, tra pagine di cultura e gusti alimentari, tra libri da
sfogliare e pagine web con spazio alle nuove forme di
comunicazione e ai foodblogger: molti di loro saranno presenti al
salone per presentare i loro libri, le loro esperienze e per esibirsi
in coinvolgenti e interessantissimi show cooking: davanti ai
fornelli daranno il meglio di sé, interagendo con il pubblico e
creando un vero e proprio spettacolo della cucina! E ancora
dedicato alle food-blogger, affinché possano divulgare la cultura
della qualitd anche sul web, ci sard un corso per imparare ad
assaggiare e riconoscere qualitd, genuinitd e tipicita dell'olio
extravergine d'oliva.

Saranno parte integrante le presentazioni dei libri di cucina e di
vini, di tradizioni agroalimentari, di curiosita, di storia e cultura
enogastronomica.

20/06/2013 - 15:08
Date appuntamento :
Wen, 21/068/2013 - 10:00 - Dom, 23/06/2013 - 22:00
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CIBI E LIBRI AL SALONE “SAPORI DA SFOGLIARE”
Fiera di Genova, 21-22-23 Giugno 2013

“Sapori da Sfogliare™: una tre giorni a ingresso gratuito, interamente dedicata
al gusto, che portera nel padiglione B della Fiera di Genowva volti, storie e
assaggi di vini e di cibi, ma non solo. La rassegna presentera dibattiti e letture,
novita editoriali e mostra mercato: il tutto per viaggiare, tra uno stand e uno
show cocking, nel mendo del cibo d’eccellenza.

Patrocinate dalla Regione Liguria, dal Comune di Gencva e da Unioncamere
Piemonte, 5d5 ha raccolto linteresse di espositori del settore agroalimentare e
dell’editoria encgastronomica provenienti da tutta ltalia. In prima linea il
Piemonte e le iniziative liguri: tutti i giorni, negli crari di pranzo e di cena, ad
esempio, con il “Pesce a metro zero™ il pescato compira un passo breve: dalle
barche crmeggiate al tavele delle chef per essere pei servite al momento. La
paranza, a cura della lega Coop e Lega Pesca Liguria, sara ispirata a uno dei
libri dello chef, scrittore & gastronomo Fabio Picchi, una delle star di Sapori da
sfogliare.Tutti i giorni in orario di pranzo e di cena, 12 tra i pil quotati ristoranti
di Genova a rotazione cucinerannge per ivisitateri “l piatti della cucina
genovese”, accompagnati da un buon bicchiere di vino ligure. A meta
pomeriggio sard la volta dei “Dolci della tradizione genovese™, per arrivare
all’ora dell’aperitivo: i pill esperti barman di Genova tenteranno il pubblico con
fantastici cocktails, aperitivi e drinks accompagnati da stuzzichini tutti
genovesi.| sapori mediterranei, i racconti, le ricette e il felclore saranno
degnamente rappresentati dalla Puglia, cen un gelosissimo programma di eventi
tra taralli, vini, olio e formaggi, e poi dalla Calabria e dalla Sicilia che, oltre ad
essere rappresentate nell’esposizione, vedranno i loro piatti tipici cucinati dai
miglieri chef dell’ICIF, la Scucla Internazienale di Cucina |taliana.

A “Sapori da sfogliare™ “Cooking Academy™ per confrontarsi cen gli chef e
prendere lezioni da loro, incontri tra cibo e letteratura, tra pagine di cultura e
gusti alimentari, tra libri da sfogliare e pagine web con spazio alle nuove forme
di comunicazicne e ai foodblogger: molti di lore saranno presenti al salone per
presentare i loro libri, le loro esperienze e per esibirsi in coinvolgenti ed
interessantissimi show cooking: davanti ai fornelli daranno il meglio di sé,
interagendo con il pubblico e creando un vero e proprio spettacolo della cucina!l
E ancora dedicato alle food-blogger, affinché possano divulgare la cultura della
qualitd anche sul web, ci sard un corso per imparare ad assaggiare e riconoscere
gualita, genuinita e tipicita dell’olio extravergine d’oliva.

In guesto microcosmo di eccellenze encgastrencmiche italiane, saranno parte
integrante le presentazioni dei libri di cucina e di vini, di tradizioni
agroalimentari , di curiositd, di storia e cultura enogastronomica: dai libri
presentati dal Salotto di Barolo & Co. agli StarBooks Lab, dalle pubblicazioni
Mondaderi, DEAgestini ¢ Rai Eri alle ricette territeriali, dai picceli gicielli di
cultura della tradizione contadina alla medernissima cucina del web.

Ingresso gratuito.

Orario: venerdi @ sabato dalle 10.00 alle 22.00, domenica dalle 10.00 alle
20.00.

Info su www.saporidasfogliare.it
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Saperi da sfoghare
SALONE del LIBRO e delle ECCELLENZE
ENOGASTRONOMICHE

Sapori da sfogliare a Genova

Dal 21 al 23 giugno aebutta alla Fiera del Mare ai Genova “Sapori da sfogliare”, salone del libro
delle eccellanze enogastronomiche. Tre giomni dedicati al gusto, con protagonisti | prodotti
agroalimentari di eccellenza e 'editoria da gourmet, con degustazioni ogni ora, cene letterarie e
cibo di strada “vista mare”.

Tra le chicche la paranza a km zero cucinata direttamente sulle barche dei pescatori, l'incontro
con | Cavalierl del gusto. Non mancherd naturalmente la presentazione di libri, ricette, incontri
con gli autori e gli ospitl d'eccezione, Spagna e Calabria, ¢ faranno scoprire cucina, prodott,
arzien fe e tradizioni dei loro territori. Per quanto riguarda la mostra-mercato della produzione
alimer tare italiana ed estera, sard dedicata alle specialitd enogastronomiche regionali, piatti tipici
dolcl e salati, salumi, formaggi, vini, liguorl, prodotti da forno, con assaggl, degustazion] eventi
dimost wtivi delle aziende espositrici a rotazione ogni ora. Interessante |a mostra mercato sulle
propost.. di turismoenogastronomico regionale italiano ed internazionale, con presentazione di
attrattori turisticl, dibattiti, viaggi wvirtuali, cultura dell'accoglienza, incontri con testimonial,
approfon. nenti giornalistici. Nelle tre giornate anche “Cooking Academy", lezioni di cucinaa
cura dei docenti Italian Culinary Institute for Foreigners;, & ancora lezioni di degustazione,
abbinamento cibi-vini, gelateria e pasticceria, presentazione di territori. Apertura venerdl e
sabato dalle 10.00 alle 22.00, domenica dalle 10.00 alle 20.00. Ingresso libero.
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"Sapori da Sfogliare ™ una tre giorni a ingresso gratuite, interamente dedicata al gusto, che portera nel padiglione B della Fiera di Genova volti, storie e assaggi di vini e di cibi, ma non

solo. La rassegna presentera dibattiti e letture, novita editoriali @ mostra mercato: il ti to per viaggiare, tra uno stand e uno show cooking, nel mondo del cibo d'eccellenza.

Patrocinato dalla Regione Liguria, dal Comune di Genowva e da Unioncamere Piemante, St 5 ha raccolto linteresse di espositori del settore agroalimentare e dell'editoria enogastronomica
provenienti da tutta Italia. In prima linea il Piemonte e le iniziztive liguri: tuttii giorni, ney i orari di pranze e di cena, ad esempio, con il "Pesce @ metro zero” il pescato compird un passo
breve: dalle barche ormeggiate al tavolo dello chef per essere poi servito al momentao. La ¢ wranza, a cura della lega Coop & Lega Pesca Liguria, sara ispirata a uno dei libri dello chef,
scrittore e gastronomao Fabio Picchi, una delle star di Sapori da sfoglizre. Tutti i giorniin ara ‘o di pranzo e di cena, 12 tra i pil quotati ristoranti di Genova a rotazione cucineranno per i
visitatari "I piatti della cucina genavese”, accompagnati da un buon bicchiere di vino ligure. . meta pomeriggio sara la volta dei *Dalci della tradizione genovese”, per arrivare all'ora
dell'zperitivo: i pil esperti barman di Genova tenterannao il pubblico con fantastici cocktails, itivi @ drinks accompagnati da stuzzichini tutti genovesi.l sapori mediterranei, i racconti,
le ricette e il folclore saranno degnamente rappresentati dalla Puglia, con un golosissimo programma di eventi tra taralli, vini, olio e formagai, e poi dalla Calzbria e dalla Sicilia che, oltre ad

essere rappresentate nell'esposizione, wedranno i loro piatti tipici cucinati dai migliori chef dellTCIF, la Scuola Internazionale di Cucina [taliana.

A "Sapori da sfogliare” "Cooking Academy” per confrontarsi con gli chef e prendere lezioni da loro, incontri tra cibo e letteratura, tra pagine di cultura e gusti alimentari, tra libri da
sfoglizre e pagine web con spazio alle nuove forme di comunicazione e ai foodblogger: molti di loro saranno presenti al salone per presentare i loro libri, le loro esperienze e per esibirsi in
coinvolgenti ed interessantissimi show cooking: davanti ai fornelli daranno il meglio di 5é, interagendao con il pubblico & creando un vers e proprio spettacolo della cucinal E ancora
dedicato zlle food-blogger, affinché possano divulgare |2 cultura della qualita anche sul web, oi saré un corso per imparare ad assaggiare e riconoscera qualita, genuinita e tipicita dell'slio

extravergine d'oliva.

In questo microcosmo di eccellenze enogastronomiche italizne, saranno parte integrante le presentazioni dei libri di cucina e di vini, di tradizioni agroalimentari | di curiosita, di storia e
cultura enogastronomica: dai libri presentati dal Salotto di Barolo & Co. agli StarBooks Lab, dalle pubblicazioni Mondadori, DEAgostini o Rai Eri alle ricette territoriali, dai piccoli gioielli di

cultura della tradizione contadina alla modernissima cucina del web.

Ingresso gratuito.
Orario: venardi e sabato dalle 10,00 alle 22.00, domeanica dalle 10.00 alle 20.00.
Info su www.saporidasfogliare.it
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Alla Fiera di Genova va in scena “Sapori da sfogliare”, solone
del libro e delle eccellenze enogastronomiche

Genova. Inaugura domani, venerdi 21, a Genova una nuova opportunita di incontro tra cibe
e letteratura, tra pagine di cultura e gusti alimentari. Tre giornate di festa, dense di attivita
legate al mondo enogastronomico italiano “raccontato, mangiato, scritto e parlato”, Ecco le
prime linee guida del programma.

Enogastronomia e letteratura si incontrano alla Fiera di Genova dal 21 al 23 giugno 2013, in

occasione del Salone del Libre e delle Eccellenze Enogastronomiche Sapori da Sfogliare.

Lidea nasce dalla crescita importante dell'editoria enogastronomica degli ultimi anni: un

modo per festeggiare una tre giorni allinsegna del gusto che sia in grado di fondere cibo &

cultura materiale, tra libri da sfogliare, degustazioni, incontri e seminari tematici.

Levento presentera momenti di assaggi, dibattiti, letture, novita editoriali e mostra mercato,

colorande il tutto anche con esibizioni di show cooking e appuntamenti gastronomici.

La rassegna ha coinvolto espositori del settore agroalimentare e dell'editoria

enogastronomica provenienti da tutta la penisola, cercande di valorizzare le singole realta e

eccellenze regionali.

A questo proposito per il Plemonte saranno messi in mostra i vini dell'alessandrino che

hanno partecipato al 39° Concorso Enologico *Premic Marengo DOC" e gli agnolotti e la

salsiccia raccontati, preparati e degustati al momento.

Per la Liguria saranno organizzate diverse iniziative come Pesce a
pescato giornaliero a pranzo e a cena preso direttamente dalle bare
La Paranza, a cura della Lega Pesca Liguria, ispirata a un libro dello
gastronomo Fabio Picchi.

Maolto presente nelllevento, naturalmente, anche limpronta genowve:
dalla mattina la famosa focaccia appena sfornata e poi ad ogni pas
genovese interpretati da 12 tra i pil quotati ristoranti della citta.

Ci sara spazio per i sapori terranei del Sud con raccont, ricette e degustazioni: in Puglia
tra taralli, vino, olic e formagg, ; Calabria e Sicilia descritte in tavola con i loro piatti tipici
realizzati dai migliori chef dellICIF, la Scuola Internazionale di Cucina Italiana.

Sempre | cuochi dellICIF saranno protagonisti dei corsi della Cooking Academny,
un'opportunita per gli appassionati di prendere lezioni di cucina e confrontarsi con gli chef
sul tema delle ricette regionali.

Sapori da Sfogliare si presenta come appuntamento moelto aperto anche alle nuove forme di
comunicazione del mondo enogastronomico, & per questo ha riservato uno spazio alla
categoria sempre pil in voga dei foodblogger. Molti dei pil famosi blogger della rete
saranno protagonisti al salone per presentare i loro libri e per mettersi alla prova in
divertenti esibizioni ai fornelli.

Interessante anche la tematica di valorizzazione della qualits e della cultura
enogastronomica sul web, oltre ai pil tradizionali dibattiti e letture, novita editoriali e
mostra-mercato di prodotti tipici: il tutto per viaggiare, tra uno stand e uno show-cooking,
nel mondo del cibo d'eccellenza.

Grande spazio verra dato alle tipicita dell'olio extravergine d'oliva che, insieme
allAssociazione Nazionale Citta dell'olio sara tra i protagonisti del salone.

Oltre a tutto guesto naturalmente la rassegna sara un ottima vetrina per le presentazioni di

libri di cucina, di vini, di tradizioni agroalimentari, storia e cultura enogastronomica,
tradizione contadina e moderna cucina del web.

Questo articolo & stato pubblicato in Senza categoria e taggato come 3, Altre news, fuera di

genova, Genova, sapori da sfogliare il 20 giugno 2013 da Redazione
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Genova. Inaugura domani, venerdi 21, a Genova una nuova
opportunita di incontre tra cibo e letteratura, tra pagine di cultura e
gusti alimentari. Tre giornate di festa, dense di attivita legate al
meondo encgastronomico italiano ‘raccontato, mangiato, scritto e
parlate”. Ecco le prime linee guida del programma.

Enogastronomia e letteratura si incontrano alla Fiera di Genova dal
21 al 23 giugno 2013, in occasione del Salone del Libro e delle
Eccellenze Enogastronomiche Sapori da Sfogliare.

L'idea nasce dalla crescita importante dell'editoria enogastronomica
degli ultimi anni: un modo per festeggiare una tre giomi all'insegna
del gusto che sia in grado di fondere cibo e cultura materiale, tra
libri da sfogliare, degustazioni, incontri e seminari tematici.

Per la Liguria sara no organizzate diverse iniziative come Pesce a metro zero, che servira il
pescato giornaliero 1 pranzo e a cena preso direttamente dalle barche ancora ormeggiate, e
La Paranza, a cura 'ella Lega Pesca Liguria, ispirata a un libro dello chef, scrittore e
gastronomo Fabio P schi.

Molto presente nell'ev nto, naturalmente, anche l'impronta genovese, che mettera in scena
dalla mattina la famos. focaccia appena sfornata e poi ad ogni pasto i piatti della cucina
genovese interpretati d. 12 tra i pid quotati ristoranti della citta.

Ci sara spazio per i sap. mediterranei del Sud con racconti, ricette e degustazioni: in Puglia
tra taralli, vine, olic e formaggi; Calabria e Sicilia descritte in taveola con i loro piatti tipici
realizzati dai migliori chef dell'lCIF, la Scucla Internazionale di Cucina Italiana.

Sempre i cuochi dell'lCIF saranno protagonisti dei corsi della Cooking Academy,
un'opportunita per gli appassicnati di prendere lezioni di cucina e confrontarsi con gli chef sul
terna delle ricette regionali.

Sapori da Sfogliare si presenta come appuntamento molto aperto anche alle nuove forme di
comunicazione del mondo enogastronomico, e per questo ha riservato uno spazio alla
categoria sempre pil in voga dei foodblogger. Molti dei pid famosi blogger della rete saranno
protagonisti al salone per presentare i loro libri e per mettersi alla prova in divertenti esibizioni
ai fornelli.

Interessante anche la tematica di valorizzazione della qualita e della cultura enogastronomica
sul web, oltre ai pil tradizionali dibattiti e letture, novita editoriali @ mostra-mercato di prodotti
tipici: il tutto per viaggiare, tra uno stand e uno show-cooking, nel mondo del cibo
d'eccellenza.

Grande spazio verra dato alle tipicita dell'olic extravergine d'cliva che, insieme
all'Associazione Nazionale Citta dell'olio sara tra i protagonisti del salone.

Cltre a tutto questo naturalmente la rassegna sara un ottima vetrina per le presentazioni di
libri di cucina, di vini, di tradizioni agroalimentari, storia e cultura enogastronomica, tradizione
contadina e modema cucina del web.
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tutto anche con esibizioni di show cooking e
appuntamenti gastronomici.

La rassegna ha coinvolto espositori del settore
agroalimentare e dell'editoria enogastronomica
provenienti da tutta la penisola, cercando di
valorizzare le singole realtd e eccellenze

A guesto proposito per il Piemente saranno
hanno partecipato al 39° Concorso Enologico
alsiccia raccontati, preparati e degustati al
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Sapori da sfogliare: degustazioni e incontri alla Fiera del Mare
By Micala G, 20 giugno 2013

Da venerdi 21 a domenica 23 giugno si incontrano l'editoria e i
prodofti enogastronomici

M S o A [N

1 [ Da venerdi 21 a domenica 23 giugno alla
Fiera di Genova arriva Sapori da Sfogliare,
iniziativa che mette insieme un salone
dell'editeoria pil golosa e delle eccellenze
Enogastronomiche. L'appuntamento & nel
padiglione Blu dalle 10.00 alle 22.00 (domenica
fino alle 20.00). L'ingresso & gratuito.

Il ventaglio delle pro voste & ampio (gui il
programma completo con gli orari). Tra le
degustazioni vi ricordiar. o la paranza a metro
zero con il pesce cucina o direttamente sulla
barca del pescatore (vene di e sabato alle
12.00 e 19.30; domenica 7 '~ 12.00 e alle
18.00).

Tutti i giomni ci saranne lezioni di cucina a cura dei docenti dell'ffalian Culinary Institute for
Foreigners di Costigliole d'Asti: si spazierd dai sapori liguri a quelli pugliesi, calabresi,
piemontesi e siciliani. In pid non mancheranno lezioni di degustazione, abbinamento di
cibi e vini, gelateria e pasticceria, e resentazione di territeri. Tra le dimestrazioni anche la
preparazione della salsiccia piemontese.

Per chi vuole fermarsi a mangiare la giornata & un banchetto continuo. Si inizia al mattino
con la focaccia appena sfornata dei panificatori genovesi. Il pranzo e la cena vedranno
protagenisti i ristoranti con i lore piatti pid tradizionali, mentre bar e gelaterie vi faranno
chiudere in dolcezza. Ancora i dolci, secondo la tradizione genovese, saranno al centro
della merenda pomeridiana, mentre |' ora del tramontosara allietata dai baristi con |'aperitivo
serale.

Per chi preferisce portarsi qualcosa di buono a casa non manca la mostra-mercato
dedicata alle specialitd enogastronomiche regionali, i piatti tipici dolci e salati, i salumi, i
formaggi, i vini i liquori, i prodotti da forno, con assaggi ed eventi dimostrativi.

Per quanto riguarda la cultura culinaria i tre gioni saranno |'occcasione per assistere alla
presentazione di libri e ricette cltre che agli incontri con gli auteri e col moendo del foed
blogging. Ospiti d'eccezione di Sapori da sfogliare sono la Spagna e la Calabria che ci
faranno scoprire cucina, prodotti, aziende e tradizioni dei loro territori.
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CIBI E LIERI AL SALONE "SAPORI DA SFOGLIARE"

el
Y manifestaziona

(%" Gonto ala rovescia per |'inaugurarone del Salone del Libro & delle Booelenze Enogastronomiche “Sapori da
" ﬂ Sfoglare” che 3| svoigerd presso la Fiera d Genova dal 21 al 23 gugno 2013 una tre giomil 2 ingresso
Sap.rl da Sfogllﬂl'e gratuito, interamente dedicata al gusto, dal'accattivante sottotitolo “Cibo, lioei e...%, che porterd voltl, storie &
a53agg d vinl e d clol, ma non solo. La rassegna presenterd dinattitl e letture, novita edtorall @ mostra
mercato: || tutto per viaggiare, tra und stand & uno show cooking, nel mondo del cibo d'eccellenza.

“Sapori da sfoglare” patrocinato dalla Regione Liguria, dal Comune d Genova e da Unioncamere Plemonte, ha
raccoito I'interesse d eapositon del settore agroalmentare & dell'edtora endgasironom ca provenent da tutta tala. importante anche la presenza
d entl ed assocazon che 3/ sono prodgate per garantre una esaustiva panoramica delle eccellenze encgastronomiche. Ne & un esempio
'Aasocarons Naronale Gita dell'0dio che, oitre ad avere nel Salone una presenza significativa e raporesentatva di tutto | terrtorio talano,
mtende valorizzare, inseme al'olo, tutto | settore agroalmentare italiano; & questo proposito || venerdl dell'apertura, appena dopo |'inaugurazione,
dard il via al programma di incontri con la conversazone “La comuncazione delle eccelenze. Muovi mod di sfoglare gusti e luogh™, con |'intento d
autare ke mprese a valorizzare |'agroalmentare italano, adottando forme e formule di comunicazions vincentl.
hlon manca, nel calendano, la presenza delle regoni italiane che in partcolare mettono in vetring be loro eccelenze. Quale | Plemonte che, con
s:atema delle Camere d Commercio ha convolto ke azends in un progetto di qualita e d promozione che e vede raggruppate & raporesentate in
un'area dedicata. Protagonisti del Pliemaonte sono anche | vinl dell'alessandring che hanno partecipato al 3%° Concorso Enologico “Premio Marengo
DOCT; il nobile nettare sard in bella mostra nell'area dedicata alle degustazion.

Sempre dal Plemonte amrva 'Dire, fare @ mangare', gli agnolott raccontat!, preparat! & degustat! caldl sul momento.

Spoccant anche e imzative ligur: tuttl | giosnl, megll orarl di pranzo @ di cena, ad esempo, con || “Pesce a metro zero” || pESCAto COMDIFA Un Dasso
foreve: dalle barche ormeggate al tavolo dello chef per essers pol servito 8l momento. La paranza, a cura dela lega Coop e Lega Peaca Ligura,
sard isprata 8 uno del lior dello chef, scrittore & gastronomao Fabio Picchl, una dele star di Sapor da sfoglars.

Mom potewa mancare una forte impronta d sapor tpicaments genovesl: la F.E.P.ALG., (Federazione Eserciz Pubblicl Assocat Genova), naleme
ale princips | Assocazon del settore dell'Accoglenza e della Ristorazione DroDofTa & viaitatorl un 2553000 verace del cuore dela Liguria che non
potranno di enticane. Tutti | giorni in orano di pranzo e di cena, 12 fra | pil quotat! ratorant| di Genova a rotazione Cucneranno per | visitator “|
pattl della ci :na genovess”, accompagnati da un buon bicchers di vino lgure. A metd pomenggo sard la volta del “Dolcl della tradmone
gencvese”, o amvare al'ora dell'apertive: | pill espertl parman di Genova tenteranno || pubblico con fantasticl cocktals, apentvi e drinks
accompagnati| 'a stuzziching tuttl genovesl.

Tra un assaggi e I'altro non s potrd perdere "appuntamento con Umberto Curtl, autore del volume *Il cibo in Liguria dalla preistora all'etd
romana’, mpeg ito nela conversarone del gusto "Di pane, di vino, di olio. Liguria del gusto tra passato e presente’.

| sapor mediten. FaCContl, ke ncette e | folclore sarannd degnamente rappresentat dala Pugla, con un golosissimo programma di eventl tra
tarall, vini, olio e fo. naggl, e pol dalla Calabra e dalla Sicilia che, oltre ad essere rappresentate nell'esposzone, vedranno | loro pattl tipecl cucnat
dai mighorl chef dell'iCIF, la Scucla Internazionale d Cucina ltalana.

“Sapori da sfoglare™ sard anche 'oocasione per tutti gl appassionatl di cucina d panecipare alla “Cooking Academy”, confrontars) con gl chef e
prendere lezion da loro. S potranno imparare “in dretta” dal guru della cucina e ricette regonall e tutt | trucchl per renderle delle vere e propre
apecialti, sia sul fomell che sul Barbecus.

L'evento, promette d essere un'mperdiblle opportunita di incontro tra cibo e letteratura, tra pagine di cu'tura e gusti alimentar), tra liorl da sfoglare
& pagine web. “Sapor da sfogliare” ha voluto dare spazio ale nuove forme di comunicazione e &1 sudl protagon:atl: | Diogger, o meglo, in questo
¢330 al foodologger. Bd ecco che molt d loro saranno present’ 2l salone per presentare | loro 1De, b8 loro esperenze & per 50830 n convolgent
ed interessantssmi show cooking: davant al formell daranno || meglo di 8é, interagendo con il pubblico & creando un VerD & propno apettacolo
della cucina! E ancora dedicato alle food-blogger, affinché possano dwvulgare la cu'tura della qualta anche sul web, i sard un COrso per Imparare
ad assaggars & noonoocere qualita, genunitd e tipicitd dell'olo extravergne d'oliva.

In questo microcosmo d eccelenze encgastronomiche italane, saranno parte integrante le presentazion del liorl di cucina e d viml, d tradizion
agroalimentar |, di cunoaita, di stora e cuftura enogastronomica: dal lor presentat! dal Salotto di Barolo & Co. agll StarBooks Lab, dale
puinblicazion Mondadorl, DEAgostini o Ral B ale ricette teeritorall, dal piccoll giowelll di cultura della tradzione contadina alla modemissima cucing
el welb.

Saporl da sfoglare & una vetrina sul mondo del gusto tutta da assaggiare, da conCacers @ da acquistans.
Imgresso gratuito. Oraro: Venerdl & sabato dale 10.00 alle 22.00, domenica dalle 10,00 ale 20.00. Sio imemsat: www.sapordasfogiane. it
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Libri ed eccellenze enogastronomiche a “Sapori da
sfogliare”.

BY ITALY FOOD 24 - 20/06/2013

m W Tweet iy Oknotizie E Google + Eﬂ Blogger <] Email

Inaugura venerdi 21 a Genova una nuova
opportunita di incontro tra cibo e letteratura, tra
pagine di cultura e gusti alimentari. Tre giornate
di festa, dense di attivita legate al mondo
enogastronomico italiano "raccontato, mangiato,
scritto @ parlato”. Ecco le prime linee guida del
programma.Enogastronomia e letteratura si
incontrano alla Fiera di Genova dal 21 al 23
giugno 2013, in occasione del Salone del Libro e
delle Eccellenze Enogastronomiche Sapori da
Sfogliare.

L'idea nasce dalla crescita importante dell’editoria
enogastronomica degli ultimi anni: un modo per festeggiare una tre giorni all'insegna del gusto che sia in
grado di fondere cibo e cultura materiale, tra libri da sfogliare, degustazioni, incontri e seminari tematici.
L'evento presentera momenti di assaggi, dibattiti, letture, novita editoriali e mostra mercato, colorando il
tutta anche con esibizioni di show cooking e appuntamenti gastronomici. La rassegna ha coinvolto
espositori del settore agroalimentare e dell'editoria enogastronomica provenienti da tutta la penisola,
cercando di valorizzare le singole realta e eccellenze regionali.

A questo proposito per il Piemonte saranno messi in mostra i vini dell'alessandrino che hanno
partecipato al 39° Concorso Enologico "Premio Marengo DOC" e gli agnolotti e la salsiccia raccontati,
preparati e degustati al momento.

Per la Liguria saranno organizzate diverse iniziative come Pesce a metro zero, che servird il pescato
giornaliero a pranzo e a cena preso direttamente dalle barche ancora ormeggiate, e La Paranza, a cura
della Lega Pesca Liguria, ispirata a un libro dello chef, scrittore e gastronomo Fabio Picchi.

Molto presente nell’evento, naturalmente, anche I'impronta genovese, che metterd in scena dalla mattina
la famosa focaccia appena sfornata e poi ad ogni pasto | piatti della cucina genovese interpretati da 12
tra i pil quotati ristoranti della citta.

Ci sara spazio per i sapori mediterranei del Sud con racconti, ricette e degustazioni: in Puglia tra taralli,
vino, olio e formaggi; Calabria e Sicilia descritte in tavola con i loro piatti tipici realizzati dai migliori chef
dell"ICIF, la Scuola Internazionale di Cucina Italiana.

Sempre i cuochi dell'lCIF saranno protagonisti dei corsi della Cooking Academy, un’opportunitd per gli
appassionati di prendere lezioni di cucina e confrontarsi con gli chef sul tema delle ricette regionali.
Sapori da Sfogliare si presenta come appuntamento molto aperto anche alle nuove forme di
comunicazione del mondo enogastronomico, e per guesto ha riservato uno spazio alla categoria sempre
pil in voga dei foodblogger. Molti dei pil famosi blogger della rete saranno protagonisti al salone per
presentare | loro libri e per mettersi alla prova in divertenti esibizioni ai fornelli.

Interessante anche la tematica di valorizzazione della qualitd e della cultura enogastronomica sul web,
oltre ai pii tradizionali dibattiti e letture, novitd editoriali e mostra-mercato di prodotti tipici: il tutto per
viaggiare, tra uno stand e uno show-cooking, nel mondo del cibo d'eccellenza.Grande spazio verra dato
alle tipicita dell'olio extravergine d’oliva che, insieme all’Associazione Nazionale Citta dell’'nlio sara tra i
protagonisti del salone.

Oltre a tutto questo naturalmente la rassegna sara un ottima vetrina per le presentazioni di libri di
cucina, di vini, di tradizioni agroalimentari, storia e cultura enogastronomica, tradizione contadina e
moderna cucina del web.

Ufficio Stampa Sapori da sfogliare
Cristiana Gandini - Mobile: 389 1460413 - E-mail: c.gandini@cioss.it
www.saporidasfogliare.com
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Genova, Sapori da sfogliare

Fiera di Genova

Genova meglio di s&, interagendo con il pubblico e creando un vero e proprio

“Sapori da Sfogliare™ una tre giorni & ingresso gratuito, interarn
dedicata al gusto, che porterd nel padiglione B della Fiera di Genova
storie e assaggi di vini e di cibi, ma non solo. La rassegna presenterd dil oyravergine d'oliva.
e letture, novitd editoriali € mostra mercato: il tutto per viaggiare, tr
stand e uno show cocking, nel mondo del cibo d'eccellenza. In questo microccsmo di eccellenze enogastroncmiche italiane, saranno

Patrocinato dalla Regicne Liguria, dal Comune di Genova e da Unioned  agroalimentari , di curiositd, di storia e cultura enogastronomica: dai libri
Piemonte, $dS ha raccolto l'interesse di espositori del settore agroalimg  presentati dal Salotto di Barolo & Co. agli StarBooks Lab, dalle pubblicazioni
e dell'editoria enogastronomica provenienti da tutta Ttalia. In prima lif Mendadori, DEAgestini o Rai Eri alle ricette territoriali, dai piccoli gicielli di
Piemonte e le iniziative liguri: tutti i giorni, negli orari di pranzo e di ce cultura della tradizione contadina alla modernissima cucina del web.
esempio, con ill‘l"esce & metro zero” ilpescatocnmpi:ri un passo breve: Ingresso gratnito.

barche ormeggiate al tavolo dello chef per essere poi servito al momen) grario: venerdi e sabato dalle 10.00 alle 22,00, domenica dalle
paranza, & cura della lega Coop e Lega Pesca Liguria, sard ispirata & Ul yo.00 alle zo.0o.

libri dello chef, scrittore & gastronomo Fabio Picchi, una delle star di §  Info su www.saporidasfogliare.it

A “Sapori da sfogliare” “Cocking Academy” per confrontarsi con gli chef e
prendere lezioni da lore, incontri tra cibo e letteratura, tra pagine di cultura e
gusti alimentari, tra libri da sfogliare & pagine web con spazio alle nuove
forme di comunicazione e ai foodblogger: molt di loro saranno presenti al
salome per presentare i loro libri, le loro esperienze e per esibirsi in
coinvolgenti ed interessantissimi show cooking: davanti ai fornelli daranno il

spettacolo della cucina! E ancora dedicato alle food-blogger, affinché

possano divalgare la cultura della qualiti anche sul web, ¢i sard un corso per
imparare ad assaggiate € riconoscere qualitd, genuinita e tipieitd dell'olio

parte integrante le presentazioni dei libri di eucina e di vini, di tradizioni

da sfogliare. Tutt i giorni in orario di pranzo e di cena, 12 tra i pitl Qoo
ristoranti di Genova a rotazione cucin ranno per i visitatori “I piatti della
cucina genovese”, accompagnati d. un buon bicchiere di vino ligure. A
metd pomeriggio sard la volta dei “Do ci della tradizione genovese®,
per arrivare all'ora dell'aperitivo: i pitt & perti barman di Genova tenteranno
il pubblico con fantastici cocktails, ap ritivi e drinks accompagnati da
stuzzichini tutti genovesi.] sapori medit rranei, i raccont, le ricette e il
folelore saranno degnamente rappresental drlla Puglia, con un golosissimo
programma di eventi tra taralli, vini, olio . rmagei, e poi dalla Calabria e
dalla Sicilia che, oltre ad essere rappresentate nell'esposizione, vedranno i
loro piatt tipici cucinati dai migliori chef dell'TCIF, la Scuola Internazionale
di Cucina Italiana.
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Sapori da Sfogliare a Genova - Salone del
Libro e delle Eccellenze Enogastronomiche

Una vetrina sul mondo del gusto tutta da assaggiare, da conoscere e da acquistare

Dal 21 af 23 giugnoe 2013 alla Fiara di Genowva - Piazzales John Fitzgerald Kennedy, 1 Ingrezso gratuito. Orano: Venerdi e zabato dalla
10.00 alle 22.00, domemica dalle 10.00 alle 20.00. Tutfo ¥ programma della fre giomi

Genova 19 Giugno 2013, Inaugura venardi 21 a Genova una nuova opportunia di
incontro tra cibo e letteratura, tra pagine di cultura & gusti alimentan. Tre giomate di
festa, dense di attivitd legate al mondo enogastronomico dalano “raccontiato,
mangiato, scrtto e pardato”. Ecco le prime linee guida del programma.

21-22-23 GIUGNO - FIERA DI GENOVA

Enogastronomia e letteratura si incontrano alla Fiera di Genova dal 21 al 23 giugno
2013, in occasione del Salone del Libro e delle Eccellenze Encgastronomiche Sapon
da Sfoglare.

L'idea nasce dalla crescita importante delleditora enogastronomica degli ultimi anni:
un modo per festeggiare una tre giomi allinsegna del gusto che sia in grado di
fondere cibo & cultura materiale, tra libri da sfogliare, degustazioni, incontri e seaminari
tematizi.

Saperi da sfoq '

SALONE deld LIBRD @ chdle ECCELL
] EHU'GAETFIBNCIMPCHE

L'evento presenterd momenti di assaggi, dibattiti, letture, novita editonali @ mostra mercato, colorande il tutto anche con esibizioni di show
cooking @ appuntamenti gastronomici. La rassegna ha coinvolto espositon dael settore agmalimentare & delfeditona enogastronomica
provenianti da tutta la penisola, cercando divalonzzare le singole realta e eccellenze regionall.

A ruesto proposito peril Piemonte saranno messiin mostra i vini dellalessandring che hanno parecipato al 39° Concorso Enologico
“Pr_mio Marengo DOLC" e gli agnolotti e la salsiccia raccontati, preparati @ degustati al mamento.

Per 1 Liguria saranno arganizzate diverse iniziative come Pesce a8 mefro zero, che servira il pescato giomaliero a pranzo & & cena preso
diretl \mente dalle barche ancora ormeggiate, e La Paranza, a cura della Lega Pesca Liguria, ispirata a un libro dello chef, scrttore &
gastn nomo Fabie Picchi.

Maolto ¢ esente nellfevento, naturalmente, anche Fimpronta genovese, che metterd in scena dalla
mattina la famosa focaccia appena sformata & poi ad ogni pasto | piatti della cucina genovese
interpi da 12 tra i pid quotati nstoranti della citta.

Ci=ard spazio per i sapor mediterranei del Sud con racconti, ricette & degustazioni: in Puglia tra
taralli, vino, olio @ formaggi; Calabria & Sicilia descritte in tavola con iloro piatti tipici realizzati dai 21 giugnu 201 3

migliori chef dell'ICIF, la Scuecla Internazicnale di Cucina Italiana.

Sermpre | cuochi dellICIF saranno protagonisti dei corsi della Cooking Academy, un'opporunits

pergli appassionati di prendere lezioni di cucina e confrontarsi con gli chef sul tema delle ricette

regionali. Sapor da Sfogliare =i presenta come appuntamento molto aperdo anche alle nuove ‘E
forme di comunicazione del mondo enogastronomico, & per guesto ha nservato uno spazio alla h h
categora sempre pid in voga dei foodblogger. Molti dei pid famosi blogger della rete saranno ";\

protagonisti al salone per presentare i loro libr e per mettersi alla prova in divertenti esibizioni ai

fomeli. b«h“ﬁ TN

Interessante anche la tematica di valorizzazione della qualita e della cultura enogastronomica sul
web, oltre ai pid tradizionali dibattiti @ letture, novita editorali @ mostra-mercato di prodotti tipici: il
tutto per viaggiare, tra uno stand & uno show-cooking, nel mondo del cibo d'eccellenza.

Grande spazio verra dato alle tipicita dell'olio extravergine d'aliva che, insieme allAssociazione Mazionale Citta dell'olio sard tra | protagonisti
del salone. Oltre a tutto questo naturalmente la rassegna sara un oltima vetrina per le presentazionidi libr di cucina, di vini, di tradizioni
agroalimentarn, stora & cultura enogastronomica, tradizione contadina @ modema cucina del web.
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inscena a Genova tra degustazioni, incontri e cultura

T Gimensione
Foni@@ SStampa EEEmall

Tre giornate di festa, dense of attivita legate al mondo enogastronomico
ftakano “raccontato, mangiato, scritto @ parlato”. Ecco le prima fnae

guida dal programma.

Sapori da Sfogliare. Il Salone del Libro e delle Eccellenze Enogastronomiche va
(D

Enogastronomia e letteratura si incontrano alla Fiera di Genova dal 21

al 23 giugno 2013, in cccasione del Saione def Libro @ defle Eccalienze

Enogastronomiche Sapori da Sfogliare. L'idea nasce dalla crescita

importante del'editoria encgastronomica degli ultimi anni: un modo per - —

festeggiare una tre giorni allinsegna del gusto che sia in grado di @
fondere cibo @ cultura materiale, tra libri da sfogliare, degustazioni,

incontri @ seminari tematici. L'evento presentera momenti di assagai, " .
dibattiti, letture, novita editoriali @ mostra mercate, colorando il tL:thg Sa p. r l da Sfog I Ia re
anche con esibizioni di show CD’DkiI'H;I a appuntam&nti gastrﬂ-ru:l-mi{:i. La SALDNE de' LlBHD e dE“E ECCELLENZE

rassegna ha coinvolte espositori del settore agroalimentare e ENOCASTRONOMICHE
dell'aditoria encgastronomica provenienti da tutta la penisola, cercando
divalorizzare le singole realta & eccellenze regionali. A questo
proposito per il Piemonte sarannc messiin mostra i vini
del'alessandring che hanno partecipato al 35° Concorso Enclogico
“Premic Marengo DOC” @ gli agnolotti raccontati, preparati @ degustati
al momento. Per la Liguria saranno organizzate diverse iniziative come
Pasca a malro zero, che servira il pescato giornaliere a pranzo @ a
cena preso direttamente dalle barche ancora ormeggiate, e La
Faranza, a cura della Lega Pesca Liguria, ispirata a un libro dello chef,
scrittore e gastronomo Fabio Picchi. Molto presente nellevento
naturalmenta anche limpronta genovese, che mettera in scena dalla
mattina la famosa focaccia appena sfornata e poi ad ogni pasto i piatti
della cucina genovese interpretati da 12 tra i pio guotati ristoranti della
citta. Ci=ara spazic per | sapon mediterranei del Sud con racconti,
ricette @ degustazioni: in Puglia tra taralli, vino, olio @ formaggi; Calabria
@ Sicilia descritte in tavela con i loro piatti tipici realizz ati dai migliori chef
dell'lCIF, la Scuola Internazionale di Cucina italiana. Sempre i cuochi
delllCIF saranno protagonisti dei corsi della Cooking Academy,
un'opportunita per gl appassionati di prendere lezioni di cucina e
confrontarsi con gli chef sul tema delle ricette regicnali.

Sapori da Sfogliare sipresenta come appuntamento molto aperto
anche alle nuove forme di comunicazione del mondo encgastronomico,
@ per questo ha riservato uno spazio alla categoria sempre pil in voga
dei foodblogger. Mol dei pid famosi blogger della rete (come
Francesca Varisco @ Sonia Piscicelli del blog I Pasto Nudo) saranno
protagonisti al salone par prasentara i loro libri @ per mettersi alla prova
in divertenti esibizicni ai fornelli. Interessante anche la tematica di
valorizzazione della qualita e della cultura enogastronomica sul web,
per guesto ci sara un anche corso per imparare ad assaggiare &
riconoscara genuinita e tipicita dell'olio extravergine d'oliva.

Oltre a tutto questo naturalmente la rassegna sara un ottima vetrina
per le presentazioni di libri di cucina, di vini, di tradizioni agroalimentari,
storia @ cultura encgastronomica, tradizione contadina e modarna
cucina del web.

Salone de! Libro @ defle Eccalenze Enogastronomicha Sapori da
Sfogliare | dal 21 al 23 giugno 2013 | Genova | Flazzale John
Fitzgerald Kennady, 11 Tel 010 53811 ! Ingresso gratuito. Orario:
venerdl @ sabato dale 10.00 alle 22.00, domenica dalle 10.08 ale 20.00
| www. saporidasfoglara.it
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Sapori da sfogliare alla Fiera di Genova
dal 21 al 23 giugno 2013
Oggi |

Espositore animato
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Per volantini o prodotti da banco. Nessuna
alimentazione! Economico.

En

Dal 21 al 23 giugno debutta a Genova Sapori da Sfogliare, il Salone del Libro e delle
Eccellenze Enogastronomiche, tre giorni dedicati al gus », con protagonist i prodott
agroalimentari di eccellenza e I'editoria enopastronomica

Una mostra-mercato della produzione alimentare italiar « ed estera, dedicata alle
specialitd encgastronomiche regionali, i piatd tipicd do o e salati, i salomi, i
formaggi, i vini, i liguori, i prodotd da forno, con assa gi, degustazioni eventi
dimostrativi delle aziende espositrici a rotazione ogni ora

Tutti i giorni, lezioni di cucina a cura dei docenti dell'l.C.LF.- Italian Culinary
Institute for Foreigners di Costiglicle d'Ast, eventi dimostrativi e degustazioni delle
aziende espositrici, a cura dellAccademia delle Tradizioni
Enopastronomiche del Piemonte con dimostrazione di preparazione, cottura e
degustazione degli agnolotti tipici piemontesi (alle tre carni) e preparazione della
salciceia tradizionale piemontese.

dimaostrazioni



L’ACQUA BUONA - 15 giugno 2013 [TALIAN CULINARY INSTITUTE

~nd==Ss A FEEG s G mE O-Zh.BEEE
GoZ- Bl TRY"ETWsBEQF@=~0W
S e EWYMINAT - § ¥

L'AcquaBuona

In rete dal 1999, per amor di terra
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Cibi e libri al salone “Sapori da Sfogliare”, Fiera di
Genova 21-23 giugno

bi L'AcquaBuona « 15 giu 2013 « Rubfica: Da vedere & da sapere, In evidenza +
@ Stampa questo articolo

Mancano pochi giomi allinaugurazione del Salkne del Libro & delle Eccellenze Enogastronomiche “Sapori da Sfogliare”
che si svolgera presso la Fiera di Genova dal 21 al 23 giugno 2013; una tre giomi a ingresso gratuito, interamente
dedicata al gusto, dallaceattivante sottotitol "Cibo, libr e...", che portera volti, store e assaggi di vini e di cibi, ma non
solo. La rassegna presentera dibattiti e letture, novita editonali @ mostra mercato: il tutto perviaggiare, tra uno stand e

uno show cooking, nel mondo del cibo d'eccellenza.

“Sapori da sfogliare” patrocinato dalla Regione Liguria, dal Comune di Genova e da Unioncamere Piemonte, ha raccolto
linteresse di espositon del settore agroalimentare e delleditoria enogastronomica provenienti da tutta Italia. Importante
anche la presenza di enti ed associazioni che sisono prodigate per garantire una esaustiva panoramica delle
eccellenze enogastronomiche. Me & un esempio Mssociazione Mazionale Cittd dellOlio che, oltre ad avere nel Sakne
una presenza significativa e rappresentativa di tutto il territorio italiano, intende valorizzare, insieme allolio, tutto il
sattore agroalimentare taliano; a quasto proposita il venerdi dellaperura, appena dopo linauguraziona, dard il wia al
programma di incontr con la conversazione "La comunicazione delle eccellenze. Muovi modi di sfogliare gusti e luaghi,
con lintanto di aiutare le imprese a valorizzare l'agroalimentare taliano, adottando forme & formule di comunicaziona
wincanti.

Mon manca, nel calendario, la presenza delle regioni taliane cha in particolare mettono in vatrina le loro eccellenzae.
Quale il Piemonte che, con il sistema delle Camere di Commersio ha coinvolto le aziende in un progetto di qualité e di
promozione che le vede raggruppate & rappresentate in un‘area dedicata. Protagonisti dal Piemonte sona anche i vini
dellalessandring che hanno parecipato al 39° Concorso Enologico "Pramio Marango DOCY, il nobile nettare sard in

bella mostra nellarea dedicata alle degustazioni.
Sempre dal Piemonte arriva ‘Dire, fare & mangiare’, gli agnokotti raccontati, preparati & degustati caldi sul momenta.

Spiccano anche le iniziative ligun: tutti | giomi, negli oran di pranzo e di cena, ad esempio, con il "Pesce a metro zer” il
pescato compird un passo breve: dalle barche ormeggiate al tavok dello chef per essere poi servito al momento. La
paranza, a cura della lega Coop e Lega Pesca Liguria, sard ispirata a uno dei libri dello chef, scrittore e gastronomo
Fabio Picchi, una delle star di Sapori da sfogliare.

Mon poteva mancare una forte impronta di sapor tipicamente genovesi: la F.E.P.AL 3., (Federazione Esercizi Pubblici
Associati Genova), insieme alle principali Associazioni del settore dellAccoglienza e lella Ristorazione proporma ai
visitatori un assaggio werace del cuome della Liguria che non potranno dimenticare. T) i i giomiin omaro di pranzo e di
cana, 12 tra i pil quotati ristoranti di Genova a rotazione cucineranna peri visitatori *|| iatti della cucina genovese”,
accompagnati da un buon bicchiere di vino ligure. A metd pomerggio sard la volta dei| Jolsi della tradizione genovese”,
per arivare allora dallaperitive: | pil esperti barman di Genova tenteranno il pubblico ot 1 fantastici cocktails, aperitivie

drinks accompagnati da stuzzichini tutti genovesi.

Tra un assaggio & laltro non =i potrd perdere lappuntamento son Umbardo Curti, autore del volume *ll giba in Liguria
dalla preistoria alleta romana®, impegnato nella conversazione del gusto "Di pane, divino, di olio. Liguria dal gusts tra

passato & presanta”.

| sapori mediterranei, i racconti, le ricette e il folclore saranno degnamente rappresentati dalla Puglia, con un
golosissimo programma di eventi tra taralli, vini, olic & formaggi, & poi dalla Calabria & dalla Sicilia che, oltre ad essere
rappresentate nellesposizione, vedranna i kro piatti tipici cucinati dai miglior chef dall|CIF, la Scusla Intemazionale di
Cugina ltaliana.

“Sapori da sfogliare” sard anche l'occasione per tutti gli appassionati di cucina di parecipare alla "Cooking Academy”,
confrontarsi con gli chef e prendere lezioni da loro. Si potranno imparare "in diretta” dai guru della cucina le ricette

regionali & tutti i trucchi per rendaere delle vers & proprie specialitd, sia sui fornelli che sul Barbecue.

L'evento, promette di essere un'imperdibile opportunitd di incontro tra cibo e letteratura, tra pagine dicultura e gusti
alimentari, tra libri da sfogliare e pagine web. "Sapaori da sfogliare” ha voluto dare spazio alle nuove forme di
comunicazione e ai suoi protagonisti: i blogger, o meglio, in questo caso ai foodblogger. Ed ecco che molti di loro
saranno presanti al salone per presantare i lom libr, le loro esperenze e parasibirsi in coinvolgenti ed interessantissimi
show cooking: davanti ai formelli daranna il meglio di sé, interagendo con il pubblico & creando un vero & proprio
spettacolo della cucinal E ancora dedicato alle food-blogger, affinché possano divulgare la cultura della qualitsd anche
sul wab, ci sard un corso perimparare ad assaggiare e riconoscere qualitd, genuinité e tipicitd dellolio extravergine

d'oliva.

In questo microcosmo di eccellenze anogastronomiche italiane, saranno pare integrante le presentazioni dei libri di
cucing & di wini, di tradizioni agroalimentar , di curiositd, distoria e cultura enagastronomica: dai libr presentati dal
Salbotto di Barok & Co. agli StarBooks Lab, dalle pubblicazioni Mondadori, DEAgostini o Rai Eri alle ricette terrtoriali, dai

piccoli gioielli di cultura della tradizione contadina alla modemissima cucina del web

Sapori da sfogliare & una vetrina sul mondo del gusto tutta da assaggiare, da conoscere & da acquistare.
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MOTOTURENG SAPORI DA SFOGLIARE ALLA FIERA DI GENOVA

| LUDOGH| DEL SACRO
DPal 21 al 23 giugno 20131 debutta a Genova il Salone del Libro e delle Eccellerze

WELLMESS [N PROVINCIA Encgastronomiche Sapori da Sfogliare’.
Tre giorni dedicati al gusto, con protagonisti i prodotti agroalimentari di eccellenza e
| PERCORS] DELLA RESISTENZA I"editoria enogastronomica.

PER TUTTA LA DURATA DEL SALONE:
Miostra-mercato della produzione alimentare italiana ed es ra, dedicata alle specialita

SEAEDIVIMG: IMMERSIONI IN PROVINCIA

SSCOPRO VIAGGIANDO™ ED. 2042/13 enogastranomiche regionali, i piatti tipici dolci e salati, i salun , i formaggi, i wini, 1 liquori,
i prodotti da forno, con assaggi, degustazioni eventi dimastrat i delle aziende espasitrici a
NOBILTA E SPLENDORE raaEie oR: rel
Mostra-mercato dell'editoria enogastronomica con presentazion di libri, ricette, incantri
‘PEDALA FACILE (N PROVINCIA con gli autori & "buona’ cultura
ITINERARI BREVI, MINIGUIDE ENTROTERRA Mostra-mercato di proposte di turismo enogastronomico regionale | aliano ed internazionale,
con presentazione di attrattori turistici, dibattiti, visggi wirtus' ura dell'accoglienza,
TURISMO SENZA BARRIERE incontri con testimonial, approfondimenti giornalistici, estrazione L i per i visitatori.
TUTTI | GIORNI:

GUIDA MERCATINL E PUNTI WENDITA

- "‘Cooking Academy’ - Lezion di cucina a cura dei docenti dell’|.C.1.F.- Italian Culinary
Institute for Foreigners di Costigliole d*Asti {vedi programma)

- A rotazione, per tutti e tre i giorni: ‘Dire, fare e mangiare’. Agnolatti e gelato raccontati, preparati e degustati
- Ewenti dimaostrativi & degustazioni delle aziende espositrici

- Dimostrazioni a cura dell® Accademnia delle Tradizioni Enogastronomiche del Piemonte:

a) dimostrazione di preparazione, cottura e degustazione degli agnolotti tipici piemontesi (alle tre carni)

LA PROVINCIA b) preparazione della salciccia tradizionale piemantese
T NIT - Degustazioni dei vini della provincia di Alessandria vincitori del 39* Concorso Enologico "Premio Marengo Doc'
Orari: Yenerdi e Sabato dalle 10,00 alle 22,00; Domenica dalle 10,00 zlle 20,00.
| COMLUNI DELLA PROVINCIA Ingressa gratuito. . .
Info e programma completo su: www.saporidasfogliare.it
| COMUNI ONDRARI DELLA PROVINCIA Quando: Venerdi, 21 Giugno, 2013 - Domenica, 23 Giugno, 2013
- Dettagli Luogo/ Posizione
I RORENTEGENOVESE |7Luugu: Fiera di genova Pad. Blu
IL GENOVESATO ~ Dati generali
Adatto per: tutti
GENOVA, LA SUPERBA Rilevanza: regionale
| Evento pubblico: 5l
IL TIGULLIO Evento esaurite: NO
= Ingresso: libero
CERCA EVENT| ~ Contatt:
RICETTIVITA IN PROVINCIA |7Im:firim web: http://www.saporidasfogliare. it
Login o registrati per inviare commenti | Versione stampabile | Send by email | “* Tags: Genova | Genova | Fiere, Mercati,

Esposizioni @ Raduni
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Cibo e libri al salone “Sapori da sfo
La fiera di Genova apre le porte al §

gratuito che presentera letture e dibattiti dedicati al gusto

ha raccolto I'i

Il Salone del libro e delle eccellenze gastronomiche "Sapori da sfogliare"
debuttera il 21 giugno alla fiera di Genova per una tre giorni ad ingresso

Mancano pochi giorni all'inavgurazione del Salone del libro e delle eccellenze
encgastronomiche “Sapori da Sfogliare” che si svolgera presso la fiera di Genova dal 21 al
23 giugno 2013: una tre giorni a ingresso gratuito, interamente dedicata al gusto,
dall'accattivante sottotitolo "Cibo, libri e...", che portera volti, storie e assaggi di vini e di
cibi, ma non sclo. La rassegna [di cui Italia a Tavola @ media partner) presentera dibattiti
e letture, novita editoriali € mostra mercato: il tutto per viaggiare, tra uno stand & uno
show cooking, nel mondo del cibo d'eccellenza.

“Sapori da sfogliare” patrocinato
dalla regione Liguria, dal comune di
Cenova e da Unioncamere Piemonte,

tmemeren di memee it

del settore ag
dell'editoria
provenienti da
Importante an
enti ed associ
prodigate per
esaustiva pan
eccellenze en

Me & un esem
nazicnale citt
avere nel salone una presenza significativa e rappresentativa di tu
italiang, intende valorizzare, insieme all'olio, tutto il settore agroa
gquesto proposito il venerdi dell'apertura, appena dope l'inaugurazi
programma di incontri con la conversazione “La comunicazione del
mizdi di sfogliare gusti e lucghi™, con l'intento di aiutare le imprese
I'agroalimentare italiano, adottando forme e formule di comunicaz

Mon manca, nel calendario, la presenza delle regicni italiane che in
invetrina le loro eccellenze. Quale il Piemonte che, con il sistema {
commercio ha coinvolto le aziende in un progetto di qualita e di pr
raggruppate € rappresentate in un'area dedicata. Protagonisti del

vini dell"alessandring che hanno partecipato al 39° concorso enolog
Doc”; il nobile nettare sara in bella mostra nell'area dedicata alle d

Sempre dal Piemonte arriva "Dire, fare .
mangiare”, gli agnolotti raccontati, preparati e i ,_‘
degustati caldi sul memento, Spiccano anche le [
imiziative liguri: tutti i gicrni, negli crari di
pranzo e di cena, ad esempio, con il "Pesce a -
mietro zero” il pescato compira un passo breve: B
dalle barche crmeggiate al tavolo delle chef per \

i

essere poi servito al momento.

Tutti i giorni in orario di pranzo e di cena, 12 tra i pid quotati ristoranti di Genova a
rotazione cucinerannc per i visitateri | piatti della cucina genovese”, accompagnati da un
buon bicchiere di vino ligure.

A meta pomeriggio sara la volta dei "Dolci della t idizione genovese”™, per arrivare all'cra
dell'aperitivo: i pid esperti barman di Genova tent ranno il pubblico con fantastici
cocktails, aperitivi e drinks accompagnati da stuzz chini tutti genovesi.

Tra un assaggio & I'altro non si potra perdere "appu tamento con Umberto Curti, autore
del volume "Il cibo in Liguria dalla preistoria all'etda ro mana”, impegnato nella
conversazione del gusto "Di pane, di ving, di clic. Ligl tia del gusto tra passato e
presente”.

| sapori mediterranei, i raccenti, le ricette e il folclor: o degnamente rappresentati
dalla Puglia, con un gelosissimo programma di eventi to aralli, vini, olio e formaggi, e
poi dalla Calabria e dalla Sicilia che, cltre ad essere rappiesentate nell'esposizione,
wvedranno i loro piatti tipici cucinati dai migliori chef dell'lcif, la scuola internazionale di
cucina italiana.

“Sapori da sfogliare” sard anche I'occasione per tutti gli appassionati di cucina di
partecipare alla "Cocking Academy”, confrontarsi con gli chef e prendere lezieni da loro.
Si potranno imparare “in diretta” dai guru della cucina le ricette regicnali e tutti i trucchi
per renderle delle vere & proprie specialita, sia sui fornelli che sul barbecue.

L'evento, promette di essere un'imperdibile opportunita di incontro tra cibo e letteratura,
tra pagine di cultura e gusti alimentari, tra libri da sfogliare e pagine web. "Sapori da
sfogliare™ ha veluto dare spazio alle nuove forme di comunicazicne e ai suoi protagonisti:
i blogger, o meglio, in questo caso ai foodblogger.

Ed ecco che melti di loro saranno presenti al salene per presentare i lore libri, le lore
esperienze & per esibirsi in coinvolgenti ed interessantissimi show cooking: davanti ai
fornelli daranno il meglio di sé, interagende con il pubblico e creando un vero e proprio
spettacolo della cucina! E ancora dedicato alle food-blogger, affinché possane divulgare
la cultura della qualitd anche sul web, € sard un corso per imparare ad assaggiare
riccnoscere gqualita, genuinita e tipicita dell'olic extravergine d'cliva.

In questo microcosmo di eccellenze enogastronomiche italiane, saranno parte integrante
le presentazioni dei libri di cucina e di vini, di tradizieni agroalimentari, di curiosita, di
storia e cultura encgastronomica: dai libri presentati dal Salotte di Baroclo & Co. agli
StarBooks Lab, dalle pubblicazioni Mondadaori, DEAgostini o Rai Eri alle ricette territoriali,
dai piccoli gicielli di cultura della tradizione contadina alla modernissima cucina del web.

Sapori da sfogliare € una wvetrina sul mondo del gusto tutta da assaggiare, da conoscere
da acquistare.

Ingresso gratuito. Orario: Venerdi & sabato dalle 10.00 alle 22.00, domenica dalle 10.00
alle 20.00. Sito internet: www . saporidasfogliare.it




TURISMO IN PROVINCIA DI GENOVA - 14 giugno 2013

ItaLiaN CULINARY INSTITUTE
FOR FOREIGNERS

L1 italiano | EE english

TURISMO IN
i o <% PROVINCIA DI GENOVA HOME LA PROVINCIA PASSPORT OMLINE CONTATTI
3 R Be Province of Genoa

—me official tourism website

EMOZION! SUL MARE SCEMAR| IYARTE

TRACCE DI STORIA PROFUMI E SAPORI ITINERARI DI SPORT

UN MARE DI GIARDINI

SCOPRI IL TERRITORIO

MOTOTURISMO

| LUDGHI DEL SACRO

WELLNESS [N PROVINCIA

| PERCORSI DELLA RESISTENZA
SEABRDIVIMG: IMMERSIONI IN PROVINCIA
YSCOPRO WIAGGIANDO"™ ED. 2092/13
NOBILTA E SPLENDORE

‘PEDALA FACILE N PROVINCIA
ITINERARI BREVI, MINIGUIDE ENTROTERRA
TURISMO SENZA BARRIERE

GUIDA MERCATINI E PUNT| VENDITA

LA PROVINCIA

BENVENUT]
| COMUNI DELLA PROVINCIA
| COMUNI ONORARI DELLA PROVINCIA
IL PONENTE GENOVESE
IL GENOVESATO
GENOVA, LA SUPERBA
I|L TIGULLIO
" CERCA EVENTI
RICETTIVITA IN PROVINCIA

HOME -
SAPORI DA SFOGLIARE ALLA FIERA DI GENOVA

Dal 21 al 23 giugno 2013 debutta a Genowa il Salone del Libro e delle Eccellerze
Enogastronomiche ‘Sapori da Sfogliare’.

Tre giorni dedicati al gusto, con protagonisti i prodotti agroalimentari di eccellenza e
\"editaria enogastronomica.

PER TUTTA LA DURATA DEL SALONE:
Maostra-mercato della produzione alimentare italiana « 1 estera, dedicata alle specialita

i prodotti da forno, con assaggi, degustazioni eventi dime trativi delle aziende espositrici a
rotazione ogni ora

Mastra-mercato dell'editoria enogastronomica con present zioni di libri, ricette, incontri
can gli autori e ‘buona’ cultura

Maostra-mercato di proposte di turismo enogastronomico regic ale italiano ed internazionale,

con presentazione di attratbori turistici, dibattiti, viaggi vir uali. cultura dell'accoglienza,
incontri con testimonial, approfondimenti giornalistici, estre sremi per i visitatori.

TUTTI | GIORNI:

- ‘Cooking Academy’ - Lezioni di cucina a cura dei docenti dell'|.C.1.F.- Italian Culinary
Institute for Foreigners di Castigliole d"Asti (vedi programma)

- A rotazione, per tutti e tre i giorni: 'Dire, fare @ mangiare’. Agnolotti e gelato raccontati, preparati e degustati

- Eventi dimostrativi e degustazioni delle aziende espasitrici
- Dimostrazioni a cura dell*Accademia delle Tradizioni Enogastranomiche del Piemonte:

a) dimastrazione di preparazione, cottura e degustazione degli agnolotti tipici piemontesi (alle tre carni)

b} preparazione della salciccia tradizionale piemaontese

- Degustazioni dei vini della provincia di Alessandria vincitori del 39° Concorso Enologico ‘Premio Marengo Doc’

Orari: Yenerdi e Sabato dalle 10,00 alle 22,00; Domenica dalle 10,00 alle 20,00.
Ingresso gratuita.
Info e programma completo su: www.saporidasfogliare. it

Quande: Venerdi, 21 Giugno, 2013 - Domenica, 23 Giugno, 2013

- Dettagli Luogo/Posizione
’VLuugu: Fiera di genova Pad. Blu

- Dati generali
Adatto per: tutti
Rilevanza: regionale
Evento pubblico: 5
Evento esaurita: NO
Ingresso: libero

- Contatti
lrlndiri:mu web: http://www.saporidasfogliare. it

Login o registrati per inviare commenti | Versione stampabile | Send by email | 7 Tags:
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«Tutti gli eventi

Sapori da Sfogliare: salone del
gusto alla Fiera di Genova

GT Redazione GenovaToday - 14 Giugno 2013 W Tweet  EdConsiglia < 5
Presso Fiera di Genova Dal 21/06/2013 Al 23/06/2013

Dal 21 al 23 giugno debutta a Genova Sapori da Sfogliare, il
Salone del Libro e delle Eccellenze Enogastronomiche, tre
giorni dedicati al gusto, con protagonisti i prodotti
agroalimentari di eccellenza e I'editoria enogastronomica.

Una mostra-mercato della produzione alimu ntare italiana ed
estera, dedicata alle specialita enogastronoiniche regionali, i
piatti tipici dolci e salati, i salumi, i formaggi, vini, i liquori, i
prodotti da forno, con assagqgi, degustazioni e 'enti
dimostrativi delle aziende espositrici a rotazic®  ogni ora

rORHAZIEN Tutti i giorni, lezioni di cucina a cura dei docenti dell’l.C.LF.-
DOVE Italian Culinary Institute for Foreigners di Costigliole d'Asti,
Fiera di Genova ‘ eventi dimostrativi e degustazioni delle aziende espositrici,
tﬁ;gg:;;re e : dimostrazioni a cura dell’Accademia delle Tradizioni

— Enogastronomiche del Piemonte con dimostrazione di
preparazione, cottura e degustazione degli agnolotti tipici
piemontesi (alle tre carni) e preparazione della salciccia
tradizionale piemontese.

Kennedy,Genova

ORARIO
Venerdi e sabato 10/22, L R .
domenica 10/20 Inoltre, degustazioni dei vini della provincia di Alessandria

I vincitori del 39° Concorso Enologico 'Premio Marengo Doc'
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« Eventi Liguria
Eventi, Liguria, 14/06/2013

Sapori da sfogliare

Info wtili:

Genova alla Fiera dal Mare dal 21 al 23 giugno

Indirizzo:

Piazzale Kennedy

Sita:

http /fwww.sapordasfogliare.it

Informazioni dellorganizzaziona:

Ormganizzatore: Studic Prap

Telefono e Fax: Tel.011/6473082, 010/53911

E-mail: studioprap@libero.it, fierage@fiera.ge.it

Sito: hitp:/fwww.sapondasfogliare.it www. sapondasfogliare.it
Come raggiungerci:

Pianificare gli spostamenti in Liguria "
htp /iwww.oranotrasporti.regione. liguria. it Leggi anche
In auto

Per chi proviene dalla A12, uscire al casello autostradale di Genova Est, e
quindi seguire le indicazioni "Fiera".

Pear chi proviene dalla A10 (Autostrada dei Fion) o dalla AT (Milano-
Genova), uscire al caselo di Genova Owvest, immettersi sulla Sopraelevata

Battaglia Del Flor, Il P
Genova, La Citta Creal

che conduce diettamente alla Fiara. La Storia Da Spettaco
Sito autostrada: http:'www. autostrade it

Con | mezzi pubblici La Vela D& Spettacolo
La Stazione pil vicina & Genova Brignole (1 Km circa). La Stazione Genova Principe dista dalla fiera, 4 Km circa.

Sito famovie: hitp/iwww fermoviedellostato.it Sito autobus: hitpJ/fwww.amt.genova.it Monterosso, |l Passe |
In aerec

L*Aeroparto Cristoforo Colomba dista dalla fiera 8 Km. Informazioni: tel. ++30 0106015440, L'autobus: Volabus Battaglia Del Flori, Il F
{frequenza ogni ora), collega laemporto al centro citté. - A .
Sito asroporto: hitp:/fwww.airport.genova.it Genova, La Citth Cre
Via mare o : .
Collegamenti diretti con il quartiers fierstico da Poro Antico (fermata metro San Giomgio), Mok Archetti (Genova Peglil e Lu Vela D4 Speitacoio
arsa portuale. Monterosso, || Pagse |

Pear maggion informazioni: tal. + 39 010 266775-265712. Sito trasporti via mare: hitp:/iwww. iguriaviamare it
Caon i traghetti, Genova & collegata mgolarmente con Sardegna, Sicilia, Corsica, Spagna e Tunisia.

Dal 21 al 23 giugno debutta alla Fiera del Mare di Genova "Sapori da sfogliare”, salone del libro e delle eccellenze
enogastronomiche. Tre giomi dodicati al gusto, con protagonisti | prodotti agroalimentari di eccellenza e I'editoria da
gourmet, con degustazioni ogn ora, cane letterane e cibo di strada “vista mame”.

Tra le chicehe la paranza a km zero cucinata direttamente sulle barche dei pescaton, I'ineontre con | Cavalieri dal
gusto.

Mon manchera naturalmente la pr sentazione dilibr, nocette, incontr con gli auton e gli ospiti d'eccezione, Spagna &
Calabria, ci faranno scoprire cucini|. prodotti, aziende & tradizioni dei koro termtori.

Per quanto nguarda la mostra-ment ito della produzione alimentare italiana ed estera, sare dedicata alle specialta
aenogastronomiche regionali, piatti b ici dolkci e =alati, =alumi, formaggi, vini, liquor, prodotti da formo, con assaggi,
degustazioni eventi dimostrativi delle s7'ende espositnci a mtazione ogni oma. Interessante la mostra memato sulle
proposte di tursmoenogastronomice. Jionale italiano ed intemazionale, con presentazione di attratton tunstici, dibattiti,
viaggi virtuali, cultura delfaccoglienza, nocontr con testimonial, approfondimenti giomalistic.

Malle tre giomate anche "Cooking Academy”, lezioni di cucina a cura dei docenti ltalian Culinary Institute for Fareigners;
a ancoma lezioni di degustazione, abbinamento cibi-vini, gelatena e pasticcena, presentazione di temton.

Aperura venendi & sabato dalle 10.00 alle 22.00, domenica dalle 10.00 alls 20.00. Ingresso libano.
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CIBI E LIBRI AL SALONE “SAPORI DA SFOGLIARE”
Fiera di Genova, 21-22-23 Giugno 2013

COMUNICATO STAMPA - 12 Giugno 2013

Mancano pochi giorni all'inaugurazione del Salone del Libro e delle Eccellenze Enogastronomiche “Sapori da Sfogliare™ che si
svolgerd presso la Fiera di Genova dal 21 al 23 giugno 2013: una tre giorni aingresso gratuito, interamente dedicata al gusto,
dall'accattivante sottotitolo “Cibo, libri e...”, che portera volti, storie & assaggi di vini e di cibi, ma non solo. La rassegna presentera
dibattiti e letture, novitd editoriall e mostra mercato: il tutto per viaggiare, tra uno stand e uno show cooking, nel mondo del cibo
d'eccellenza.

“Sapori da sfogliare” patrocinato dalla Regione Liguria, dal Comune di Genova e da Unioncamere Piemonte, ha raccolto 'interesse
di espositori del settore agroalimentare e dell'sditoria enogastronomica provenienti da tutta Italia. Importante anche la presenza di
enti ed associazioni che si sono prodigate per garantire una esaustiva panoramica delle eccellenze enogastronomiche. Me & un
esempio 'Associazione Nazionale Citta dell'Olio che, oltre ad avere nel Salone una presenza significativa e rappresentativa di tutto il
territorio italiano, intende valorizzare, insieme all'olio, tutto il settore agroalimentare italiano; a questo proposito il venerd
dell'apertura, appena dopo l'inaugurazione, dard il via al programma di incontri con la conversazione “La comunicazione delle
eccellenze. Muovi modi di sfogliare gusti e luoghi®, con l'intento di aiutare le imprese a valorizzare I'agroalimentare italiano,
adottando forme e formule di comunicazione vincenti.

Mon manca, nel calendario, la presenza delle regioni italiane che in particolare mettono in vetrina le loro eccellenze. Quale il
Piemonte che, con il sistema delle Camere di Commercio ha coinvolto le aziende in un progetto di qualitd e di promozione che le
vede raggruppate e rappresentate in un'area dedicata. Protagonisti del Piemonte sono anche i vini dell'alessandrine che hanno
partecipato al 39° Concorso Enologico “Premio Marengo DOC™ il nobile nettare sard in bella mostra nell'area dedicata alle
degustazioni.

Sempre dal Piemonte arriva ‘Dire, fare e mangiare’, gli agnolotti raccontati, preparati e degustati caldi sul momento.

Spiccano anche le iniziative liguri: tutti | giorni, negli orari di pranzo e di cena, ad esempio, con il *Pesce a metro zero” il pescato
compird un passo breve: dalle barche ormeggiate al tavolo dello chef per essere poi servito al momento. La paranza, a cura della
lega Coop e Lega Pesca Liguria, sard ispirata a uno dei libri dello chef, scrittore e gastronomo Fabio Picchi, una delle star di Sapori
da sfogliare.

Non poteva mancare una forte impronta di sapori tipicamente genovesi:

F.E.P.A.G., (Federazione Esercizi Pubblici Asscciati Genova), insieme alle principali
Associazioni del settore dell’Accoglienza e della Ristorazione proporra ai visitatori un
assaggio verace del cuore della Liguria che non potranno dimenticare. Tutti i giorni
in orario di pranzo e di cena, 12 tra i pil guotati ristoranti di Genova a rotazione
cucineranno per | visitatori "1 piatti della cucina genovese”, accompagnati da un
buon bicchiere di vino ligure. A meta pomeriggio sara la voltze dei "“Dolci della
tradizione genovese”, per arrivare all'ora dell'aperitivo: | pil eserti barman di
Genova tenteranno il pubblico con fantastici cocktails, ape itivi e drinks
accompagnati da stuzzichini tutti genovesi. Tra un assaggio e l'alt o non si potra
perdere I'appuntamento con Umberto Curti, autore del volume "Il tibo in Liguria
dalla preistoria all'etd romana”, impegnato nella conversazione del gL sto "Di pane,
di vino, di olio. Liguria del gusto tra passato e presente”.

I sapori mediterranei, i racconti, le ricette e il folclore sarannoc = namente
rappresentati dalla Puglia, con un golosissimo programma di eventi tre  ralli, wini,
olio e formaggi, e poi dalla Calabria e dalla Sicilia che, oltre ad essere rapgresentate
nell’'esposizione, vedranno i loro piatti tipici cucinati dai migliori chef dell’ICIF, la
Scuola Internazicnale di Cucina Italiana.

“Sapori da sfogliare” sard anche |'occasione per tutti gli appassionati di cucina di
partecipare alla "Cooking Academy”, confrontarsi con gli chef e prendere lezioni da
loro. Si potranno imparare “in diretta” dai guru della cucina le ricette regionali, dal
Piemonte alla Sicilia, e tutti i trucchi per renderle delle vere e proprie specialita, sia
sui fornelli che sul Barbecue.

opportunitd di incontro tra cibo e
entari, tra libri da sfogliare e pagine
p alle nuove forme di comunicazione
esto caso ai foodblogger. Ed ecco che
sentare i loro libri, le loro esperienze
mi show cooking: davanti ai fornelli
bblico e creando un vero e proprio
plle food-blogger, affinché possano
b, ci sara un corso per imparare ad
icita dell'olio extravergine d'oliva.

T

modernissima cucina del web.

conoscere e da acquistare.

== i}

In questo microcosmo di eccellenze enogastronomiche italiane, saranno parte
integrante le presentazioni dei libri di cucina e di vini, di tradizieni agrealimentari , di
curiositd, di storia e cultura enogastronomica: dai libri presentati dal Salotto di
Barolo & Co. agli StarBooks Lab, dalle pubblicazioni Mondadori, DEAgostini o Rai Eri
alle ricette territoriali, dai piccoli gicielli di cultura della tradizione contadina alla

Sapori da sfogliare @ una vetrina sul mondo del gusto tutta da assaggiare, da

Ingresso gratuito. Orario: Venerdi e sabato dalle 10.00 alle 22.00, domenica dalle
10.00 alle 20.00. Sito internet: www.saporidasfogliare.it
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Dal 21 al 23 glugno debutta alla Fiera del Mare di
Genova “Saporl da sfogliare"”, salone del libro e delle
eccellenze enogastronomiche. Tre giorni dedicatl al
qusto, con protagonist | prodotti agroalimentari di
eccellenza e I'editoria da gourmet, con degustazion|
ogni ora, cene letterarie e cibo di strada “vista mare™.
Tra le chicche la paranza a km zero cucinata
direttamente sulle barche dei pescatori, I'incontro con
| Cavalier] del gusto.

Mon mancherd naturalmente la presentazione di libr,
ricette, Incontri con gll autorl e gli ospltl d'eccezione,
Spagna e Calabria, ¢l faranno scoprire cucina,
prodottl, aziende e tradizioni dei loro territor.

Per quanto riguarda la mo tra-mercato della
produzione allmentare itali. na ed estera, sard
dedicata alle specialitd eno, astronomiche reglonall,
platti tipicl dolcl e salati, salu ni, formagai, vini, liquorl,
prodottl da forno, con assagal, degustazionl eventl dimostrativi delle aziende spositrici 8 rotazione
ogni ora. Interessante la mostra mercato sulle proposte di turismoenogastronc nico regionale italiano
ed internazionale, con presentazione di attrattor turisticl, dibattiti, viaggl virtua. ultura
dell'accoglienza, Incontrl con testimonial, approfondimenti gliornalisticl.

Melle tre giormnate anche “Cooking Academy”, lezionl di cucina a cura del docenti ltalian Culinary
Institute for Foreigners; e ancora lezioni di degustazione, abbinamento cibi-vini, gelateria e
pasticceria, presentazione di territor.

Apertura venerdl e sabato dalle 10.00 alle 22.00, domenica dalle 10.00 alle 20.00. Ingresso libero.
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UNA STORIA ITALIANA NEL MONDO

Consegna Diplomi Master ICIF

Torino, 24 luglio 2013
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Icif: consegnati i diplomi de master in cucina

Pubblicato il 24 luglio 2013
1l Presidente della Regione Piemonte Roberto
Cota e il Segretario Generale di Unioncamere
Piemonte Paclo Bertolino hanno consegnato
oggi, 24 luglio, il Diploma dell'ICIF e il
Decalogo dell'Ospitalita Italiana agli allievi che
hanno frequentato il 133° e il 134° Master in
Cucina, Cultura ed Enologia delle Regioni
d'Ttalia.
La cerimonia di premiazione, che si & tenuta
presso la Sala Stampa della Regione Piemonte,
ha voluto sottolineare I'importanza del
riconoscimento conferito agli allievi dei Master che per mesi si sono impegnati con serietd e
dedizione nell'apprendere i segreti della cucina tradizionale regionale italiana e conoscerne i
costumi e le tradizioni.

“Oggi é quanto mai importante promuovere il Piemonte nel mondo, soprattutto da quando la
nostra regione & diventata a tutti gli effetti una meta turistica, con un’offerta ricettiva di tutto
rispetto. El'enogastronomia, che & ormai uno dei pilasiri dell'economia regionale, rappresenta un
ottimo ambasciatore nel mondo delle nostre eccellenze. I piatti della tradizione piemontese,
accanto a quelli delle altre regioni, possono senza dubbio accendere l'interesse, in chi ha la fortuna
di gustarli, sui luoghi da cui certi sapori arrivano. In altre parole, una ‘buonissima’ forma di
Internazionalizzazione, che pubblicizza inolire il Piemonte come luogo di eccellenza per la
formazione professionale nel settore dell’enogastronomia” ha dichiarato il Presidente della
Regione Piemonte Roberto Cota.

“Il settore enogastronomico rappresenta una delle eccellenze del made in Italy, in particolare per il
Piemonte. Risulta quindi fondamentale continuare a formare giovani professionisti in grado di far
propria la tradizione culinaria italiana e diffonderla nel mondo: é grazie a loro che I'immagine
dell'Italia potra avere sempre maggiore eco” ha commentato Ferruccio Dardanello, Presidente di
Unionecamere Piemonte.

“Dal connubio tra l'eccellenza in ambito formativo rappresentata dall'ICIF e 'eccellenza
dell’enogastronomia piemontese nasce questo master rivolto a giovani professionisti della
ristorazione, futuri ambasciatori di come il Piemonte sia un punto di riferimento a livello
internazionale per I'alto livello della sua cucina e del suo patrimonio vitivinicolo. Da diversi anni,
inolire, la nostra Regione ha aderito al Marchio Ospitalitd Italiana, una collaborazione che ha
ottenuto ottimi riscontri in oceasione di eventi nazionali e internazionali come le fiere del turismo,
dalla BIT di Milano all'TTB di Berlino, che costituiscono una veirina di pregio delle nostre eccellenze
enogastronomiche. L'esperienza che questi giovani hanno vissuto & quindi preziosa perché da una
parte apre loro la sirada a prospettive occupazionali in un settore in continua crescita quale il
turismo enogastronomico, dall’altra contribuisce a diffondere nel mondo la conoscenza del nostro
territorio, dei suoi prodotti di qualita e delle tradizioni ad essi legate” ha affermato Agostino
Ghiglia, Assessore al commercio della Regione Piemonte.

11 133° Master, che si & svolto in lingua coreana e spagnola, ha formato nove allievi provenienti da
Corea del Sud, Perii e Santo Domingp. 11 134" Master, in lingua inglese e russa, ne ha formati sette,
provenienti da Stati Uniti d'America, Tailandia, Indonesia, Taiwan e Russia.

I due Master hanno quindi formato 16 professionisti del settore della ristorazione, ambasciatori
della cucina italiana nel mondo che diffonderanmno i valori dell'enogastronomia italiana in otto Stati
diversi.

L'ICIF dal 1991 organizza corsi specialistici frequentati da allievi provenienti dai cinque continenti:
Australia, Bermuda, Brasile, Canada, Cina, Cipro, Corea, Filippine, Germania, Giappone, Hong
Kong, India, Israele, Libano, Messico, Peru, Russia, Stati Uniti, Singapore, Svezia, Tailandia,
Taiwan, Venezuela, olire ovviamente dall'Ttalia.

Ad oggi, gli allievi diplomati presso la senola di alta eucina sone pin di 5000.
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Consegna diplomi dei master ICIF

Mercoledi 24 luglio, alle ore 12 nella Sala Stampa della Regione, in piazza Castello 165 a Torino, si terrd la consegna dei diplomi del 133° e 134" “Master in Cucina,
Cultura ed Enclogia delle Regioni d'ITtalia” dell'ICIF (Italian Culinary Institut for Foreigners) a 16 allievi provenienti da Corea del Sud, Perii, Santo Domingo, Stati Uniti
d'America, Thailandia, Indonesia, Taiwan e Russia. Interverranno alla cerimonia il presidente della Regione, Roberto Cota e I'assessore regionale all'Artigianato e

Commercio, Agostino Ghiglia.
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CONSEGNA DIPLOMI DEI MASTER IN CUCINA:
CULTURA ED ENOLOGIA DELLE REGIONI
D'ITALIA

Invisto da laura caputo il Lun, 07/22/2013 - 16:03

Mercoled] 24 luglio 2013, h. 12.00 nella sala stampa della Reglone
Piemonte in Plazza Castello 165, il Presidente della Regione
Piemonte Roberto Cota e il Segretario Generale di Unioncamere
Piemonte Paolo Bertolino consegneranno il Diploma dell'lCIF e il
Decalogo dell'Ospitalita ltaliana agli alllevi che hanno frequentato il
133" e Il 134" Master in Cucina, Cultura ed Enclogia delle Regloni
d'ltalia.

Il 133" Master, che sl & svolto in lingua coreana e spagnola, ha formato
nove allievi provenient da Corea del Sud, Perd e Santo Domingo. Il
134° Master, in lingua inglese e russa, ne ha format sette, provenientl
da Stati Uniti d’America, Tallandia, Indonesia,

Taiwan e Russia. | due Master hanno quindi formato 16 professionisti
del settore della ristorazione, ambasciatori della cucina italiana nel
mondo che diffonderanno | valori dell’enogastronomia italiana in otto
Stati diversi.

Tags:
master cucina regione piemonte 1CIF

Data pubblicazione:
Lunedi, Luglio 22, 2013
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[ 26/07/2013 @ 1651 [ Fonte della notizia: AT News § Motizie da: Provincia di Asti, Italia
Consegna diplomi dei Master in cucina,
cultura ed enologia delle Regioni d’Italia

Il Presidente della Regione
Piemonte Roberto Cota e il Segretario
Generale di Unioncamere

Piemonte Paclo Bertolino hanno
consegnato oggi, 24 luglio, il Diploma
dellICIF e il Decalogo dellOspitalita
ltaliana agli allievi che hanno
frequentato il 133° e il 134° Master in
Cucina, Cultura ed Enoclogia delle
Regioni d'ltalia.

Il post dal titolo: «Consegna diplomi

dei Master in cucina, cultura ed
enologia delle Regioni d'ltalia» & apparso il giorno 26/07/2013, alle ore 16:51, sul
guotidiano online AT News dove ogni giorno puoi trovare le ultime notizie dell'area
geografica relativa a Provincia di Asti.

Questo é solo un estratto, per leggere il testo completo vai all'articolo originale.
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CROMACA POLITICA CULTURA FOTO EVENTI PALIQ SPORT  ALTRE NEWS
Consegna diplomi dei Master in
cucina, cultura ed enologia delle
Regioni d’ltalia

Venerdl, 26 Luglo 2013 dimensiona font Stampa Emall

Il Presidente della Regione Piemonte Roberto Cota e il Segretario Generale di Unioncamere Piemonte Paolo
Bertolino hanno consegnato oggi, 24 luglio, il Diploma dell'lCIF & il Decalogo dell'Ospitalita italiana agli allievi
che hanno frequentato il 133° e il 134° Master in Cucina, Cultura ed Enologia delle Regioni d'italia.

La cerimonia di premiazione, che si & tenuta presso la Sala Stampa della Regione Piemonte, ha voluto
sottolineare I'importanza del riconoscimento conferito agli allievi dei Master che per mesi si sono impegnati
con serietd e dedizione nell'apprendere | segreti della cucina tradizionale regionale italiana e conoscerne i
costumi e le tradizioni.

“Oggi & guanto mai importante promuovere il Piemonte nel mondo, sopratiutio da guando la nostra regione &
diventata a tutti gli effetti una meta turistica, con un'offerta ricettiva di tutto rispetto. E I'enogastronomia, che &
ormai uno dei pilastri dell'economia regionale, rappresenta un ottimo ambasciatore nel mondo delle nostre
eccellenze. | piatti della tradizione piemontese, accanto a quelli delle altre regioni, possono senza dubbio
accendere l'interesse, in chi ha la fortuna di gustarli, sui luoghi da cui certi sapori arrivano. In altre parole, una
‘bugnissima’ forma di Internazionalizzazione, che pubblicizza inaltre il Piemonte come luogo di eccellenza per
la formazione professionale nel settore dell'enogastronomia’ ha dichiarato il Presidente della Regione
Piemonte Roberto Cota.

“Il settore enogastronomico rappresenta una delle eccellenze del made in Italy, in particolare per il Piemaonte.
Risulta quindi fondamentale continuare a formare giovani professionisti in grado di far propria la tradizione
culinaria italiana e diffonderla nel mondo: & grazie a loro che I'immagine dell'ltalia potra avere sempre
maggiore eco” ha commentato Ferruccio Dardanello, Presidente di Unioncamere Piemonte.

“Dal connubio tra I'eccellenza in ambito formativo rappresentata dall'lCIF e I'eccellenza dell'enogastronomia
piemontese nasce questo master rivalto a giovani professionisti della ristorazione, futuri ambasciatori di come
il Piemonte sia un punto di riferimento a livello internazionale per l'alto livello della sua cucina e del suo
patrimonio vitivinicolo. Da diversi anni, inaltre, la nostra Regione ha aderito al Marchio Ospitalita ltaliana, una
collaborazione che ha ofttenuto ottimi riscontri in occasione di eventi nazionali & internazionali come le fiere
del turismo, dalla BIT di Milano all'lTB di Berlino, che costituiscono una vetrina di pregio delle nostre
eccellenze enogastronomiche. L'esperienza che guesti giovani hanno vissuto & quindi preziosa perché da
una parte apre loro la strada a prospettive occupazionali in un settore in continua crescita quale il turismo
enogastronomico, dall'altra contribuisce a diffondere nel mondo la conoscenza del nostro territorio, dei suoi
prodotti di qualita e delle tradizioni ad essi legate” ha affermato Agostino Ghiglia, Assessore al commercio
della Regione Piemonte.

Il 133" Master, che si & svolto in lingua coreana e spagnola, ha formato nove allievi provenienti da Corea del
Sud, Perl e Santo Domingo. Il 134° Master, in lingua inglese e russa, ne ha formati setie, provenienti da Stati
Uniti d'America, Tailandia, Indonesia, Taiwan e Russia.

I due Master hanno quindi formato 16 professionisti del settore della ristorazione, ambasciatori della cucina
italiana nel mondo che diffonderanna i valori dell'enogastronomia italiana in otto Stati diversi.

L'ICIF dal 1891 organizza corsi specialistici frequentati da allievi provenienti dai cingue continenti: Australia,
Bermuda, Brasile, Canada, Cina, Cipro, Corea, Filippine, Germania, Giappone, Hong Kong, India, Isragle,
Libano, Messico, Perd, Russia, Stati Unit, Singapore, Svezia, Tailandia, Taiwan, Venezuela, oltre ovviamente
dall'talia.

Ad oggi, gli allievi diplomati presso la scuola di alta cucina sono pid di 5000.
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Innovazione Torino Piemonte Ambiente TAV Lavore Salute

Icif, a tavola senza confini

di Redazione, 25 luglio 2017 in Agroalimentare, Economia Nocomments

(Alinews.it) — Torino, 25 lug — Vengono da Corea del Sud, Peri, Santo Domingo, Stati
Uniti d'America, Thailandia, Indonesia, Taiwan e Russia. Sono 1 16 nuovi cuochi
diplomati dall'Teif (Ttalian Culinary Institute for Foreigners), la scuola di cucina
italiana nata a Torino pit affermata nel mondo. Teri sono stati consegnati i nuovi
diplomi: “mandare per il mondo buoni chef in grado di proporre la migliore nostra
cucina — ha detto il presidente ella Regione roberto Cota — & vera promozione
dellTtalia. 11 Paese ha hisopno di idee buone come queste”. Dal maggio scorso il nuovo
presidente Icif & Pierino Sassone, albergatore e ristoratore cuneese che si & posto
l'obiettive di fare dell'istituto un motore di cultura alimentare. Per il 2014 sard
ultimata a Costigliole d'Asti 'Orangerie, sturuttura in vetro e metallo che ospitera le
attivitd didattiche, un‘aula pratica con 24 postazioni di lavoro, un'aula magna, il
laboratorio dei primi piatti, con altre 22 postaziond, il laboratorio della pasticeria de
del pane con altre 24 postazioni. E poi il laboratorio di gelateria. Un'aula informatica,
bar e sala ristorante per il training di sala. Tra i nuovi percorsi didattici il food and
beverage management e | Dieta mediterranea. L'Teif & stato costituito come
associazione nel 1091 da un ristretto gruppo di chef con l'obiettivo di preparare nuove
professionalitd tra cucina popolare e cucing nohile italiana. Da allora listituto ha
formato circa cinquemila nuovi professionisti. Nelle scorse settimane L'Tcif ha
ingugurato una scuola ICIF a San Paolo . Gid presente in Brasile da oltre 11 anmni,
listituto & stato chiasmato dal Centro Paula Souza a fornire tutto il know how
formativo e su richiesta del Governo di San Paolo ha dato vita alla prima “Scuoela di
Ospitaliti” con l'obiettivo di formare professionisti meno abbienti del settore
ristorativo alberghiero.“Oggil & quanto mai importante promuovere il Piemonte nel
mondo, soprattutto da quando & diventato a tutti gli effetti una meta turistica con
ur'offerta ricettiva di tutto rispetto — ha dichiarato Cota — E l'enogastronomia, ormai
uno dei pilastri della nostra economia, rappresenta un ottimo ambasciatore delle
nostre eccellenze, 1 piatti della tradizione piemontese possono senza dubbio accendere
inchi ha la fortuna di gustarli l'interesse sui luoghi da cui questi sapori arrivano”™.”1
feel hungry just looking to you! — cosi l'assessore Ghiglia ha salutato i ragazzi del
master — Dal conmubio tra l'eceellenza in ambito formativo rappresentata dall'TCIF e
l'eccellenza dell'enogastronomia piemontese nasce questo percorso rivolto a giovan
provenienti da tutto il mondo, futuri professionisti della ristorazione e futuri
ambasciatori del Piemonte, della sua cucina e del suo patrimonio vitivinicolo,
L'esperienza che essi hanno vissuto & importante, perché da una parte apre loro la
strada a prospettive occupazionali in un settore in continua crescita quale il turismo
enogastronomico, dall'altra contribuisce a diffondere nel mondo la conoscenza del
nostro territorio, dei suei prodotti di qualitd e delle tradizioni ad essi legate”,

red/eg
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news » Torino - Consegna diplomi dei master in cucina, cultura ed enologia

DATA: 24-07-2013

(Vo ™
1l presidente della Reglone Plemonte Roberto Cota e il segretario generale di Voci collegate

Unioncamere Piemonte Faclo Bertolino hanno consegnate oggl, 24 luglio, || Diploma e o e
dell’lcif e il Decalogo dell’ospitalita italiana agll allievi che hanno frequentato il 133° ¢ | professionale master scuola
il 134® Master in Cucina, Cultura ed Enclogla delle Regloni d'ltalla. "Oggl ¢ quanto

mal importante promuovere || Plemonte nel mondo - ha dichiarato Roberto Cota - Visite: 72
soprattutto da guando la nostra regione & diventata a tuttl gli effettl una meta Nessun voto
turistica, con un'offerta ricettiva di tutte rispetto. E [‘enogastronomia, che & ormal uno Vota: g 3 4 ¥ %
del pllastri dell'economia reglonale, rappresenta un ottimo ambasciatore nel mondoe per condividere:
delle nostre eccellenze. 1 plattl della tradizione plemontese, accanto a guelll delle

altre regioni, possono senza dubbio accendere |'interesse, in chi ha la fortuna di Q +1 1 0

gustarll, sul luoghl da cul certl saporl arrivano. In altre parcle, una ‘bucnissima’ forma
di Internazionalizzazione, che pubblicizza inoltre Il Piemonte come luego dl eccellenza = ;

per la formazione professicnale nel settore dell'encgastroncmia”. u u ll: |— M
*1l settore encgastronomico - ha commentate Ferrucclo Dardanello, presidente di E |I |.:._ E @ u
Unioncamere Piemonte - rappresenta una delle eccellenze del made in Italy, In

particolare per Il Plemonte. Risulta guindl fondamentale continuare a formare glovani ~
professionist! In grado di far propria la tradizione culinaria Itallana e diffonderla nel mondo: & grazie a loro che
I'immagine dellltalia potra avere sempre magglore eco”. Agostino Ghiglia, assessore al commercio della Regione
Plemonte, ha sottolineato come "Dal connublo tra 'eccellenza in ambito formativo rappresentata dall’lcif e I"eccellenza
dell'encgastrenomia plemontese nasce gueste master rivolto a glovanl professionistl della ristorazione, futur
ambasclatorl dl come (| Plemonte sla un punto dl riferimento a livello Internazionale per 'alto llvello della sua cucinag e
del suo patrimonio vitivinicolo®™.

1l 133° Master, che sl & svolto In lingua coreana e spagnola, ha formato nove alllevl provenlent! da Corea del Sud, Peru e
Santo Domingo. 1l 134® Master, In lingua inglese e russa, ne ha formati sette, provenienti da Usa, Tallandia, Indonesia,
Talwan e Russla. I due master hanno quindl formato 16 professionistl del settore della ristorazione, ambasclatorl della
cucina italiana nel mondo che diffonderanno | valori dell’enogastronomia italiana in otto Stati diversl. Dal 1951 |1cif
organizza corsl speclalisticl freguentat! da alllevl provenientl dal cingue continentl: Australla, Bermuda, Braslle, Canada,
Cina, Clipro, Corea, Filippine, Germania, Glappone, Hong Kong, India, lsraele, Libano, Messico, Perl, Russia, Statl Unitl,
Singapore, Svezla, Tallandla, Talwan, Venezuela, oltre ovvlamente dall’ltalla. Ad oggl, gll alllevl diplomat! presso la
scucla di alta cucina sono pid di 5mila.

Unigncamere Plemonte, tel. 011566926172, e-mail studi@ple.camcom.it
Fonte: Unioncamere Piemonte

LINK: Unioncamere Piemonte
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Consegna diplomi dei master ICIF

PER APPROFONDIRE: 12 sala, 16 allievi, america thailandia, consegna diplomi, cucina
cultura, culinary institut

B regione cONsegna master

23 Luglio 2013 11:14:10

Mercoledi 24 luglio, alle ore 12 nella Sala Stampa della Regione, in plazza Castello 165 a
Torino, si terrd la consegna dei diplomi del 133° e 134" "Master in Cucina, Cultura ed Enologia
delle Regloni d'ltalia” dell'lCIF (talian Culinary Institut for Foreigners) a 16 allievi provenienti da
Corea del Sud, Perl, Santo Domingo, Stati Uniti d'America, Thailandia, Indonesia, Taiwan e
Russia. Interverranno alla cerimonia il presidente della Regione, Roberto Cota e ['assessore
regionale all'Artigianato e Commercio, Agostino Ghiglia.
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Enogastronomia: Piemonte, 16 nuovi professionisti alta
cucina

16:01 24 LG 2013

(AGI) - Torino, 24 lug. - Sedici nuovi
professionisti del settore della
ristorazione e ambasciatori della
cucina italiana nel mondo. Sono gli
allievi del 133° e 134" Master in
cucina, cultura ed enologia delle
Regioni d'ltalia che hanno ricevuto
o0gqi a Torino dal governatore del
Piemonte Roberto Cota e dal
seqretario generale di Unioncamere
Piemonte Paolo Bertolino, il diploma
dell'lCIF e il Decalogo dell'ospitalita®
italiana. Il 133° Master, che si g’
svolto in lingua coreana e spagnola,
ha formato nove allievi provenienti da Corea del Sud, Peru' e Santo Domingo. Il 1347, in lingua
inglese e russa, ne ha formati sette, provenienti da Stati Uniti, Tailandia, Indonesia, Talwan e
Russia. Dal 1991 I'NCIF (talian Culinary Institute for Foreigners) organizza corsl specialistici
frequentati da allievi provenienti dai cinque continenti: ad oggi | diplomati presso la scuola di alta
cucina sono piu' di 5mila. "L'enogastronomia - ha spiegato Cota - ' ormal uno del pilastr
dell'economia regionale e rappresenta un ottimo ambasciatore nel mondo delle nostre
eccellenze. In altre parole, &' una buonissima forma di internazionalizzazione”.
(AGI) To1/Bru
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TORINO: COTA CONSEGNA DIPLOMI "MASTER IN CUCINA, CULTURA
ED ENOLOGIA DELLE REGIONI D'ITALIA™
Scritto da comdmgl

Limensione caratters Stampa | E-ma B sHARE EvE

[(AGENPARL) - Toring, 23 lug - |l Presidente della Regione Piemonte Roberto COTA e il Segretaric Generale di
Unicncamere Piemonte Pacle Bertoline domani, merceledi 24 luglie alle ore 12 consegneranne il Diploma
delllCIF e il Decalogo dellDspitaltd taliana agli alievi che hanno frequentato il 1337 e il 1247 'Master in Cucina,
Cultura ed Enclogia delle Regioni d'ltalia’. La cerimonia si terrd presso la Sala Stampa (1°piano) della Regione
Piemonte, in piazza Castelle 165 a Toring.
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Premiati dal Presidente Cota gli allievi del 133° e
134° Master in Cucina, Cultura ed Enologia

AtNews | WER 1 | Z27-2013

Il Presidente della Regione Piemonte Robero Cota, insieme con
il Segretaro Generale di Unioncamere Piemonte Paolk Beroling,
consegneranna il Diploma delllCIF & il Decalogo delMdspitalta
ltaliana ...

Laggi la notizia

Persone: presidente roberto cota
Crganizzazioni: unicncamens regioni
Luwogihi: corea del sud stati uniti d’amenica
Tags: alievi cucing
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UNIONCAMERE/ Mercoledi 24 luglio a Torino
cerimonia con gli allievi del 133" e 134° Master di
cucina, cultura ed enologia delle Regioni d’Italia

NOWE STUDENTI D& COREA DEL 5UD, PERU" E SANTO DOMINGO, SETTE DA STATI UNITI
D"AMERICA, THAILANDIA, INDONESIA, TAIWAN E RUSSIA

p W
Mercoledi 24 luglio, nella sala stampa della Regione Piemonte in piazza Castello 165 a Torine, cerimonia di premiazione per gli
allievi dei Master in Cucina, Cultura ed Enclogia delle Regicni d’ltalia.

Il presidente della Regione Piemonte Roberto Cota e il segretario generale di Unicncamere Piemoante Paclo Bertoling consegneranno
il Diploma dell’ICIF e il Decalogo dell’Ospitalita ltaliana agli allievi.

Il 133" Master, che si & svolto in lingua coreana e spagnola, ha formato nove allievi provenienti da Corea del Sud, Perll & Santo

Dominge. Il 1347 Master, in lingua inglese e russa, ne ha formati sette, provenienti da Stati Uniti d°America, Tailandia, Indonesia,
Taiwan e Russia.

| due Master hanne guindi formato 16 professionisti del settore della ristorazione, ambasciater della cucina italiana nel mendo che
diffonderanng i valorl dell’encgastroncmia italiana in otto Stati diversi.

Torna alla HomePage
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UNA STORIA ITALIANA NEL MONDO

ICIF alla 78" Fiera Internazionale di Salonicco

7-15 Settembre 2013



- settembre 2013

e

ICI

ItaLiAN CULINARY INSTITUTE
FOR FOREIGNERS

;E\ vini sapori

Scegli Tul [

» Cucina ricette

P Cucina italiana

Dal7al 15
in Grecia |
: Internaziq
i evento espositivo multisettoriale, consideratg
! piltimportante per l'intera area dei Balcani ¢
i successo di pubblico che supera i 200.000 vis

&R&s mlnviaaunmﬁco Condiﬁ.disul"‘acehm]{ i—

i La partecipazione italiana all'evento

i suscita da sempre l'attenzione dei

. visitatori attratti dai prodotti del

! "Madein Italy".

{ In questo contesto non poteva

! mancare una voce autorevole che,

: nell'ambito dell'enogastronomia,

! potesse rappresentare al meglio il

: valore della cucina italiana, delle

¢ produzioni agroalimentari del nostro

. paese e trasmettere la passione per

i 'eccellenza a tavola: ICIF (Italian

i Culinary Institute for Foreigners),

i con il coordinamento di

¢ Confeommercio Cuneo, per tutta la

i durata della manifestazione sard

i presente in fiera con una serie di _—
i eventi.

 All'interno del Padiglione riservato all'ltalia, a fia
! portata di Barilla, del Gruppo Fiat e di Ansaldo (chd
! Metropolitana), ICIF, con la collaborazione della
! ellenica di Salonicco (partner ufficiale dell'Ente
i Cuochi di Saloniceo ed il coordinamento della Confel
! questi giorni & impegnata in una serie di spettacolari
i cucina che vedono lo Chef Giancarlo Piccarreta di I
i Theatre".

settembre 2014, si svolee

11 Settembre 2013 - 16:49
NOVITA' DAL MONDO - Letto: 120 volte

ICIF porta la cucina
italiana a Salonicco,
in Grecia

Ben 28, tra le pil rappresentative ricette delle cucine regionali italiane, vengono
cucinate a vista e "raccontate” in una serie di coinvolgenti eventi/show
(mediamente 6 al giorno) dove il pubblico ha modo di conoscere, imparare ed
apprezzare il meglio dei piatti della variegata cucina italiana, dagli antipasti ai
dolei.

Anche la serata di gala del 12 settembre & stata affidata alle cure di ICIF, che si &
prodigata in un "meni-percorso” di sapori, che ha toceato buona parte delle regioni
italiane.

E'in corso, all'interno del Cooking Theatre, un Concorso per giovani studenti delle
Scuole Professionali sul tema "La cucina del riso". Al termine della fiera
un'apposita giuria selezionera 4 giovani che si sono distinti per la loro abilitd che
verranno invitati, con borse di studio, ad una settimana di perfezionamento in full
immersion sulla cucina del Riso, presso la Sede ICIF a Costigliole d'Ast.

11 successo delle iniziative avviate in occasione della Fiera di Saloniceo ha aperto
nuove collaborazioni tra ICIF, la Camera di Commercio italo-ellenica e
I'Associazione Cuochi di Salonieco che si stanno adoperando per attivare una serie
di progetti formativi, con particolare attenzione alla cuecina regionale italiana, alla
presentazione dei piatti ed all'accoglienza in sala, di interesse per l'intera area dei
Balcani, da realizzare presso ICIF.

E' motivo di orgoglio per il Piemonte che ICIF, 1'Istituto di cucina italiana pit
affermato a livello internazionale, impegnato a divolgare la cultura e il valore
dell'enogastronomia italiana nel mondo, abbia la sua sede principale ed il suo
cuore pulsante proprio nel nostro territorio, a Costigliole d'Asti, oltre alle tre sedi
formative in Brasile e in Cina e ai 24 uffici di rappresentanza in 32 Paesi nel
mondo.

Il Presidente della Confeommercio di Cuneo Ferruceio Dardanello sottolinea: "E'un
piacere constatare che una realtd piemontese come ICIF, conosciuta e riconosciuta
in tutto il mondo, sia in prima linea nelle pil prestigiose manifestazioni
internazionali con iniziative dal grande potere comunicativo, per promuovere
I'Italian style life, 'enogastronomia d'eccellenza e i valori dell'Ospitalitd Italiana
in ogni parte del pianeta”.

E' altrettanto motivante sapere che professionisti della ristorazione provenienti da
tutto il mondo scelgano il Piemonte per acquisire cultura e che, per mesi, si
impegnino con serietd e dedizione nell'apprendere i segreti della cucina
tradizionale regionale italiana e conoscerne i costumi e le tradizioni.

Si pensi che nell'arco di un ventennio pitt di 5.000 tra i migliori euochi del mondo
si sono diplomati proprio qui, all'ICIF, in Piemonte, e che del Piemonte hanno
conosciuto la gente, il territorio, la cultura , la modernitd e le tradizioni: un
patrimonio che fanno loro e che portano a testa alta nei loro paesi.

Si tratta di un sueeesso non solo per I'ICIF, ma anche e sopratiutto per il Piemonte,
per sistema Italia e per la sua immagine nel mondo.

ICIF intende proseguire il percorso intrapreso affiancando alla tradizionale e
qualificata attivitd di formazione, la promozione del sistema Italia atiraverso la
presenza attiva e sempre pil strutturata ad eventi e manifestazioni di portata
internazionale: oltre alla Fiera di Saloniceo, tra il 2013 e il 2014 ICIF portera il suo
know-how in Germania alle Fiere di Colonia, Monaco e Stoccarda, in Brasile in
occasione della Settimana della Cultura Italiana a San Paolo e dei prossimi
Mondiali di Caleio, in Russia per le Olimpiadi Invernali e per il MITT, e poi negli
Stati Uniti e in Cina con un Progetto promozionale del vino piemontese.

di Dino Bortone
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Istituto Icif di Costigliole d'Asti
diffonde la cucina monferrina alla
fiera di Salonicco in Grecia

Gioved], 12 Settembre 2013 dimensione font Stampa Email

Fino a domenica si svolge in Grecia la 78* edizione della Fiera Internazionale di Salonicco:
un evento espositivo multisettoriale considerato il punto di riferimento piQ importante per l'intera area dei
Balcani con uno straordinario successo di pubblico che supera | 200.000 visitatori.

La partecipazione italiana all'evento suscita da sempre |'attenzione dei visitatori attratti dai prodotti del “Made
in haly”.

In questo contesto non poteva mancare I'CIF (talian Culinary Institute for Foreigners), con sede a Costigliole
d'Asti con il coordinamento di Confcommercio Cuneo, per tutta la durata della manifestazione saré presente in
fiera con una serie di eventi.

All'interno del Padiglione riservato all'ltalia, a fianco di Aziende italiane della portata di Barilla, del Gruppo Fiat
e di Ansaldo (che a Salonicco sta costruendo la Metropalitana), ICIF, con la collaborazione della Camera di
Commercio italo-ellenica di Salonicco (partner ufficiale dell'Ente Fieristico), dell'Associazione Cuochi di
Salonicco ed il coordinamento della Confcommercio di Cuneo, proprio in questi giorni & impegnata in una
serie di spettacolari dimostrazioni culinarie di alta cucina che vedono lo Chef Giancarlo Piccarreta di ICIF
protagonista del “*Cooking Theatre™.

Ben 28, tra le pil rappresentative ricette delle cucine regionali italiane, vengono cucinate a vista e “raccontate™
in una serie di coinvolgenti eventi/show (mediamente 6 al giorna) dove il pubblico ha modo di conoscere,
imparare ed apprezzare il meglio dei piatti della variegata cucina italiana, dagli antipasti ai dolei.

Anche la serata di gala di oggi & stata affidata alle cure di ICIF, che si & prodigata in un “*mend-percorsa” di
sapori, che ha toccato buona parte delle regioni italiane.

Il Presidente della Confcommercio di Cuneo Ferruccio Dardanello sottolinea: “E' un placere constatare che
una realtd piemontese come ICIF, conosciuta e riconosciuta in tutto il mondo, sia in prima linea nelle pid
prestigiose manifestazioni internazionali con iniziative dal grande potere comunicativo, per promuovere
I'talian Style Life, I'enogastronomia d'eccellenza e i

valori dell'Ospitalita taliana in ogni parte del pianeta.”

ICIF intende proseguire il percorso intrapreso affiancando alla tradizionale
e qualificata attivita di formazione, la promozione del sistema Ralia
attraverso la presenza attiva e sempre pid strutturata ad eventi @
manifestazioni di portata internazionale: oltre alla Fiera di Salonicco, tra

i1 2013 e il 2014 ICIF porterd il suo know-how in Germania alle Fiere di
Colonia, Monaco e Stoccarda, in Brasile in occasione della Settimana della
Cultura ltaliana a San Paolo e dei prossimi Mondiali di Calcio, in Russia
perle Olimpiadi Invernali & per il MITT, e poi negli Stati Uniti & in Cina

con un Progetto promozionale del vino piemontese.

Mella foto da sinistra il presidente kif, Piero Sardo con gli chef nel padiglione talia
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Istituto Icif di Costigliole d'Asti diffonde la cucina
monferrina alla fiera di Salonicco in Grecia

AtMews | 12-9-2013

Fino a domenica si svolge in Grecia la T8edizione della Fiera
Internazionale di Salonicco: un evento espositivo

multisettoriale, considerato il punto di riferimento pid importante per
l'intera area dei ...

Leggl la notizia

Persone: presidente ferruccio dardanello
Organizzazioni: confcommercio padiglione
Prodotti: fiera mondiali di calcio

Luoghi: salonicco cuneo

Tags: serie eventi
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ICIF alla Fiera Internazionale di Salonicco.

BY ITALY FOOD 24 - 12/09/2013

Dal 7 al 15 settembre 2013, si svolge in Grecia la
78+ edizione della Fiera Internazionale di
Salonicco: un evento espositive multisettoriale,
considerato il punto di riferimento pil importante
per I'intera area dei Balcani con uno straordinario
successo di pubblico che supera | 200.000
visitatori. La partecipazione italiana all’evento
suscita da sempre 'attenzione dei visitatori
attratti dai prodotti del "Made in Italy". In questo
Contesto non poteva mancare una voce autorevole
che, nell'ambito dell’enogastronomia, potesse
rappresentare al meglio il valore della cucina
italiana, delle produzioni agroalimentari del
nostro paese e trasmettere la passione per
I'eccellenza a tavola: ICIF (Italian Culinary Institute for Foreigners), con il coordinamento di
Confcommercio Cuneo, per tutta la durata della manifestazione sara presente in fiera con una serie di
eventi. All'interno del Padiglione riservato all'ltalia, a fianco di Aziende italiane della portata di Barilla, del
Gruppo Fiat e di Ansaldo (che a Salonicco sta costruendao la Metropolitana), ICIF, con la collaborazione
della Camera di Commercio italo-ellenica di Salonicco (partner ufficiale dell'Ente Fieristico),
dell’Associazione Cuochi di Salonicco ed il coordinamento della Confcommercio di Cuneo, proprio in
guesti giorni & impegnata in una serie di spettacolari dimostrazioni culinarie di alta cucina che vedono lo
Chef Giancarlo Piccarreta di ICIF protagonista del “Cooking Theatre”, Ben 28, tra le pili rappresentative
ricette delle cucine regionali italiane, vengono cucinate a vista e “raccontate” in una serie di coinvolgenti
eventi/show (mediamente 6 al giorno) dove il pubblico ha modo di conoscere, imparare ed apprezzare il
meglio dei piatti della variegata cucina italiana, dagli antipasti ai dolci. Anche la serata di gala del 12
settembre & stata affidata alle cure di ICIF, che si & prodigata in un "meni-percorsa” di sapori, che ha
toccato buona parte delle regioni italiane. E' in corso, all'interno del Cooking Theatre, un Concorso per
giovani studenti delle Scuole Professionali sul tema “La cucina del riso”. Al termine della fiera un'apposita
giuria selezionera 4 giovani che si sono distinti per la loro abilitd che verranno invitati, con borse di
studio, ad una settimana di perfezionamento in full immersion sulla cucina del Riso, presso la Sede ICIF a
Costigliole d’Asti. |l successo delle iniziative avviate in occasione della Fiera di Salonicco ha aperto nuove
collaborazioni tra ICIF, la Camera di Commercio italo-ellenica e I’Associazione Cuochi di Salonicco che si
stanno adoperando per attivare una serie di progetti formativi, con particolare attenzione alla cucina
regionale italiana, alla presentazione dei piatti ed all'accoglienza in sala, di interesse per I'intera area dei
Balcani, da realizzare presso ICIF.

E' motivo di orgoglio per il Piemonte che ICIF, I'lstituto di cucina italiana pid affermato a livello
internazionale, impegnato a divulgare la cultura e il valore dell’enogastronomia italiana nel mondo, abbia
la sua sede principale ed il suo cuore pulsante proprio nel nostro territorio, a Costigliole d’Asti, oltre alle
tre sedi formative in Brasile e in Cina e ai 24 uffici di rappresentanza in 32 Paesi nel mondo. |l Presidente
della Confcommercio di Cuneo Ferruccio Dardanello sottolinea: “E' un piacere constatare che una realta
piemontese come ICIF, conosciuta e riconosciuta in tutto il mondo, sia in prima linea nelle pil prestigiose
manifestazioni internazionali con iniziative dal grande potere comunicativo, per promuovere ['ltalian style
life, I"enogastronomia d'eccellenza e | valori dell’Ospitalita Italiana in ogni parte del pianeta.” E°
altrettanto motivante sapere che professionisti della ristorazione provenienti da tutto il mondo scelgano

il Piemonte per acquisire cultura e che, per mesi, si impegnino con serietd e dedizione nell'apprendere |
segreti della cucina tradizionale regionale italiana e conoscerne i costumi e le tradizioni. Si pensi che
nell’arco di un ventennio pil di 5.000 tra | migliori cuochi del mondo si sono diplomati proprio qui,
all'lCIF, in Piemonte, e che del Piemonte hanno conosciuto la gente, il territorio, la cultura , la modernita

e le tradizioni: un patrimonio che fanno loro e che portano a testa alta nei loro paesi. Si tratta di un
sistema Italia e per la sua immagine nel mondo. ICIF intende proseguire il percorso intrapreso

affiancando alla tradizionale e qualificata attivita di formazione, la promozione del sistema Italia
attraverso la presenza attiva e sempre pill strutturata ad eventi e manifestazioni di portata

internazionale: oltre alla Fiera di Salonicco, tra il 2013 e il 2014 ICIF portera il suo know-how in Germania
alle Fiere di Colonia, Monaco e Stoccarda, in Brasile in occasione della Settimana della Cultura Italiana a
5an Paolo e del prossimi Mondiali di Calcio, in Russia per le Olimpiadi Invernali e per il MITT, e poi negli
Stati Uniti e in Cina con un Progetto promozionale del vino piemontese.
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Istituto Icif di Costigliole d'Asti diffonde la
cucina monferrina alla fiera di Salonicco in
Grecia

Fino a domenica si svolge in Grecia la
787 edizione della Fiera Internazionale
di Salonicco: un evento espositivo
multisettoriale,considerato il punto di
riferimento pit importante per l'intera
area dei Balcani con uno straordinario
successo di pubblico che supera i
200.000 visitatori.

Il post dal titolo: «stituto Icif di
Costigliole d'Asti diffonde la cucina
monferrina alla fiera di Salonicco in
Grecia» &  apparso il giorno
12/09/2013, alle ore 11:30, sul quotidiano online AT News dove ogni giorno puoi
trovare le ultime notizie dell'area geografica relativa a Provincia di Asti.

Questo e solo un estratto, per leggere il testo completo vai all'articolo originale.
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Fino a domenica si svolge in Grecia la 78 edizione della Fiera

Internazionale di Salonicco: un evento espositivo |
multisettoriale considerato il punto di riferimento pii importante per 1
“intera area dei Balcani con uno straordinario successo di pubblico che
supera i 200.000 visitatori.

Leggi l'articolo Completo >>
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Istituto Icif di Costigliole d'Asti diffonde la cucina
monferrina alla fiera di Salonicco in Grecia

Istituto Icif di Costigliole d'Asti diffonde la cucina monferrina alla fiera di Salonicco in
Grecia
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Fiera di Salonicco
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Dal ¥ al 15 settermbre a Salonicco si tiene la fiera multissettoriale pit importante dei
Balcani

pa—Y, .

La Camera di Commercio ltalo-Ellenica, partner ufficiale per I'ente fieristico ellenico Helexpo S.A,
sl presenta anche quest'anno all'appuntamento della TBema edizione della Flera Internazionale
di Salonicco dal 7 al 15 Settembre.

Grazie ad un accordo con Unioncamere, Isnart & Confcommercio Cuneo, prendono parte
all'evento aziende espositrici italiane con molte anteprime e molte novita enogastronomiche.

La manifestazione internazionale conta una presenza estera di pid di 24 paesi ed & lafiera
multisettoriale pid importante in tutta I'area Balcanica, con la presenza di pid di 250milla
visitatori, & con opportunita di business per gli operatori con incontri b2b altamente profilati e
anche con la possibilita di acquistare in Fiera | prodott] esposti.

La manifestazione ha un ricco calendario di show cooking e degustazioni, in collaborazione con
ICIF (Italian Culinary Institute for Foreigners), con differenti proposte e contaminazioni della
cucina ltaliana presentata e raccontata da professionisti del settore che conducono il visitatore
alla scoperta della cultura del cibo italiano.

La realizzazione delle ricette italiane & lo strumento privilegiato per la promozione dei prodotti
presenti in Fiera e dei ristoranti italiani del nord della Grecia che ad oggi gia hanno ricevuto la
certificazione legata al progetto Ospitalita ltaliana - Ristoranti [taliani nel Monda.

Inaltre, & previsto un talent show culinario con tema La Cucina del Riso a cui partecipano giovani
Junior Chef che si cimentano per creare piatti gustosi mettendo in valore le qualita proprie della
materia prima.

Un giuria di esperti valutera il loro operato e premierd | 4 migliori con una borsa di studia full
imrmersion in ltalia.
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L’ICIF porta la cucina italiana in Grecia

12 settembre 2013

L'itallan Culinary Institute for Forelgners, con il coordinamento di
Confcommercio Cuneo, prende parte alla Flera Internazionale di
Salonicco con una serie di eventi dedicati al sapori nostrani

Dal7al15
settembre, si
svolge in Grecla la
TB* edizione della
Flera
Internazionale di
Salonicco: un
evento espositivo
multisettoriale,
considerato il punto
di riferimento pid
importante per
I'intera area dei
Balcani con uno
straordinario
successo di

pubblico che supera | 200.000 visitatori.

La partecipazione itallana all'evento suscita da sempre 'attenzione dei
visitatori attratti dai prodotti del Made in ltaly. In guesto contesto, non poteva
mancare una voce autorevole che, nell'ambito dell'enogastronomia, potesse
rappresentare al meglio il valore della cucina italiana, delle produzioni
agroalimentari del nostro paese e trasmettere la passione per 'eccellenza a
tavola: 'CIF (ltalfan Culinary Institute for Forelgners), con il
coordinamento di Confcommercio Cuneo, per tutta la durata della
manifestazione sara presente in fiera con una serie di eventi.

All'interno del Padiglione riservato all'ltalia, a flanco di aziende itallane della
portata di Barilla, del Gruppo Fiat e di Ansaldo (che a Salonicco sta
costruendo la Metropolitana), ICIF, con |a collaborazione della Camera oi
Commercilo talo-Elfenica di Salonicco (partner ufficiale dell’Ente Fieristico),
dell'Associazione Cuochi df Salonicco ed Il coordinamento della
Confecommercio di Cuneo, proprio in questi giorni & impegnata in una serie
di spettacolari dimostrazioni culinarie di alta cucina che vedono lo Chef
Glancarlo Plccarreta di ICIF protagonista del “Cooking Theatre".

Ben 28, tra le pid rappresentative ricette delle cucine regionall italiane,
vengono cucinate a vista e “raccontate” in una serie di colnvolgenti
eventl/show (mediamente & al giorno), dove il pubblico ha modo di
conoscere, Iimparare ed apprezzare il meglio del piatti della variegata cucina
italiana, dagli antipasti al dolci.

Anche la serata di gala del 12 settembre & stata affidata alle cure di ICIF,
che sl & prodigata in un “meni-percorso” di saporl, che ha toccato buona

Prarr s P | P 1 Db Bl o i

Anche la serata di gala del 12 settembre & stata affidata alle cure
che sl & prodigata in un “mend-percorso” di saporl, che ha toccat
parte delle regloni itallane.

E inoltre in corso, all'interno del Cooking Theatre, un Concorso per
studenti delle Scuole Professionali sul tema “La cucina del riso”.
termine della fiera un'apposita giuria selezionera quattro glovani che
distinti per la loro abilitd, che verranno invitati, con borse di studio, a
settimana di perfezionamento in full immersion sulla cucina del Riso
la Sede ICIF a Costigliole d'Astl,

Il successo delle inizlative avviate in occaslone della Fiera di Salk
ha aperto nuove collaborazioni tra ICIF, la Camera df Commercio
Ellenica e I'Associazione Cuochi di Salonicco, che sistanno adop
per attivare una serle di progetti formativi, con particolare attenzl
cucina reglonale italiana, alla presentazione del platti ed all'accog
sala, di interesse per l'intera area del Balcani, da realizzare press
E motivo di orgoglio per il Piemonte che ICIF, I'lstituto di cucina italia
affermato a livello internazionale, impegnato a divulgare la cultura e
dell'enogastronomia italiana nel mondo, abbla la sua sede principal
SUO0 cuore pulsante proprio a Costigliole d'Asti, oltre alle tre sedi forn
Brasile e in Cina e ai 24 uffici di rappresentanza in 32 Paesi nel mar
“E un piacere constatare - ha commentato a tal proposito || Presiden
Confcommercio di Cuneo, Ferruccio Dardanello - che una realta
piemontese come ICIF, conosciuta e nconosciuta in tutto il mondo, 5
prima linea nelle pit prestigiose manifestazioni internazionali con in
dal grande potere comunicativo, per promuovere "talian Style Life,
I'enogastronomia d'eccellenza e i valon dell'Qspitalita ltaliana in ogi
del pianeta”.

E altrettanto motivante sapere che professionisti della ristorazione
provenientl da tutto il mondo scelgano il Piemonte per acquisire cult
che, per mesi, si impegnino con serietd e dedizione nell’'apprendere
della cucina tradizionale regionale italiana e conoscerne | costumi e
tradizioni.

3l pensi che, nell'arco di un ventennio, pil di 5.000 tra | migliori cu
mondo si sono diplomati proprio qui, all'lCIF, in Plemonte, e che de
Piemonte hanno conosciuto la gente, il territorio, la cultura , la mode
tradizioni: un patrimonio che fanno loro e che portano a testa alta ne
Paesi. 5i tratta di un successo non solo per I'lCIF, ma anche e sopra
il Piemonte, per Sistema ltalia e per la sua immagine nel mondo.
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la Fiera Internazionale di Salonicco (7-15/09/2013) e I pidf
importante fiera multiseticeide In Greda e grazie alla sua
posizione geografica - strateqgica rappresenta il punto di incontra
per gl operatori economid, politic e sociall di tutta |'area
balcanica

La Camera di Commercio Itao-Ellenica di Salonicco anche
guest'anno organizzerd’ |a sua partecipazione all'evento nel centro
fieristico attraverso spazi espositivi, attribuiti a seconda delle
richieste pervenute dale ditte partedpanti. Come per ogni
edizione gli eventi paralleli organizzati sono numerosi, mostre di
design, sfilate di moda, mostre d'auto, concerti musicali ed eventi

Enogastronomici.

Con la partecipazioni delle aziende, ed & partren
Corfcommercic Cuneo, Isnart, ICIF, Chefs Club di Salonicoo
*Olimpus Zews", si organizzers’ uno speciale sull’enogastronomia
italiana. A questo proposito assieme alla partecipazione di
aziende italiane del settore agrodimentare, verrd allestito un
apposito spazio attrezzato nel quale si swolgeranno cooking- show,

seminari di cucing, degustazioni e maolto altro.

La Camera di Commerdo Italo-ellenica di Salonicco assiste le
aziende italiane che wogliono partecipare dla manifestazione
all'internc del Padiglione Itdiano sia nelle fasi di preparazione sia

relle fasi di swolgimento.

Grazie ad un acoordo preso con 'Ente Fieristico sard possibile
cltre che presentare i propri prodetti anche venderli al dettaglio
ai visitatori. Alle ditte espesitrid verrd’ assegnata 'area secondo le
richieste pervenute; pertanto | partecipanti possono effettuare in
proprioc la personalizzazione dello stand o rivolgersi
all'organizzatore per |'allestimento in ogni modo mantenendo un
allestimento personalizzato e con i colori italiani.

Per informazioni:

Carmera di Commercio [talo-ellenica di Salonicoo



e

IC]

ItaLiaN CULINARY INSTITUTE
- settembre 2013 FOR FOREIGNERS

Nan@Press Cucina ce

HOME SPORT TECHOLOGIA SPETTACOLl CULTURA #SALUTE CASA Ee=l«l LW MODA LUSSE0 MOTOR
Antipastl  Priml Platti Secondl Comtornl | Dolel  ¥inl

Lo BILANCIO FAMILIARE ¢us

Home * Cucina ®» Cucina ltaliana > Ultime notizie Cucine regionali

Cucine regionali vee o ¥

Mews Foto

ICIF porta la cucina italiana a Salonicco, in Grecia

Mews su: Cucina ltaliana, Made in ltaly, Enogastronomia,

Ben 28, tra le piu rappresentative Ricette delle Cucine reglonall italiane, vengono cucinate a vista e
"raccontate” in una serie di coinvolgenti eventi's how [mediamente & al giorno) dove il pubblico ha modo di
conoscere, imparare ed apprezzare il meglic dei piatti della variegata Cucina [taliana , dagli antipasti ai dolci.
Anche la serata di gala del 12 settembre e stata affidata alle cure di ICIF, che si e prodigata in un "menu-
percorso” di sapori, che ha toccato bucna parte delle Regioni italiane . E' in corso, allinterno...
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Aprono le porte della 78 Fiera Internazionale di
Salonicco

FURTHER READING: 15 Settembre, 78 Fiera, anche quest, Aprono le, biglietto
da, Commercio ltalo

il dilacon

La Camera di Commercio talo-Ellenica, partner ufficiale per I'ente fieristico ellenico
Helexpo S.A, si presenta anche quest'anno all’appuntamento della 78ema edizione della Fiera
Internazionale di Salonicco (T al 15 Settembre) con un biglietto da visita di tutto rispetto: grazie
ad un accordo con Unioncamere, Isnart @ Confcomercio Cuneo prenderano parte
un'esplosione di aziende espositrici italiane con tante anteprime e novita sul mercato
enogastronomico . Una manifestazione che & diventata sempre

"APRONO LE PORTE..." pil internazionale la quale conta una presenza estera di pid di 24
DEVELOPMEMNTS OF paesi che grazie al debutto di nuovi mercati importanti diventa la
EVENTS fiera multisettoriale pid importante in tutta 'area Balcanica. Grandi
attenzioni sul lato buyer ma anche retail, con la presenza di pid di
Follow-up report to me 250milla visitatori si moltiplicano le opportunita di business per gli
» Any reported complete operatori; non solo si aprirano incontri b2b altamente profilati ma si

potranno acquistare direttamente in Fiera | prodott stessi, un'unica
nuova soluzione che parla la lingua del business. La formula della
manifestazione sard incrementare il livello di intrattenimento
tramite un' esplosione emozionale dei 5 sensi; un ricco calendario
di show cooking con degustazione, in collaborazione con ICIF (ltalian Culinary Institute for
Foreigners), che verra a proppore differenti declinazioni & contaminazioni della cucina ltaliana
raccontata da professionisti del settore che condurrano il visitatore alla scoperta di quella che &
I'imprescindibile cultura del cibo italiano; area evento che promette di essere uno dei moment
di maggior risonanza. Unito all'attenzione verso le materie prime si utilizzeranno ricette
esclusivamente italiane realizzate quale strumento privilegiato e preferenziale per la
promozione dei prodott stessi, nonché promuovere localmente tutt quei ristoranti italiani del
nord della Grecia che ad oggi gia hanno ricevuto la famosa certificazione legata al progetto
Ospitalitd tallana — Ristoranti Italiani nel Mondo. Inoltre, verrd organizzato un vero e proprio
talent show culinario con tema La Cucina del Riso sostenuto , che vede sli sfidanti giovanni
Junior Chef cimentarsi in performance esclusive per creare piattl gustosi preservando le qualité
proprie della materia prima. Un giuria di espert] valuterd il loro operato e premierd i 4 miglior
con una borsa di studio full immersion in [talia.

¢ Justnews photo
¥ Justvideo
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Lstituto lcif Di Costigliole D'Asti Diffonde La Cucina

Monferrina Alla Fiera ...

Fino a domenica si svolge in Grecia la 78" edizione della Fiera Internazionale di
Salonicco: un evento espositivo multisettoriale,considerato il punto di riferimento pid importante

per |'intera area del Balcani con uno straordinario successo di ...
glovedi], 12 settembre 2013 - (AT news)
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Fiera di Salonicco

.-.15 setltermbre a Salonicco sitiene la fierm multisettonale pid importante dei ... anteprme & mole novita
enagastronomiche. La manfestazione internazionale conta una presenza .6 degustazioni, in collaborazione con
ICIF {talian Culinary Institute for Foreigners), con diferenti proposte e contaminazioni della cucina ltaliana
presentata e raccontata da ... della cultura del cibo Raliano. La realzzazione delle ncette taliane & k... talent show

culinano con tema La Cucina del Riso a cui ...
28 agosto 2013 | The Travel Mews
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= lcif porta la cucina italiana alla Fiera
internazionale di Salonicco

1 alia a Tavola

Iniziata lo scorso T settermbre, fino &l 15, & in corso in Grecia la
78% edizione della Fiera intemazionale di Saknicco: un evento
espositve multisettonsle, consderata il punto di rfenmenta pid
importante per Fintera amea dei Balcani con uno straordinarno
successo di pubblico che supera | 200mila vistaton. La
partecipazione italiana alfevento suscita da sempre Fattenzione

dai...
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