










Le scuole ICIF nel mondo 

Nella sede di Flores da Cunha continua il gran-
de interesse dei professionisti brasiliani per la 
Cucina e l’Enologia Italiana che affluiscono 
numerosi ai Corsi sulla cucina e sul vino.

BRASILE

Lo Chef istruttore ICIF Sergio Oddovero con il gruppo 
di studenti cinesi

CINA

Le attività scolastiche in Cina proseguono: 
nell’autunno-inverno del 2011 si è tenuto l’ul-
timo Corso Base sulla Cucina Italiana per gio-
vani cuochi cinesi, che si è ancora svolto nella 
scuola attuale. Nella prossima primavera del 
2012 l’ICIF si sposterà nel nuovo complesso 
scolastico creato all’interno del Campus Uni-
versitario della Lingang.



Altri Eventi

Anche quest’anno l’ICIF ha collaborato con 
l’Associazione Accademia delle 5T della 
Qualità (Territorio, Tradizione, Tipicità, Trac-
ciabilità, Trasparenza), ospitando presso la 
propria sede la V Edizione del Campiona-
to Italiano del Salame che si è tenuta il 16 
maggio 2011. 
Hanno partecipato alla degustazione ed alla 
valutazione dei diversi salami gli studenti 
ICIF del 118° Master Giappone ed un team di 
professionisti destinati all’assaggio ufficiale 
tra cui è stato incluso anche il referente Giap-
ponese dell’Istituto, il Sig. HIROO NOZAWA, 
che dopo più di vent’anni di residenza in Ita-

lia è più che mai sensibile ai gusti e ai sapori dei prodotti di eccellenza italiani. 
Le Aziende produttrici e i salumifici di qualità coinvolti quest’anno sono stati selezionati nelle 
Regioni Liguria, Piemonte e Sardegna.

COSTIGLIOLE D’ASTI   
V Edizione del Campionato Italiano del Salame 

Il Presidente Guido Stecchi con il team dei degustatori ufficiali

cuneo
XIII Edizione  della Fiera Nazionale del Marrone 

Un momento rappresentativo della rottura del simbolo della Fiera

Anche l’ICIF ha presenziato all’inaugurazione 
della XIII Edizione della Fiera Nazionale del 
Marrone che si è tenuta a Cuneo il 13 ottobre 
2011, con una delegazione di ex allievi giappo-
nesi accompagnati dall’immancabile referen-
te di ICIF Giappone, il Sig. HIROO NOZAWA, 
a testimonianza del grande lavoro che viene 
fatto dall’ICIF nel promuovere le eccellenze 
del territorio piemontese in Italia e all’estero. 
Il Sindaco di Cuneo, gli altri Enti e le Istitu-
zioni che hanno patrocinato la Fiera, hanno 
partecipato, invitando sul palco il referente di 
ICIF Giappone, all’apertura dell’evento sim-
boleggiato da una castagna, che quest’anno 
è stata realizzata nella forma di una scac-
chiera di cioccolato. 



Nel mondo 

L’ICIF, in collaborazione con l’Antica Cantina 
Sociale di Canelli, ha sviluppato un progetto 
di avvicinamento all’Expo di Yeosu 2012 per 
sensibilizzare il popolo coreano ai gusti e ai 
sapori dei vini astigiani scegliendo abbina-
menti armonici con i piatti tradizionali core-
ani. Il progetto ha previsto una prima fase in 
Italia, dal 31 ottobre al 4 novembre 2011, in cui 
5 Chef coreani professionisti, selezionati nei 
migliori ristoranti di Cucina tradizionale core-
ana in Seoul (Park Chan Il, Chef - proprietario 
del Ristorante LA COMMA, Park Jong Hyuk, 
Chef del PARK HYATT HOTEL, Kwon Woo Jo-
ong, Chef - proprietario del Ristorante EAST 
VILLAGE, Kim Eun Jung, Chef del Ristorante 
OKITCHEN e Im Chul Ho, Chef del Ristorante 
AND G) hanno proposto la tradizione culina-
ria coreana in abbinamento ai vini della Can-
tina. La seconda fase del progetto si è svolta 
in Corea da lunedì 12 a venerdì 16 dicembre: 
gli Chef coinvolti hanno ospitato in una cena 
presso il loro ristorante i migliori clienti ed un 
giornalista enogastronomico, per degustare 
la tradizione culinaria coreana abbinata al 
vino piemontese. 
Nella stessa settimana il progetto ha previsto 
una terza fase: il Sommelier Istruttore ICIF 
Giancarlo Lercara ha tenuto un Corso di For-
mazione rivolto a partecipanti, appartenenti 
al settore enogastronomico, sulla cultura, la 
storia e la geografia del Piemonte, includendo 
lezioni tecniche di abbinamento cibo-vino, uti-
lizzando i vini dell’Antica Cantina Sociale di 
Canelli. Ancora una volta l’ICIF è ambasciatore 
delle eccellenze piemontesi nel mondo, apren-
do le porte alla conoscenza dell’abbinamento 
del vino piemontese con il cibo coreano.

Italia – Corea – Seoul

Prima fase del progetto in Italia: studio di abbinamento 
tra il vino italiano e il cibo coreano 

Ristorante PARK HYATT HOTEL

Ristorante OKITCHEN

Canelli-Seoul: quando le tradizioni si incontrano
Progetto di avvicinamento all’Expo di Yeosu 2012

Ristorante  LA COMMA

Seconda fase del progetto in Corea:



Terza fase del progetto in Corea: alcune immagini del Corso di Formazione sui vini dell’Antica Cantina Sociale di Canelli

Ristorante  EAST VILLAGE Ristorante AND G

Continua il successo dei Corsi di abilitazione professionale per la figura di Sommelier dell’Asso-
ciazione Italiana Sommelier per partecipanti brasiliani: dal 17 al 21 ottobre si è svolta, presso la 
sede principale dell’ICIF al Castello di Costigliole d’Asti, la parte conclusiva del 3° Corso ini-
ziato a luglio a San Paolo in Brasile. I candidati brasiliani, dopo aver approfondito argomenti 
quali Vitivinicoltura, Enologia, Tecnica della degustazione ed Enografia, hanno affrontato 
nell’ultima settimana in Italia le tecniche dell’abbinamento gastronomico. A conclusione 
della settimana di Corso i partecipanti brasiliani hanno effettuato visite didattiche presso 
aziende vitivinicole di prestigio della zona.  

BRASILE - ITALIA

III Corso di abilitazione professionale per la figura di Sommelier AIS
per Brasiliani



BRASILE – SAN PAOLO

Un altro importante passo è stato compiuto dall’ICIF, l’Italian Culinary Institute for Foreigners, 
in Brasile: il 28 settembre 2011 si è svolta la conferenza stampa di presentazione dell’ambi-
zioso progetto del Centro Paula Souza, con la firma dell’accordo ufficiale che ha posto le 
basi per una stretta collaborazione con l’ICIF per la nascita del primo Centro Scolastico di 
Ospitalità con Corsi professionali per i meno abbienti.
L’ICIF ha messo a disposizione il know-how, mentre il Governo di San Paolo sta realizzando 
la prestigiosa struttura che coprirà una superficie di 4.500 mq ed ospiterà i Corsi di Cultura, 
Cucina ed Enologia delle Regioni d’Italia. La cerimonia è stata presieduta dal Segretario dello 
Sviluppo Economico, Scienza e Tecnologia dello Stato di São Paolo, il Dott. Paulo Alexandre 
Barbosa, dalla Sig.ra Laura Laganá, Direttrice  Generale del  Centro Paula Souza, dalla Sig.
ra Marielza Milani, direttrice della FIESP – Federazione delle Industrie dello Stato di São 
Paulo e da numerose autorità italiane, tra cui il Console Generale d’ Italia, il Dott. Mauro 
Marsili, che ha firmato il contratto come testimone, il Dott. Giovanni Sacchi, Direttore dell’ 
ICE – Istituto per il Commercio Estero, il Dott. Francesco Paternò  Segretario della Camera 
Italo-Brasiliana di Commercio e Industria e il Consigliere Avv. Celso Azzi.
Questo nuovo Centro sarà rivolto prevalentemente a ragazzi brasiliani che vivono in situa-
zioni disagiate, offrendo la possibilità di apprendere un mestiere e garantendo loro un fu-
turo migliore. L’ICIF ha inoltre consolidato i suoi rapporti di collaborazione costruiti nei suoi 
vent’anni di attività coinvolgendo alcune aziende italiane che parteciperanno attivamente 
nel progetto, fornendo gratuitamente attrezzature e/o prodotti agroalimentari di eccellenza, 
promuovendo in questo modo il Made in Italy in un territorio in forte espansione. L’ICIF ancora 
una volta rafforza la fratellanza tra due Nazioni, in questo caso l’Italia e il Brasile.

L’ICIF sigla l’accordo ufficiale con il Centro Paula Souza per la creazione 
del primo Centro Professionale Alberghiero

La firma dell’accordo tra l’ ICIF
 e il CENTRO PAULA de SOUZA

Il plastico del centro scolastico

ICIF –Italian Culinary Institute for Foreigners 
Sede dell’attività: Castello di Costigliole d’Asti - P.za Vittorio Emanuele II, 10 – 14055 – Costigliole d’Asti (AT) Italia 

Tel. +39 0141962171 -0141962772 - Fax: +39 0141962993 – http://www.icif.com - e-mail: icif@icif.com


