
PER LA SECONDA VOLTA L’ICIF 
IN QUALITÀ DI PARTNER DEL COMUNE DI CARLOFORTE

ALL’EVENTO GIROTONNO IX EDIZIONE 2011

L’Amministrazione Comunale di Carloforte, promotrice della IX Edizione dell’evento Girotonno 2011, “Uomini, storie
e sapori sulle rotte del tonno”, che si terrà in Sardegna, sull’Isola di San Pietro – Carloforte, dal 2 al 4 giugno 2011, ha
coinvolto, come durante la scorsa edizione, l’ICIF, in qualità di partner per l’individuazione e la selezione degli Chef
partecipanti a questa importante manifestazione multiculturale. 

Come di consueto l’evento Girotonno ospiterà: la GARA GASTRONOMICA INTERNAZIONALE, alla quale prenderanno
parte alcuni fra i migliori Chef del panorama internazionale, laureati all’ICIF nell’arco dei 20 anni e che meglio si sono
distinti nel loro Paese d’origine, che proporranno le diverse declinazioni possibili di piatti al tonno rosso di Carloforte
secondo le diverse prospettive dettate dal loro background storico e culturale, LE PIAZZE DEI SAPORI, un vero e pro-
prio villaggio gastronomico costituito da 4 punti ristoro (compreso quello carlofortino), uno per ogni Paese ospite della
rassegna, che cucineranno in piazza le loro specialità di cibo da strada tipico del proprio Paese (street food). 
I punti ristoro verranno allestiti nelle principali vie del centro cittadino, dove i visitatori potranno conoscere e degusta-
re piatti tipici e specialità culinarie internazionali, che verranno portate dai diversi Paesi ed offerte ai turisti.
Quest’anno i Paesi selezionati dall’organizzazione per partecipare ai due eventi sopraccitati sono il Brasile, il Messico,
la Corea e ovviamente l’Italia.

Gli chef che si sfideranno durante la competizione gastronomica saranno: 
_ per la COREA la Chef executive Eun Kyong Kim, del Ristorante Naso & Gola di Seoul, con Chef assistente,  

Kyung Hee Lee; 

_ per il BRASILE lo Chef executive Pier Paolo Picchi, del Ristorante Picchi di San Paolo, con Chef assistente 

Douglas Jose Gomes Barbosa; 

_ per il MESSICO lo Chef executive Abdiel Cervantes Escalona del Centro de Estudios Culinarios Roccatti, con chef

assistente, Salvador Teràn Mendoza, 

_ per l’ITALIA la Chef Executive Mariuccia Ferrero, del Ristorante San Marco di Canelli (AT), con Chef assistente  

Takanari Suzuki.

La valutazione sarà effettuata da una Commissione Giudicatrice, composta da un Presidente, un Vice Presidente, un
Segretario e da giornalisti esperti ed opinionisti del settore enogastronomico e turistico internazionale.

Uno degli elementi significativi dell’evento GIROTONNO di quest’anno è la presenza di donne Chef tra i partecipanti
dei vari Paesi, anche quest’anno la sfida sarà avvincente, riuscirà lo Chef italiano ad aggiudicarsi nuovamente il primo
premio avvantaggiato dalla storica tradizione tonnara italiana, ed inoltre sarà uomo o donna lo Chef vincitore? 
Tutti gli appassionati di cultura gastronomica che si troveranno sull’Isola in tale periodo sono invitati ad assistere a questa
sfida che metterà nuovamente in mostra la capacità professionale di questi giovani artisti della Cucina nazionale e della
scena Internazionale, che magicamente trasformano le materie prime per creare delle vere e proprie prelibatezze!
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